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IT 1 -Istruzioniimportantie avvertenze di sicurezza

ISTRUZIONI IMPORTANTIE

AVVERTENZE DI SICUREZZA

Leggere attentamente e conservare per un uso futuro

Gentile cliente,

Vorremmo ringraziarvi e congratularci con voi per la
vostra scelta.

Questo nuovo elettrodomestico é stato
accuratamente progettato e costruito con materiali
di alta qualita, e meticolosamente testato per
garantire che soddisfi tutte le vostre esigenze
culinarie.

Siprega dileggere e osservare queste semplici
istruzioni, che vi permetteranno di ottenere risultati
eccellenti fin dal primo utilizzo. Ci congratuliamo
convoi per l'acquisto di questo elettrodomestico
all'avanguardia destinato a voi.

QUESTO ELETTRODOMESTICO E PROGETTATO
PER USO DOMESTICO. IL PRODUTTORE DECLINA
OGNIRESPONSABILITA PER LESIONI PERSONALI
O DANNIALLA PROPRIETA DERIVANTI DA
UN'INSTALLAZIONE ERRATA O DAUN USO
IMPROPRIO, ERRATO O INADEGUATO.

L'ELETTRODOMESTICO NON DEVE ESSERE
UTILIZZATO DA PERSONE (COMPRESI |
BAMBINI) CON DISABILITA FISICHE, SENSORIALI
O MENTALI, O DAPERSONE SENZA LA
NECESSARIA ESPERIENZA O CONOSCENZA,

SE NON SORVEGLIATE O ISTRUITE NELL'USO
DELL'ELETTRODOMESTICO DA UNA PERSONA
RESPONSABILE DELLA LORO SICUREZZA.

| BAMBINI DEVONO ESSERE SORVEGLIATI

PER ASSICURARSI CHE NON GIOCHINO CON
L'ELETTRODOMESTICO. NON METTERE
PELLICOLE DI ALLUMINIO, PENTOLE O OGGETTI
SIMILIA CONTATTO CON LA BASE ALL'INTERNO
DEL FORNO PER LA COTTURA. L'AZIONE
RISCALDANTE DELLA RESISTENZA INFERIORE
PROVOCA IL SURRISCALDAMENTO DELLA PARTE
INFERIORE DEL FORNO CAUSANDO DANNI E
GRAVI CONSEGUENZE (RISCHIO DI INCENDIO)
ANCHE AL RIPIANO SOTTO IL FORNO.

L'ELETTRODOMESTICO DIVENTA MOLTO CALDO
DURANTE L'USO.

AVVERTENZA: NON TOCCARE LE RESISTENZE
ALL'INTERNO DEL FORNO.

A\ ATTENZIONE

+ Selo sportello o le guarnizioni di tenuta dello
sportello sono danneggiati, il forno non pud
essere utilizzato fino a quando non sia stato
riparato da un tecnico dell'assistenza qualificato.

» E pericoloso per chiunque non siaun
tecnico dell'assistenza eseguire qualsiasi
manutenzione o riparazione che comportila
rimozione di qualsiasi copertura che protegga
dall'esposizione alle microonde.

* Liquidi o altri alimenti non devono essere
riscaldatiin contenitori ermetici perché
potrebbero esplodere.

* | bambini non possono usare il forno
senza supervisione finché non sono stati
adeguatamente istruiti sul suo uso sicuro e
comprendono i pericoli di un uso scorretto.

* Usare solo utensili appropriati per fornia
microonde.

» Quando siriscaldano alimenti in contenitori di
plastica o di carta, controllare frequentementeiil
forno a causa dei rischi diincendio.

* Se vedete uscire del fumo, spegnete
I'elettrodomestico o togliete la spina e tenete la
porta chiusa per spegnere eventuali fiamme.

* Riscaldare le bevande nel forno a microonde
puo causare un'ebollizione ritardata: prestare
attenzione nel manipolare il contenitore.



A\ ATTENZIONE

* |l contenuto dei biberon e degli omogeneizzati
per bambini in barattoli deve essere mescolato
o agitato e deve essere controllatala loro
temperatura prima della somministrazione per
evitare scottature.

Le uova conil guscio e le uova sode intere non
devono essere riscaldate nei forni a microonde
perché potrebbero esplodere anche dopo la fine
del riscaldamento nel microonde.

Viene fornita una spiegazione dettagliata per la
pulizia delle guarnizioni delle porte del vano di
cottura e delle parti adiacenti.

Il forno deve essere pulito periodicamente e tutti
i residui di alimenti devono essere rimossi.

La mancata pulizia del forno potrebbe causare
un deterioramento delle superfici che rischia di
ridurre la durata dell'elettrodomestico e causare
condizioni pericolose.

Non usare abrasivi ruvidi o raschietti metallici
affilati per pulire lo sportello di vetro del forno
perché potrebbero graffiare la superficie e
causare la rottura del vetro.

* Non usare pulitrici a vapore per pulire
I'elettrodomestico.




IT 2-Avvertenze periforniamicroonde

PREPARAZIONE DEGLIALIMENTI

Pericolo diincendio

Utilizzare la funzione microonde solo per la
preparazione di alimenti da consumare.

Qualsiasi altro uso puo essere pericoloso o causare
danni.

Per esempio, le pantofole riscaldate o i cuscini
riempiti di grano o cereali possono prendere fuoco
anche dopo diverse ore.

PENTOLE E PADELLE

Pericolo di lesioni

Le stoviglie di porcellana e ceramica possono avere
piccoli fori nei manici e nel coperchio.

Ci possono essere delle aperture nascoste dietro
questi fori. Se I'acqua penetra in queste cavita, le
stoviglie potrebbero rompersi.

Non usare stoviglie non adatte al forno a microonde.

Pericolo di ustioni
Il calore degli alimenti pud riscaldare il piatto. Usare
sempre una presina per togliere i piatti e gli accessori
dal vano di cottura.

POTENZA E DURATA DELLE MICROONDE

Pericolo di incendio

Non impostare mai valori troppo alti per la potenza
delle microonde o il tempo di cottura. Gli alimenti
potrebbero prendere fuoco e danneggiare
I'elettrodomestico. Seguire quanto riportato su
queste istruzioni.

IMBALLAGGIO

Pericolo di incendio

Non riscaldare mai gli alimentiin imballaggi termici.
Gli alimenti in contenitori di plastica, carta o altri
materiali infiammabili devono essere controllati
continuamente.

Pericolo di ustioni

Gli imballaggi ermetici possono esplodere. Seguire
le istruzioni indicate sulla confezione. Usare sempre
una presina per togliere i piatti.

BEVANDE

Pericolo di ustioni

Quando siriscaldano i liquidi, I'ebollizione pud essere
ritardata.

Questo significa che la temperatura di ebollizione
e stata raggiunta senza la formazione delle tipiche
piccole bolle di vapore. Anche un leggero urto pu6
provocare l'improvvisa fuoriuscita del liquido o degli
spruzzi.

Quando si riscaldano i liquidi, mettere sempre un
cucchiaio nel contenitore per evitare un'ebollizione
ritardata.

Pericolo di esplosione

Non riscaldare mai bevande o altri tipi di alimenti in
contenitori coperti.

Non riscaldare maitroppo le bevande alcoliche.

ALIMENTI PER NEONATI

Pericolo di ustioni

Non riscaldare mai gli alimenti per bambini in un
contenitore coperto. Togliere sempre il coperchio o
la tettarella.

Al termine del riscaldamento, agitare o mescolare
sempre con cura in modo che il calore sia distribuito
uniformemente.

Provare la temperatura prima di somministrare gli

alimenti al bambino.



ALIMENTI CON PELLE O BUCCIA

Pericolo di ustioni

Non cucinare mai le uova con il guscio. Le uova
sode non devono essere riscaldate poiché possono
esplodere anche dopo che il forno e stato spento.
Questo vale anche per i molluschi e i crostacei.

Nel caso delle uova fritte, bisogna prima bucare il
tuorlo.

Nel caso di alimenti con una buccia dura o la pelle
come mele, pomodori, patate o salsicce, la buccia o
la pelle potrebbero esplodere.

Forare la buccia o la pelle prima della cottura.

ESSICCAZIONE DEI CIBI
Pericolo diincendio

Mai essiccare il cibo nel microonde.

ALIMENTI CON BASSO CONTENUTO DI ACQUA

Pericolo diincendio

Non scongelare o riscaldare maialimenti con un
basso contenuto d'acqua, come il pane, per troppo
tempo o0 a una potenza eccessiva.

OLIO

Pericolo diincendio
Non usare mai il microonde per riscaldare solo |'olio.

CAUSE DI DANNO

Perdita di succo dalla frutta

Quando si preparano dolci contenenti frutta molto
succosa, non riempire troppo la pirofila. | succhi di
frutta che fuoriescono dalla pirofila possono lasciare
macchie indelebili.

Guasto tecnico

Non usare mai pirofile smaltate nel microonde perché
potrebbero causare un guasto tecnico.

Raffreddamento con la porta dell'elettrodomestico
aperta

Il vano di cottura deve essere raffreddato solo con la
porta chiusa. Controllare che non sia rimasto nulla
attaccato sulla porta dell'elettrodomestico.

Anche se la porta & solo socchiusa, gli armadi vicini
possono danneggiarsi nel tempo.

Guarnizione di tenuta molto sporca

Se la guarnizione di tenuta € molto sporca, la porta
dell'elettrodomestico non si chiude correttamente
durante il funzionamento. Le superfici degli armadi
vicini rischiano di danneggiarsi.

Tenere sempre pulita la guarnizione di tenuta.

Usare la porta dell'elettrodomestico come superficie
d'appoggio
Non fare forza o appoggiarsi sulla porta aperta

dell'elettrodomestico e non collocarvi sopra stoviglie
0 accessori.

Utilizzo del microonde senza alimenti all'interno

Accendere il microonde solo dopo aver messo gli
alimentinelvanodicottura. Senzaalimentiall'interno,
I'elettrodomestico si puo sovraccaricare. L'unica
eccezione consentita sono brevi prove di stoviglie (a
questo proposito, vedere le avvertenze su pentole e
padelle).

Alimenti umidi

Non lasciare i cibi umidi nel vano di cottura per periodi
di tempo prolungati.



IT 3 -Rispettodell'ambiente

La documentazione di questo
elettrodomestico &€ stampata su carta
sbiancata senza l'utilizzo di cloro o su carta
riciclata per contribuire alla protezione
dell'ambiente. L'imballaggio & stato progettato
per evitare danni all'ambiente; si tratta

di prodotti ecologici che possono essere
recuperati o riciclati.

Il riciclaggio dell'imballaggio fa risparmiare
materie prime e riduce il volume dei rifiuti
industriali e domestici.

LD
&

IL MATERIALE DI IMBALLAGGIO ericiclabile
al 100% e contrassegnato dal simbolo del
riciclo. Smaltire in conformita con lalegge
locale. Il materiale d'imballaggio (sacchetti di
plastica, partiin polistirolo, ecc.) deve essere
tenuto fuori dalla portata dei bambini perché &
potenzialmente pericoloso.

QUESTO ELETTRODOMESTICO &
contrassegnato in conformita alla direttiva
europea 2002/96/CE, in materia di Rifiuti di
apparecchiature elettriche ed elettroniche
- RAEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE). Assicurandosi che
questo elettrodomestico venga smaltito
correttamente, l'utente contribuisce a

prevenire potenziali conseguenze negative per

I'ambiente e la salute.

IL SIMBOLO sul prodotto o sulla
documentazione di accompagnamento indica
che questo prodotto non deve essere trattato
come rifiuto domestico, ma deve essere
consegnato a un punto di raccolta adatto

per il riciclo di apparecchiature elettriche ed
elettroniche.

LO SMALTIMENTO DEVE ESSERE
EFFETTUATO in conformita con le leggi locali
sullo smaltimento dei rifiuti.

PER ULTERIORI INFORMAZIONI sul
trattamento, recupero ericiclo di questo
prodotto, contattare I'ufficio locale di
competenza, il servizio di raccolta dei rifiuti
domestici o il negozio in cui il prodotto e stato
acquistato.

PRIMA DELLO SMALTIMENTO, rendetelo
inutilizzabile tagliando il cavo elettrico.



4 - Targa di identificazione del forno IT

A\ IMPORTANTE

La targhetta di identificazione del forno €
accessibile anche quando I'elettrodomestico
e installato. Questa targhetta di
identificazione, visibile quando si apre

la porta, mostra tutte le informazioni
necessarie per richiedere parti di ricambio per
I'elettrodomestico.
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IT 5 -Primo utilizzo

Il forno deve essere pulito accuratamente con acqua e sapone e risciacquato con cura. Riscaldare
il forno per circa 30 minuti alla temperatura massima; questo elimina tutti gli oli di fabbricazione
residui che potrebbero causare odori sgradevoli durante la cottura. Utilizzare la funzione circolare
piu ventilato senza accessori nel forno. Prima di usare gli accessori per la prima volta, pulirli
accuratamente con una soluzione alcalina molto calda e un panno morbido.

MONTAGGIO E SMONTAGGIO DELLA GRIGLIA PIATTA

Per togliere la griglia piatta, tirarla verso di sé fino a quando non si ferma e poi sollevarla, tirando
verso l'alto, fino a quando non esce completamente. Per rimettere la griglia piatta, inserirla con un
angolo di 45 gradi e poi posizionarla orizzontalmente e spingerla fino alla fine della relativa guida.
Se la griglia piatta ha una vaschetta raccogligocce (vassoio), per toglierla sollevarla leggermente e
farla scorrere verso di sé. Per reinserirla, farla scorrere all'indietro fino a quando non ¢ posizionata
correttamente.

A\ IMPORTANTE

Come precauzione di sicurezza, prima di pulire il forno, staccare sempre la spina dalla presa o togliere il cavo di
alimentazione dell'elettrodomestico. Inoltre, evitare di usare sostanze acide o alcaline (come limone, aceto, sale,
pomodori, ecc.). Evitare l'uso di prodotti contenenti cloro, acidi o abrasivi, specialmente per la pulizia delle pareti
verniciate.



6 - Pannello comandi | IT

PRIMA IMPOSTAZIONE

Set language

NP




MANUALE SCONGELAMENTO APESO

Microwave

MANUAL Y TAS' ECIPES TIME DEFROST WEIGHT DEFRCST

Manual cooking

Microwave

& |

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN

TIME DEFROST WEIGHT DEFRCST

(™ 00:30"

COMBINATO

Combined

Microwave grill




MIE PREFERENZE

U-CREATE

U-CREATE ULTIMO USATO

U-Create

_k_

ADD STEP

| MIEI PREFERITI

BLOCCO DURANTE LA COTTURA

V)

bl

1 180°

(& 00:30 Premere ',
3sec

MODALITA DEMO

LANGUAGE o Tocca re'-_
5volte




IT 7 - Funzioni principali del prodotto

COTTURA NEL FORNO COTTURA A MICROONDE

GRILL + VENTILATO

% |
U MULTILIVELLO + GRILL MICROONDE
| =
[ ] |
@ MULTILIVELLO _SI_ESIF:ISELAMENTO A
. | o
B —
GRILL SCONGELAMENTO APESO
L | o
[~ ]
%
L]

COTTURA COMBINATA

MICROONDE CON GRILL

MICROONDE + CONVEZIONE
+ VENTILATO

@]l 4




8 - Tabella dei modi di cottura a microonde IT

MODALITADI IMPO- PESO WATT TEMPERATURA
ICONA STAZIO-
COTTURA NE Min. Preset Max. Min. Preset Max. Min. Preset Max.
SCONGE- | |
LAMENTO A 150 W
TEMPO
| |Gk
Pane 100g 5009 600g 150 W
SCONGE- | | Verdure | 100g | 500g | 1000g 150 W
LAMENTO A
PESO | | a Carne 100g 500g 15009 150 W
*
Pesce 100g 5009 800g 150 W
MICROONDE 150 W 900 W 900 W
=]
150 W 150 W 200°C
merooNE |
=]
450 W 450 W
150W 150W 50°C 100°C 200°C
MICROONDE + |@|
CONVEZIONE N 300W 300W
+ VENTILATO =
450 W 450 W




IT 9 -Perl'installatore

INSTALLARE IL FORNO SUL PIANO DELLA CUCINA
Il forno deve essere installato sotto un piano cottura, in una colonna o combinato con il relativo

cassetto scaldavivande.

Le dimensioni dello spazio devono essere quelle indicate in figura.

Il materiale del mobile deve essere in grado di sopportare il calore.

lIfornodeve essere centrato nelle paretidel mobile e fissato conle vitiele boccole fornitein dotazione.

432

: 30
455

88°




DATI TECNICI TIPO E DIAMETRO MINIMO DEI CAVI
Alimentazione 220-240V~, 50 Hz SASO
Potenza massima 3200 W HO5RR-F  3x1,5mm?2 | HO5RR-F  3x2,5mm?
assorbita
Potenza delle microonde 900 W HO5VV-F 3x1,5mm? | HO5VV-F 3x2,5 mm?
Grill 1500 W HO5RN-F  3x1,5mm? |HO5RN-F  3x2,5mm?
Aria calda 1500 W
HO5V2V2-F 3x1,5 mm? HO5V2V2-F 3x2,5 mm?
Frequenza delle microonde 2450 MHz
I

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Prima di effettuare il collegamento elettrico,
assicurarsi che:

* le caratteristiche dell'impianto elettrico
soddisfino quanto riportato sulla targhetta
con il numero di serie applicata sulla parte
anteriore del forno;

* I'impianto elettrico abbia un collegamento a
terra efficiente e conforme alle norme e alla
legge vigente.

Il collegamento a terra é richiesto dalla legge.

Il cavo non deve raggiungere una temperatura
superiore a 50°C rispetto alla temperatura
ambiente, in nessun punto.

Questo forno deve essere collegato
all'alimentazione tramite un cavo di
alimentazione dotato di una spina di categoria
adeguata e compatibile con la presa di corrente
inserita nell'ultimo sottocircuito del cablaggio
fisso destinato ad alimentare il forno stesso.
Se un elettrodomestico fisso non dispone di
un cavo di alimentazione e di una spina, o diun
altro dispositivo che assicuri la disconnessione
dallarete, con una distanza di apertura dei
contatti che permetta la disconnessione
completa in condizioni di tensione eccessiva di
categoria lll, tali dispositivi di disconnessione
devono essere previsti nella rete di
alimentazione conformemente alle normative
diinstallazione.

La presa o l'interruttore omnipolare devono
essere facilmente raggiungibili una volta
installato I'elettrodomestico.

NOTA:Il produttore declina ogni responsabilita
se non vengono seguite le norme
abituali di prevenzione degliincidentie le
istruzioni di cui sopra.



IT 10 - Risolvereiproblemi di cottura tradizionale

Sia con la cottura normale che per convezione, si possono ottenere risultati scadenti per molte
ragioni diverse da un malfunzionamento del forno. Controllare la tabella sottostante per le cause dei
problemi piu comuni. Poiché la dimensione, la forma e il materiale degli utensili da forno influenzano
direttamente i risultati della cottura, la soluzione migliore puo essere quella di sostituire i vecchi
utensili da forno che si sono scuriti e deformati con I'eta e l'uso.

Problema di cottura Causa

Il cibo si arrostisce in modo irregolare - Forno non preriscaldato

- Pellicola di alluminio sulla griglia del forno o sul fondo
del forno

- Utensile da forno troppo grande per laricetta

- Pentole che si toccano tra loro o urtano contro le
pareti del forno

Alimenti troppo scuri sul fondo - Forno non preriscaldato
- Utilizzo di pentole di vetro, metallo opaco o scuro
- Griglia in posizione errata

- Pentole che si toccano tra loro o urtano contro le
pareti del forno

Gli alimenti sono secchi o si sono ritirati - Temperatura del forno troppo bassa
eccessivamente - Forno non preriscaldato

- Porta del forno aperta frequentemente

- Strettamente sigillato con pellicola di alluminio

- Dimensione della padella troppo piccola

Gli alimenti stanno cuocendo o arrostendo - Temperatura del forno troppo bassa
troppo lentamente - Forno non preriscaldato

- Porta del forno aperta frequentemente

- Strettamente sigillato con pellicola di alluminio

- Dimensione della padella troppo piccola

Le croste delle torte non si dorano sul fondo o - Tempo di cottura non abbastanza lungo
hanno la crosta molliccia - Utilizzo di padelle in acciaio lucido
- Griglia in posizione errata

- Temperatura del forno troppo bassa

Torte pallide, piatte e non si cuociono all'interno - Temperatura del forno troppo bassa
- Tempo di cottura errato
- Torta controllata troppo presto
- Porta del forno aperta troppo spesso
- La dimensione della padella pud essere troppo grande

Torte alte al centro con crepe superficiali - Temperatura di cottura troppo alta
- Tempo di cottura troppo lungo

- Pentole che si toccano tra loro o urtano contro le
pareti del forno

- Griglia in posizione errata
- Dimensione della padella troppo piccola

Bordi della crosta della torta troppo scuri - Temperatura del forno troppo alta
- Bordi della crosta troppo sottili
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12 - Registrazione dei dati di assistenza

Registrazione dei dati di assistenza

Numero di modello

Numero di serie

Data diinstallazione o esposizione
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EN 1 -Importantinstructions and safety warnigns

IMPORTANT INSTRUCTIONS
AND SAFETY WARNINGS

Read carefully and keep for future use

Dear Customer,

We would like to thank you and congratulate you on
your choice.

This new product has been carefully designed and
built using top quality materials, and meticulously
tested to ensure that it meets all your culinary
requirements.

Please read and observe these simple instructions,
which will enable you to achieve excellent results
from the very first time you use it. This state-of-
the-art appliance comes to you with our very best
wishes.

THIS PRODUCT IS DESIGNED FOR DOMESTIC
USE. THE MANUFACTURER DECLINES ALL
RESPONSIBILITY FOR PERSONAL INJURY OR
PROPERTY DAMAGE DERIVING FROM INCORRECT
INSTALLATION OR IMPROPER, ERRONEOUS OR
UNSUITABLE USE.

THE APPLIANCE MUST NOT BE USED BY PEOPLE
(INCLUDING CHILDREN) WITH PHYSICAL,
SENSORIAL OR MENTAL IMPAIRMENTS,

ORBY PEOPLE WITHOUT THE NECESSARY
EXPERIENCE OR KNOWLEDGE, UNLESS THEY
ARE SUPERVISED OR INSTRUCTED IN THE USE OF
THE APPLIANCE BY A PERSON RESPONSIBLE FOR
THEIR SAFETY.

CHILDREN MUST BE SUPERVISED TO ENSURE
THAT THEY DO NOT PLAY WITH THE APPLIANCE.
DO NOT PLACE ALUMINIUM FOIL, POTS OR
SIMILAR OBJECTS IN CONTACT WITH THE BASE
INSIDE THE OVEN FOR COOKING. THE HEATING
ACTION OF THE LOWER HEATING ELEMENT
CAUSES OVERHEATING OF THE LOWER PART

OF THE OVEN CAUSING DAMAGE AND SERIOUS
CONSEQUENCES (RISK OF FIRE) EVEN TO THE
COUNTER UNDER THE OVEN.

THE APPLIANCE GETS VERY HOT DURING USE.

WARNING: DON'T TOUCH THE HEATING
ELEMENTS INSIDE THE OVEN.

A\ ATTENTION

* If the door or the gasket seals of the door are
damaged, the oven may not gb be used until it
repaired by a qualified service technician.

* It dangerous for anyone other than a service
technician to perform any maintenance or
repairs that involve the removal of any cover that
protects against exposure to microwaves.

* Liquids or other foods must not be heated in air-
tight contains because they could explode.

* Children may not use the oven without
supervision until they have been adequately
instructed in its safe use and understand the
dangers of using it incorrectly.

* Only use untensils that are appropriate for
microwave ovens.

* When heating food in plastic or paper containers,
check the oven frequently because of the risks
of fire.

* If you see smoke coming out, turn off the
appliance or remove its plug and keep the door
closed to extinguish any flames.

* Heating beverages in the microwave oven can
cause a delayed boil-over, so be careful when
handling the container.

* The contents of baby bottles and baby food
in jars must be mixed or shaken and their
temperature must be checked before feeding to
avoid scalding.



A\ ATTENTION

* Eggs in the shelland whole hardboiled eggs must
not be heated in microwave ovens because they
could explode even after the end of heating in
the microwave.

* A detailed explanation for cleaning the gasket
seals of the doors of the cavity and adjacent
parts.

* The oven must be cleaned periodically and all
food residues must be removed.

* Failure to keep the oven clean could cause
deterioration of the surfaces that could reduce
the life of the appliance and cause dangerous
conditions.

* Do not use rough abrasives or sharp metal
scrapers to clean the glass door of the oven
because they could scratch the surface and
cause the glass to shatter.

* Do not use steam cleaners to clean the
appliance.




FOOD PREPARATION

Danger of fire

Only use the microwave function for the preparation
of food to be eaten.

Any other uses can be dangerous or cause damage.
For example, heated slippers or pillows filled with
grain or cereals can catch fire even after several
hours.

POTS AND PANS

Danger of injury

Porcelain and ceramic crockery can have small holes
inthe handles and cover.

There can be cavities hidden behind these holes. If
water gets into these cavities, the crockery could
break.

Do not use crockery that is unsuitable for microwave
ovens.

Danger of burns

The heat of the food can heat the dish. Always use a
pot holder to remove dishes and accessories from
the cooking chamber.

MICROWAVE POWER AND DURATION

Danger of fire

Never set values that are too high for the microwave
power or the cooking time. The food could catch fire
and damage the appliance. Follow the rules in these
instructions.

PACKAGING

Danger of fire

Never heat food in thermal packaging.

Food in containers made of plastic, paper or other
inflammable materials must be watched constantly.

Danger of burns

Air-tight packaging can explode. Follow the
instructions shown on the package. Always use a pot
holder to remove dishes.

EN 2 - Warnings for Microwave Ovens

BEVERAGES

Danger of burns

When heating liquids, boiling can be delayed.

This means that the boiling temperature has been
reached without forming the typical little steam
bubbles. Even a slight knock can cause the sudden
overflow of liquid or sprays.

When heating liquids, always put a spoon in the
container to avoid delayed boiling.

Danger of explosion

Never heat beverages or other types of food in
covered containers.

Never heat alcoholic beverages excessively.

FOODS FOR NEWBORNS

Danger of burns

Never heat baby foods in a covered container. Always
remove the cover or nipple.

When finished heating, always carefully shake or mix
so that the heat is evenly distributed.

Test the temperature before giving the food to the
baby.



FOODS WITH SKIN OR PEEL

Danger of burns

Never cook eggs in the shell. Never heat hard-boiled
eggs because they could explode even after the
microwave is turned off. This also goes for molluscs
and crustaceans.

In the case of fried eggs, first pierce the yolk.

In the case of foods with a hard peel or skin like
apples, tomatoes, potatoes or sausage, the peel or
skin could explode.

Pierce the peel or skin before cooking.

DRYING FOODS

Danger of fire
Never dry food in the microwave.

FOODS WITH LOW WATER CONTENT

Danger of fire

Never defrost or heat foods with low water content,
like bread, for too long or at an excessive power.

OIL

Danger of fire
Never use the microwave to heat just oil.

CAUSES OF DAMAGE

Juice leaking from fruit

When preparing sweets containing very juicy fruit, do
not overfill the baking dish. Fruit juices that overflow
the baking dish can leave indelible stains.

Technical breakdown

Never use enamelled baking dishes in the microwave
because it could cause a technical breakdown.

Cooling with the door of the appliance open

The cooking chamber must only be cooled with the
door closed. Check that nothing is stuck on the door
of the appliance.

Even if the door is only ajar, nearby cabinets can be
damaged over time.

Very dirty gasket seal

If the gasket seal is very dirty, the door of the
appliance does not close correctly during operation.
The surfaces of nearby cabinets can be damaged.
Always keep the gasket seal clean.

Using the door of the appliance as a support surface

Do not rest or lean on the open door of the appliance
and do not put dishware or accessories onit.

Using the microwave without food in the chamber

Only turn on the microwave after you have put the
food in the cooking chamber. Without food inside,
the appliance can become overloaded. The only
exception allowed are brief tests of dishware (in this
regard, see the warnings about pots and pans).

Moist foods

Do not leave moist foods in the cooking chamber for
extended periods of time.



EN 3 -Respect for the environment

The documentation for this appliance is
printed on paper bleached without chlorine or
recycled paper to contribute to protecting the
environment. The packaging was designed to
prevent damage to the environment; they are
ecological products that can be recovered or
recycled.

Recycling the packing saves raw materials and
reduces the volume of industrial and domestic
waste.

LD
%

THE PACKING MATERIAL is 100% recyclable
and marked with the recycling symbol. Dispose
of in conformity with local law. The packing
material (plastic bags, polystyrene parts, etc.)
must be kept out of the reach of children
because it is potentially dangerous.

THIS APPLIANCE is marked in conformity
with European Directive 2002/96/EC, Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By making sure that this product is disposed of
correctly, the user contributes to preventing
potential negative consequences for the
environment and health.

THE SYMBOL on the product or accompanying
documentation indicates that this product
must not be treated

as domestic waste but must be delivered to

a suitable collection point for the recycling of
electrical and

electronic equipment.

DISPOSAL MUST BE MADE in conformity with
local laws on waste disposal.

FOR ADDITIONAL INFORMATION about
the treatment, recovery and recycling of
this product, contact the local office of
competence, the domestic waste collection
service or the store where the product was
purchased.

BEFORE SCRAPPING, make it unusable by
cutting the electrical cord.




4 - Oven identification plate EN

A\ IMPORTANT

The oven's identification plate is even
accessible when the appliance is installed.
This identification plate, which is visible when
you open the door, shows all the information
you will need when requesting replacement
parts for the appliance.
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EN 5 -FirstUse

The oven should be thoroughly cleaned with soap and water and carefully rinsed. Heat the oven
for about 30 minutes at the maximum temperature; this eliminates all the residual manufacturing
oils that could cause unpleasant odours during cooking. Use the circular plus fan function without
accessories in the oven. Before using the accessories for the first time, clean them carefully with a
very hot alkaline washing solution and a soft cloth.

ASSEMBLING AND DISASSEMBLING THE FLAT GRILL

To remove the flat grill, pull the grill towards you until it stops and then lift, by pulling upwards, until
it comes completely out. To put the flat grill back in, insert it at a 45-degree angle and then position
it horizontally and push it all the way in to the end of the grill track. If the flat grill has a drip-pan
(tray), to remove it, lift slightly and slide it towards you. To reinsert it, slide it back until it is correctly
seated.

A\ IMPORTANT

As a safety precaution, before cleaning the oven, always disconnect the plug from the outlet or remove the appliance’s
power cord. In addition, avoid using acid or alkaline substances such as lemon, vinegar, salt, tomatoes, etc.). Avoid using
products containing chlorine, acids or abrasives, especially for cleaning the painted walls.



6 - Control panel ' EN

FIRST SETUP

Set language

NP




MANUAL WEIGHT DEFROST

MANUAL

Manual cooking

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL

(™ 00:30"

COMBINED

Combined




MY TASTE

U-CREATE

U-CREATE LAST USED

U-Create

LOCKDURING COOKING

bl

V)

4 180°

(= 00:30 Press
3sec

DEMO MODE

Settings

Tap
5times




EN 7 - Main product functions

OVEN COOKING MICROWAVE COOKING

MULTILEVEL + GRILL MICROWAVE

MULTILEVEL TIME DEFROST

GRILL WEIGHT DEFROST

GRILL + FAN

=
®
|
®!
| o
]
|
%
|

COMBINED COOKING

MICROWAVE GRILL

MICROWAVE + CONVECTION
+FAN

@]l 4




8 - Microwave cooking modes table EN

WEIGHT WATT TEMPERATURE
COOKING
MODE Min. Preset .  Min. Preset Max. Min. Preset Max.
TIME
w
DEFROST 150
| |Gk
Bread 100g 5009 600g 150 W
| | Vegetable | 100g 5009 10009 150 W
WEIGHT
DEFROST
| | C\ Meat 100g 5009 15009 150 W
*
Fish 100g | 5009 | 800g 150 W
MICROWAVE 150 W 900 W 900 W
=]
150W 150 W 200°C
2L$E€WAVE - 300W 300W
=]
450W 450 W
150W 150w 50°C 100°C 200°C
MICROWAVE + |@|
CONVECTION N 300W 300W
+FAN =
450W 450 W




EN 9 -For the Installer

INSTALL THE OVEN IN THE COUNTER
The oven must be installed under a cook top, in a column, or combined with the relative food-warmer

drawer.
The dimensions of the space must be those shown in figure.

The cabinet material must be able to withstand the heat.
The oven must be centred within the walls of the cabinet and fixed with the screws and bushings that

are provided.

432

455

88°




TECHNICAL DATA TYPE AND MINIMUM DIAMETER OF THE CABLES
Power supply 220-240V~, 50 Hz SASO
Maxi 2 W

aximum absorbed power 3200 HOSRR-F  3x1,5mm? |HO5RR-F  3x2,5mm?
Microwave power 900 W
Grill 1500 W HO5VV-F 3x1,5 mm?2 HO5VV-F 3x2,5 mm?
Hot air 1500 W HO5RN-F 3x1,5mm? | HO5RN-F 3x2,5 mm?
Microwave frequency 2450 MHz HO5V2V2-F  3x1,5mm? | HO5V2V2-F  3x2,5mm?

ELECTRICAL HOOK-UP

Before making the electrical hook-up, make
sure that:

* the characteristics of the electrical system
satisfy what is shown on the serial number
plate applied to the front of the oven;

* the electrical system has an effect earth
connection conforming to standards and
current law.

The earth connection is required by law.

The cable must not, at any point, reach a
temperature greater than 50 °C above the
ambient temperature.

This oven must be connected to the supply by
a supply cord fitted with an appropriately rated
plug that is compatible with the socket-outlet
fitted to the final sub-circuit in the fixed wiring
that is intended to supply this oven.

If a fixed appliance does not have a power
cord and plug, or another device that

ensures disconnection from the mains, with
an opening distance of the contacts that
allows complete disconnection under the
conditions of excessive voltage category I,
such disconnection devices must be provided
in the power supply mains conforming to the
installation rules.

The omnipolar socket or switch must be easy
to reach when the appliance is installed.

NOTE: The manufacturer declines all liability if
the usual accident prevention standards
and the above instructions are not
followed.




EN 10 - Solving Traditional Baking Problems

With either Bake or Convection Bake, poor results can occur for many reasons other than a
malfunction of the oven. Check the chart below for causes of the most common problems. Since the
size, shape and material of baking utensils directly affect the baking results, the best solution may be
to replace old baking utensils that have darkened and warped with age and use.

Baking Problem Cause

Food browns unevenly - Oven not preheated
- Aluminum foil on oven rack or oven bottom
- Baking utensil too large for recipe

- Pans touching each other or oven walls

Food too brown on bottom - Oven not preheated
- Using glass, dull or darkened metal pans
- Incorrect rack position

- Pans touching each other or oven walls

Food is dry or has shrunk excessively - Oven temperature too low
- Oven not preheated
- Oven door opened frequently
- Tightly sealed with aluminum foil

- Pan size too small

Food is baking or roasting too slowly - Oven temperature too low
- Oven not preheated
- Oven door opened frequently
- Tightly sealed with aluminum foil

- Pan size too small

Pie crusts do not brown on bottom or have - Baking time not long enough
soggy crust - Using shiny steel pans
- Incorrect rack position

- Oven temperature is too low

Cakes pale, flat and may not be done inside - Oven temperature too low
- Incorrect baking time
- Cake tested too soon
- Oven door opened too often

- Pan size may be too large

Cakes high in middle with crack on top - Baking temperature too high
- Baking time too long
- Pans touching each other or oven walls
- Incorrect rack position

- Pan size too small

Pie crust edges too brown - Oven temperature too high

- Edges of crust too thin




11 - Troubleshooting ' EN

ERROR

A

\




EN 12 -Servicedatarecord

Service Data Record

Model Number

Serial Number

Date of Installation or Occupancy
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FR 1 -Consignesimportantes et avertissements de sécurité

CONSIGNES IMPORTANTESET,

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

Alire attentivement et a conserver pour une utilisation ultérieure

Cher client,

Nous tenons a vous remercier et a vous féliciter
pour votre choix.

Ce nouveau produit a été soigneusement concu
et construit, en utilisant des matériaux de qualité
supérieure, et minutieusement testé pour avoir
la certitude qu'il réponde a toutes vos exigences
culinaires.

Veuillez lire et observer ces instructions simples, qui
vous permettront d'obtenir d'excellents résultats
dés la premiére utilisation. Cet appareil de pointe
vous est présenté avec nos meilleurs voeux.

CE PRODUIT EST CONCU POUR UN USAGE
DOMESTIQUE. LE FABRICANT DECLINE TOUTE
RESPONSABILITE POUR TOUTE BLESSURE
CORPORELLE OU TOUT DOMMAGE MATERIEL
RESULTANT D'UNE INSTALLATION INCORRECTE
OU D'UNE UTILISATION INCORRECTE, ERRONEE
OU INAPPROPRIEE.

L'APPAREIL NE DOIT PAS ETRE UTILISE PAR DES
PERSONNES (Y COMPRIS DES ENFANTS) AYANT
DES DEFICIENCES PHYSIQUES, SENSORIELLES
OU MENTALES, OU PAR DES PERSONNES SANS
L'EXPERIENCE OU LES CONNAISSANCES
NECESSAIRES, A MOINS QU'ELLES NE SOIENT
SUPERVISEES OU INSTRUITES POUR UTILISER
L'APPAREIL PAR UNE PERSONNE RESPONSABLE
DE LEUR SECURITE.

SURVEILLEZ LES ENFANTS AFIN QU'ILS NE
JOUENT PAS AVEC L APPAREIL. NE PLACEZ

PAS DE FEUILLE D'ALUMINIUM, DE PLATS OU
D'OBJETS SIMILAIRES EN CONTACT AVEC

LA BASE, A L'INTERIEUR DU FOUR, PENDANT
LA CUISSON. L'ACTION CHAUFFANTE DE
L'ELEMENT CHAUFFANT EN-BAS DE L'APPAREIL
PROVOQUE LA SURCHAUFFE DE CETTE PARTIE
DU FOUR AVEC POUR CONSEQUENCE DES
DOMMAGES MEME GRAVES (RISQUE D'INCENDIE)
EGALEMENT AU NIVEAU DU PLAN D'APPUI DU
FOUR.

L'APPAREIL DEVIENT TRES CHAUD PENDANT
L'UTILISATION.

AVERTISSEMENT : NE TOUCHEZ PAS LES
ELEMENTS CHAUFFANTS A L'INTERIEUR DU
FOUR.

A\ ATTENTION

* Silaporte ou les joints d'étanchéité de la
porte sont endommageés, le four ne peut pas
étre utilisé tant qu'il n'a pas été réparé par un
technicien d'entretien qualifié.

* llest dangereux pour toute personne autre qu'un
technicien de service d'effectuer des entretiens
ou des réparations quiimpliquent le retrait du
coffre de protection contre I'exposition aux
micro-ondes.

* Les liquides ou autres aliments ne doivent pas
étre chauffés dans des récipients fermés, carils
risqueraient d'exploser.

* Les enfants ne doivent pas utiliser le four
sans surveillance tant qu'ils n'ont pas recu des
instructions adéquates sur son utilisation stre
et qu'ils n'ont pas compris les dangers liés a son
utilisation incorrecte.

+ N'utilisez que des ustensiles de cuisine adaptés
aux fours a micro-ondes.

* Lorsque vous chauffez des aliments dans des
récipients en plastique ou en papier, contrélez
régulierement le four en raison du risque
d'incendie.

* Sivous voyez de la fumée sortir, éteignez
I'appareil ou retirez sa fiche de la prise de
courant, puis gardez la porte fermée pour que les
flammes s'éteignent.



A\ ATTENTION

* Réchauffer des boissons dans le four a micro-
ondes peut provoquer leur débordement
par ébullition. Soyez donc prudent lors de la
manipulation du récipient.

Le contenu des biberons et des aliments pour
bébé dans des petits pots doit étre mélangé ou
agité et leur température doit étre contrélée
avant de les donner a manger pour éviter toute
bralure.

Les ceufs dans leur coquille et les ceufs durs
entiers ne doivent pas étre chauffés dans le four
amicro-ondes, car ils risqueraient d'exploser,
méme lorsque le four a micro-ondes a fini de
fonctionner.

Explication détaillée pour le nettoyage des
joints d'étanchéité de la porte de la cavité et des
parties adjacentes.

Le four doit étre nettoyé périodiquement et tous
les résidus alimentaires doivent étre éliminés.

Sile four n'est pas propre, les surfaces risquent
de se détériorer, ce qui peut réduire la durée

de vie de l'appareil et créer des conditions
potentiellement dangereuses.

N'utilisez pas d'objets abrasifs ou rugueux, ni de
racleurs métalliques pointus pour nettoyer la
porte vitrée du four, car ils risqueraient d'en rayer
la surface et d'en briser le verre.

N'utilisez pas de nettoyeurs ala vapeur pour
nettoyer I'appareil.




Préparation d'aliments

Risque d'incendie

Utilisez la fonction micro-ondes uniquement pour la
préparation d'aliments a consommer.

Toute autre utilisation peut étre dangereuse ou causer
des dommages.

Par exemple, chauffer des pantoufles ou des oreillers
remplis de céréales peut mettre le feu, méme au bout
de plusieurs heures.

MOULES ET PLATS

Risque de blessure

La porcelaine et la vaisselle en céramique peuvent avoir
de petits trous dans les poignées et couvercles.

Des cavités peuvent se cacher derriere ces trous. Side
I'eau pénetre dans ces cavités, la vaisselle peut se casser.
N'utilisez pas de vaisselle non adaptée aux fours a
micro-ondes.

Risque de brilures

La chaleur de l'aliment peut chauffer le plat. Utilisez
toujours un porte-plat pour retirer la vaisselle ou les
accessoires utilisés dans la cavité de cuisson.

PUISSANCE ET DUREE DE CUISSON AU FOUR A
MICRO-ONDES

Risque d'incendie

Ne régler jamais la puissance des micro-ondes ou
la durée de cuisson a des valeurs trop élevées. La
nourriture risquerait de prendre feu et d'endommager
I'appareil. Suivez les régles de ces instructions.

CONDITIONNEMENT

Risque d'incendie

Ne réchauffez jamais d'aliments dans un emballage
thermique.

Les aliments contenus dans des récipients en plastique,
en papier ou en d'autres matériaux inflammables
doivent étre surveillés en permanence.

Risque de brilures

Les emballages étanches al'air peuvent exploser. Suivez
lesinstructions indiquées sur chaque emballage. Utilisez
toujours un porte-plat pour sortir vos plats du four.

FR 2 - Avertissements concernant les fours a micro-ondes

BOISSONS

Risque de brilures

Lorsque vous chauffez des liquides, I'ébullition peut étre
retardée.

Celasignifie quelatempératured'ébullitionaété atteinte
sans pour autant former de petites bulles de vapeur.
Méme un léger choc peut provoquer le débordement ou
des projections soudaines de liquide.

Lorsque vous chauffez des liquides, mettez toujours une
cuillere dans le récipient pour éviter I'ébullition retardée.

Risque d'explosion

Ne chauffez jamais de boissons ou d'autres types
d'aliments dans des récipients couverts.

Ne chauffez jamais les boissons alcoolisées pendant
trop longtemps.

ALIMENTS POUR NOUVEAU-NES

Risque de brilures

Ne chauffez jamais les aliments pour bébés dans un
récipient couvert. Retirez toujours le couvercle ou la
tétine.

Une fois l'aliment réchauffé, agitez ou mélangez
toujours soigneusement de sorte que la chaleur soit
uniformément répartie.

Testez la température de I'aliment avant de le donner a
manger au bébé.



ALIMENTS AVEC PEAU OU COQUE

Risque de briilures

Ne faites jamais cuire les ceufs dans leur coquille. Ne
faites jamais cuire d'ceufs durs, car ils risqueraient
d'exploser méme aprés avoir éteint le four a micro-
ondes. Cela vaut également pour les mollusques et
les crustacés.

Dans le cas des ceufs frits, commencez par percer les
jaunes.

Les aliments a peau ou a pelure dure comme les
pommes, les tomates, les pommes de terre ou les
saucisses risquent d'exploser.

Percez leur peau avant de les cuisiner.

SECHER DES ALIMENTS
Risque d'incendie

Ne faites jamais sécher d'aliments au micro-ondes.

ALIMENTS A FAIBLE TENEUR EN EAU

Risque d'incendie

Ne faites jamais décongeler ou chauffer trop
longtemps, ou a une puissance excessive, des
aliments a faible teneur en eau tels que le pain.

L'HUILE

Risque d'incendie
N'utilisez jamais le micro-ondes pour chauffer de
['huile seule.

CAUSES DE DOMMAGES

Fuite de jus de fruits

Lorsque vous préparez un dessert contenant des fruits
trés juteux, ne remplissez pas trop le plat de cuisson. Le
jus de fruits qui déborde du plat de cuisson peut laisser
des taches indélébiles.

Panne technique

N'utilisez jamais d'ustensiles de cuisson émaillés dans
le four a micro-ondes car cela risque de provoquer une
panne technique.

Refroidissement avec la porte de I'appareil ouverte

La cavité de cuisson ne doit étre refroidie qu'avec la
porte du four fermée. Vérifiez que rien ne soit coincé
dans la porte de I'appareil.

Méme si la porte n'est qu'entrouverte, les meubles a
proximité du four peuvent étre endommagés au fil du
temps.

Joint d'étanchéité tres sale

Si le joint d'étanchéité est tres sale, la porte ne se
ferme pas correctement pendant le fonctionnement
de l'appareil. Les surfaces des meubles voisins peuvent
étre endommageées.

Gardez toujours le joint d'étanchéité propre.

Utilisation de la porte de I'appareil comme surface
d'appui

Nevousappuyezjamais surlaportedel'appareil ouverte
et ne posezjamais de vaisselle ou d'accessoires dessus.

Utilisation du micro-ondes sans aliments dans la
cavité

N'allumez le micro-ondes qu'aprés avoir placé des
aliments dans la cavité de cuisson. Sans nourriture
a lintérieur, I'appareil peut entrer en surcharge. La
seule exception autorisée concerne de courts test de
vaisselle (a ce sujet, voir les avertissements concernant
les moules et plats).

Aliments humides

Ne laissez pas d'aliments humides dans la chambre
de cuisson pendant longtemps.



FR 3 -Respectdel’'environnement

La documentation de cet appareil est imprimée
sur du papier blanchi sans chlore ou sur du
papier recyclé pour contribuer a la protection
de I'environnement. L'emballage a été concu
pour éviter d'endommager I'environnement : il
est écologique et ses matériaux peuvent étre
récupérés ou recyclés.

Le recyclage de I'emballage permet
d'économiser les matiéres premieres et de
réduire le volume des déchets industriels et
domestiques.

LD
&

LE MATERIAU D'EMBALLAGE est 100%
recyclable et marqué du symbole de recyclage.
A éliminer conformément 4 la législation locale.
Les matériaux d'emballage (sacs en plastique,
morceaux de polystyréne, etc.) doivent étre
tenus hors de la portée des enfants, carils sont
potentiellement dangereux.

CET APPAREIL est marqué conformément a
la directive européenne 2002/96/CE relative
aux déchets d'équipements électriques et
électroniques (DEEE). En s'assurant que son
produit est correctement éliminé, l'utilisateur
contribue a préserver I'environnement et la
santé.

LE SYMBOLE figurant sur le produit ou sur la
documentation d'accompagnement indique
que ce produit ne doit pas étre traité comme
des ordures ménageéres, mais qu'il doit étre
livré a un point de collecte approprié pour le
recyclage des équipements électriques et
électroniques.

L'ELIMINATION DOIT ETRE EFFECTUEE
conformément aux lois locales de traitement
des déchets.

POUR PLUS D'INFORMATIONS sur le
traitement, larécupération et le recyclage de
ce produit, contactez le bureau de compétence
local, le service de collecte des déchets
meénagers ou le magasin ou le produit a été
acheté.

AVANT DE LE METTRE AU REBUT, coupez son
cordon électrique pour le rendre inutilisable.



4 - Plaque d'identification du four FR

A\ IMPORTANT

La plaque d'identification du four reste
accessible lorsque I'appareil est installé.
Cette plaque d'identification, visible lorsque
vous ouvrez la porte, donne toutes les
informations dont vous aurez besoin lorsque
vous commanderez des pieces de rechange
pour l'appareil.
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FR 5 -Premieére utilisation

Le four doit étre soigneusement nettoyé avec de |'eau savonneuse, puis soigneusement rincé.
Faites chauffer le four pendant environ 30 minutes a la température maximale pour éliminer tous
les résidus d'huiles de fabrication de I'appareil qui risqueraient de dégager des odeurs désagréables
pendant la cuisson. Utilisez la fonction de ventilation circulaire plus sans aucun accessoire dans le
four. Avant d'utiliser les accessoires pour la premiere fois, nettoyez-les avec une solution de lavage
alcaline tres chaude et un chiffon doux.

MONTAGE ET DEMONTAGE DE LA GRILLE PLATE

Pour retirer la grille plate, tirez-la vers vous jusqu'a ce qu'elle s'arréte, puis soulevez-la en la tirant
vers le haut jusqu'a ce qu'elle soit compleétement dégagée. Pour remettre la grille plate en place,
insérez-la a un angle de 45 degrés, puis positionnez-la horizontalement et poussez-la jusqu'au
fond du four. Sila grille plate est munie d'un bac a égoutter (plateau), pour le retirer, soulevez-le
légérement et faites-le glisser vers vous. Pour le remettre en place, faites-le glisser vers le fond du
four jusqu'a ce qu'il soit entierement dans son siege.

A\ IMPORTANT

Par mesure de sécurité, avant de nettoyer le four, débranchez toujours la fiche de la prise électrique ou débranchez le
cordon d'alimentation de I'appareil. En outre, évitez d'utiliser des substances acides ou alcalines telles que le citron,
le vinaigre, le sel, les tomates, etc.). Evitez d'utiliser des produits contenant du chlore, des acides ou des abrasifs, en
particulier pour nettoyer les parois peintes.



6 - Panneau de commande | FR

PREMIERE MISE EN SERVICE

Set language

NP




MANUEL POIDS A DECONGELER

MANUAL

Manual cooking

Microwave

=1
at J

MULTILEVEL GRILL + FAN

Microwave

(™ 00:30"

Combined




MA PREFERENCE

U-CREATE

REGLAGES PERSONNALISES DERNIERS UTILISES

U-Create

+

ADD STEP

MES FAVORIS

VERROUILLAGE PENDANT LA CUISSON

Marche/
Arrét

bl

9]

4 180°

(™ 00:30 Presse .
3 secondes

MODE DEMO

Marche/
Arrét

LANGUAGE SE Robinet *
5 fois




FR 7 - Principales fonctions du produit

LA CUISSON AU FOUR CUISSON AU MICRO-ONDES

CHALEUR PULSEE + GRILL FOUR A MICRO-ONDES

CHALEUR PULSEE DUREE DE DECONGELATION

&

L e

GRILL POIDS A DECONGELER

[

GRILL + VENTILATION

=
®
|
®!
|
]
|
%
|

CUISSON COMBINEE

GRILL A MICRO-ONDES

MICRO-ONDES +
CONVECTION +
VENTILATION

@]l 4




8 - Tableau des modes de cuisson au micro-ondes | FR

MODEDE POIDS WATT TEMPERATURE
CUISSON in (RREEE N in. T . in. Fré
réglage réglage réglage
DECONG- | |
ELATION 150 W
MINUTEE
| | G
Pain 100g 500g 600g 150 W
. | | Légumes 100g 5009 10009 150 W
POIDS A
DECONGELER
Viande 100g 5009 15009 150 W
L la
Poisson 100g 5009 800g 150 W
FOURA | |
MICRO-ON- 150 W 900 W 9oow
DES =d
150W 150 W 200 °C
GRILLA | |
MICRO-ON- — 300W 300W
DES | N |
450W 450 W
150 W 150 W 50°C 100°C 200°C
EIES = COht ) 300W 300W
VECTION + | = |
VENTILATION
450 W 450 W




FR 9 - Pour l'installateur

INSTALLER LE FOUR SUR SON PLAN D'APPUI
Le four doit étre installé sous la plaque de cuisson, dans une colonne ou associé avec le tiroir chauffe-

plat correspondant.

Le dimensions nécessaires sont indiquées sur le schéma.

Les matériaux du coffre d'installation doivent étre résistants ala chaleur.

Le four doit étre centré entre les parois du coffre d'installation et fixé a I'aide des vis et boulons

fournis.

432

455

88°




DONNEES TECHNIQUES TYPE ET DIAMETRE MINIMUM DES CABLES
Alimentation électrique 220-240V~,50Hz SASO
Puissance maximale 3200 W HO5RR-F  3x1,5mm? | HO5RR-F  3x2,5 mm?
absorbée

- HO5VV-F 3x1,5mm?2 | HO5VV-F 3x2,5 mm?
Puissance des 900 W

micro-ondes

HO5RN-F 3x1,5mm? | HO5RN-F 3x2,5 mm?

Grill 1500w

- - 2
Air chaud 1500 W HO5V2V2-F 3x1,5 mm? HO5V2V2-F 3x2,5mm
Fréquence des 2450 MHz

micro-ondes
|

RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Avant le branchement électrique, assurez-vous
que:

* les caractéristiques de l'installation électrique
satisfont aux indications de la plaque
d'immatriculation apposée a l'avant du four ;

* le circuit électrique posséde une connexion
de terre conforme aux normes et lois en
vigueur.

La connexion ala terre est requise par la loi.

Le cable ne doit en aucun point atteindre

une température supérieure de 50°C ala
température ambiante.

Ce four doit étre raccordé a I'électricité par

un cordon d'alimentation muni d'une fiche du
calibre approprié compatible avec la prise de
courant montée sur le sous-circuit final du
cablage fixe destiné a alimenter le four.

Siun appareil fixe ne dispose pas d'un cordon
d'alimentation et d'une fiche, ou d'un autre
dispositif qui assure la déconnexion du secteur,
avec une distance d'ouverture des contacts qui
permet une déconnexion compléte dans les
conditions de la catégorie de tension excessive
Ill, ces dispositifs de déconnexion doivent

étre fournis dans le secteur d'alimentation
conformément aux regles d'installation.

La prise omnipolaire ou l'interrupteur doit étre
facile d'accés lorsque I'appareil est installé.

REMARQUE : Le fabricant décline toute
responsabilité siles normes habituelles
de prévention des accidents et les
instructions ci-dessus ne sont pas
respectees.



FR 10 - Résoudre les problémes de cuisson traditionnels

La cuisson au four ou par convection donne parfois lieu a de mauvais résultats, pour des raisons
autres que le dysfonctionnement du four. Consultez le tableau ci-dessous pour connaitre les causes
des problémes les plus courants. Etant donné que la taille, la forme et le matériau des ustensiles
de cuisson intéressent directement les résultats de la cuisson, la meilleure solution peut étre de
remplacer les anciens ustensiles de cuisson qui ont noirci ou qui se sont déformés avec le temps et
['utilisation.

Probléme de cuisson Cause

Aliment non uniformément doré - Four non préchauffé

- Feuille d'aluminium sur la grille de four ou en bas du
four

- Plat de cuisson trop grand pour la recette
- Plats se touchant ou touchant les parois du four

Aliments trop cuits sur le fond - Four non préchauffé

- Utilisation de plats de cuisson en verre, lourds ou en
métal noirci

- Position incorrecte de la grille d'installation
- Plats se touchant ou touchant les parois du four

Les aliments sont secs ou ont perdutropd'eau - Température du four trop faible
- Four non préchauffé
- Porte du four ouverte trop fréquemment
- Fermeture hermétique avec du papier d'aluminium
- Taille du plat trop petite

La nourriture cuit ou rétit trop lentement - Température du four trop faible
- Four non préchauffé
- Porte du four ouverte trop fréquemment
- Fermeture hermétique avec du papier d'aluminium
- Taille du plat trop petite

Les fonds de tarte ne dorent pas ou gardentune - Temps de cuisson trop court
crotte humide - Utilisation de plats de cuisson en acier brillant
- Position incorrecte de la grille d'installation

- Température du four trop faible

Les gateaux sont pales, ne lévent pas et ne - Température du four trop faible
cuisent pas bien a l'intérieur - Temps de cuisson inadapté
- Cuisson testée trop tét

- Porte du four trop souvent ouverte

- La taille du plat est peut-étre trop grande

Gateaux levé au centre avec fissure sur le dessus - Température de cuisson trop élevée
- Temps de cuisson trop long
- Plats se touchant ou touchant les parois du four
- Position incorrecte de la grille d'installation
- Taille du plat trop petite

Bords de la crolte de tarte trop dorés - Température du four trop élevée
- Bords de la crolte trop minces




11 - Dépannage FR

ERREUR

A

\




12 - Enregistrement des données de service

Enregistrement des données de service

Numéro de modéle

Numéro de série

Date d'installation ou d'occupation
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DE 1 - Wichtige Hinweise und Sicherheitshinweise

WICHTIGE HINWEISE UND

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sorgfaltig durch und bewahren Sie es fiir den
zukiinftigen Gebrauch auf

Sehr geehrter Kunde,

Wir danken lhnen und gratulieren Ihnen zu lhrer
Wahl.

Dieses neue Produkt wurde sorgfaltig entworfen
und aus hochwertigen Materialien hergestellt und
sorgfaltig getestet, um sicherzustellen, dass es alle
lhre kulinarischen Anforderungen erfillt.

Bitte lesen und beachten Sie diese einfache
Anleitung, mit der Sie bereits bei der ersten
Verwendung hervorragende Ergebnisse erzielen
kénnen. Dieses hochmoderne Gerat kommt mit
unseren besten Winschen zu lhnen.

DIESES PRODUKT IST FUR DEN HAUSLICHEN
GEBRAUCH BESTIMMT. DER HERSTELLER
LEHNT JEGLICHE VERANTWORTUNG FUR
PERSONEN- ODER SACHSCHADEN AB, DIE
DURCH UNSACHGEMASSE INSTALLATION
ODER UNSACHGEMASSE, FEHLERHAFTE ODER
UNGEEIGNETE VERWENDUNG ENTSTEHEN.

DAS GERAT DARF NICHT VON PERSONEN
(EINSCHLIESSLICH KINDERN) MIT
KORPERLICHEN, SENSORISCHEN ODER
GEISTIGEN BEEINTRACHTIGUNGEN ODER

VON PERSONEN OHNE DIE ERFORDERLICHE
ERFAHRUNG ODER KENNTNISSE VERWENDET
WERDEN, ES SEI DENN, SIE WERDEN VON EINER
FUR IHRE SICHERHEIT VERANTWORTLICHEN
PERSON BEAUFSICHTIGT ODER IN DEN
GEBRAUCH DES GERATS EINGEWIESEN.

KINDER MUSSEN BEAUFSICHTIGT WERDEN,

UM SICHERZUSTELLEN, DASS SIE DAS

GERAT NICHT ALS SPIELZEUG VERWENDEN.
GEBEN SIE ALUMINIUMFOLIE, TOPFE ODER
AHNLICHE GEGENSTANDE MIT KONTAKT
ZUMBODEN NICHT ZUM GAREN IN DAS

INNERE DES OFENS. DIE HEIZWIRKUNG DES
UNTEREN HEIZELEMENTS VERURSACHT EINE
UBERHITZUNG DES UNTEREN TEILS DES OFENS,
DIE SCHADEN UND SCHWERWIEGENDE FOLGEN
(BRANDGEFAHR) AUCH AN DER THEKE UNTER
DEM OFEN VERURSACHT.

DAS GERAT WIRD WAHREND DES GEBRAUCHS
SEHR HEISS.

WARNUNG: BERUHREN SIE DIE HEIZELEMENTE
IM OFEN NICHT.

* Wenn die Tur selbst oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf der Ofen erst verwendet
werden, wenn er von einem qualifizierten
Servicetechniker repariert wurde.

* Servicetechniker, Wartungs- oder
Reparaturarbeiten diirfen ausschlieRlich von
Servicetechnikern durchgefiihrt werden, da
hierfur die Abdeckung entfernt werden muss, die
vor Mikrowelleneinwirkung schiitzt.

* Fliissigkeiten oder andere Lebensmittel diirfen
nicht in luftdichten Behaltern erhitzt werden, da
sie explodieren kénnten.

+ Kinder dlrfen den Backofen nicht ohne Aufsicht
benutzen, bevor sie nicht ausreichend (iber
seine sichere Verwendung unterrichtet wurden
und die Gefahren einer falschen Verwendung
verstehen.

» Verwenden Sie nur Unensilien, die fiir
Mikrowellenherde geeignet sind.

* Wenn Sie Lebensmittel in Kunststoff- oder
Papierbehaltern erhitzen, Uberprifen Sie den
Ofen haufig wegen der Brandgefahr.

» Wenn Rauch austritt, schalten Sie das Gerat aus
oder ziehen Sie den Stecker und halten Sie die
Tur geschlossen, um Flammen zu I6schen.

* Das Erhitzen von Getranken im Mikrowellenofen
kann zu einem verzégerten Uberkochen filhren.
Seien Sie also vorsichtig beim Umgang mit dem
Behdlter.



A\ ACHTUNG

* Der Inhalt von Babyflaschen und Babynahrung
in Glasern muss gemischt oder geschiittelt
werden und ihre Temperatur muss vor der
Futterung tiberprift werden, um Verbriihungen
zu vermeiden.

Eier in der Schale und ganze hartgekochte

Eier diirfen nicht in Mikrowellenherden erhitzt
werden, da sie auch nach dem Ende des
Erhitzens in der Mikrowelle explodieren kénnten.

Eine detaillierte Erlduterung zur Reinigung
der Turdichtungen, des Hohlraums und
angrenzender Teile.

Der Ofen muss regelmaRig gereinigt und alle
Lebensmittelreste entfernt werden.

Wenn der Ofen nicht sauber gehalten wird,
kann es zu einer Degradierung der Oberflachen
kommen, die die Lebensdauer des Gerates
verkurzen und gefahrliche Bedingungen
verursachen kann.

Verwenden Sie keine groben Schleifmittel
oder scharfen Metallabstreifer, um die Glastir
des Ofens zu reinigen, da sie die Oberflache
zerkratzen und das Glas zerbrechen kénnen.

* Verwenden Sie keine Dampfreiniger zum
Reinigen des Gerats.




DE 2 - Warnhinweise fiir Mikrowellenherde

LEBENSMITTELZUBEREITUNG

Brandgefahr

Verwenden Sie die Mikrowellenfunktion nur fiir die
Zubereitung von Speisen, die gegessen werden sollen.
Jede andere Verwendung kann geféhrlich sein oder
Schéden verursachen.

Beispielsweise kénnen erwarmte Hausschuhe oder
Kissen, die mit Kernen oder Getreide gefiillt sind, auch
nach mehreren Stunden Feuer fangen.

GESCHIRR

Verletzungsgefahr

Porzellan und Keramikgeschirr kénnen kleine Lécher in
Griffen und Abdeckung haben.

Hinter diesen Ldéchern kdnnen sich Hohlrdume
verbergen. Wenn Wasser in diese Hohlrdume gelangt,
kdnnte das Geschirr zerbrechen.

Verwenden Sie kein Geschirr, das fiir Mikrowellenherde
ungeeignet ist.

Gefahr von Verbrennungen

Die Hitze des Essens kann das Geschirr erwarmen.
Verwenden Sie immer einen Topflappen, um Geschirr
und Zubehdr aus dem Garraum zu entfernen.

MIKROWELLENLEISTUNG UND DAUER

Brandgefahr

Stellen Sie niemals Werte ein, die fir die
Mikrowellenleistung oder die Garzeit zu hoch sind. Die
Lebensmittel kénnten Feuer fangen und das Gerat
beschadigen. Befolgen Sie die Regelnin dieser Anleitung.

VERPACKUNG

Brandgefahr

Niemals Lebensmittel in thermischen Verpackungen
erhitzen.

Lebensmittel in Behaltern aus Kunststoff, Papier oder
anderen brennbaren Materialien missen sténdig
uberwacht werden.

Gefahr von Verbrennungen

Luftdichte Verpackung kann explodieren. Befolgen Sie
die Anweisungen auf der Verpackung. Verwenden Sie
immer einen Topflappen, um Geschirr zu entfernen.

GETRANKE

Gefahr von Verbrennungen

Beim Erhitzen von Flissigkeiten kann das Sieden
verzdgert werden.

Dies bedeutet, dass die Siedetemperatur erreicht ist,
ohne die typischenkleinen Dampfblasen zu bilden. Schon
ein leichtes Klopfen kann zum pl6tzlichen Uberlaufenvon
Flussigkeit oder Sprays fihren.

Beim Erhitzen von Flissigkeiten immer einen Loffel
in den Behélter geben, um ein verzdgertes Kochen zu
vermeiden.

Explosionsgefahr!

Erhitzen Sie niemals Getranke oder andere Lebensmittel
inabgedeckten Behaltern.

Erhitzen Sie alkoholische Getranke niemals tibermaRig.

LEBENSMITTEL FUR NEUGEBORENE

Gefahr von Verbrennungen

Erhitzen Sie Babynahrung niemals in einem abgedeckten
Behalter. Entfernen Sie immer die Abdeckung oder den
Nippel.

Nach dem Erhitzen immer vorsichtig schitteln oder
mischen, damit die Warme gleichmaRig verteilt wird.
Testen Sie die Temperatur, bevor Sie dem Baby die
Nahrung verabreichen.



LEBENSMITTEL MIT HAUT ODER SCHALE

Gefahr von Verbrennungen

Kochen Sie niemals Eier in der Schale. Erhitzen Sie
niemals hartgekochte Eier, da sie auch nach dem
Ausschalten der Mikrowelle explodieren kénnten.
Dies gilt auch fiir Weichtiere und Krebstiere.

Bei Spiegeleiern zuerst das Eigelb durchstechen.

Bei Lebensmitteln mit harter Schale oder Haut wie
Apfeln, Tomaten, Kartoffeln oder Wurst kénnte die
Schale oder Haut explodieren.

Vor dem Kochen die Schale oder Haut durchstechen.

TROCKNEN VON LEBENSMITTELN
Brandgefahr

Trocknen Sie niemals Lebensmittel in der Mikrowelle.

LEBENSMITTEL MIT NIEDRIGEM WASSERGEHALT

Brandgefahr

Lebensmittel mit niedrigem Wassergehalt wie Brot
niemals zu lange oder mit iberméaRiger Leistung
auftauen oder erhitzen.

oL

Brandgefahr )
Die Mikrowelle niemals zum Erhitzen von Ol
verwenden.

SCHADENSURSACHEN

Fruchtsaft tritt aus

Bei der Zubereitung von SiRigkeiten mit sehr
saftigen Friichten sollte die Backform nicht Uberfillt
werden. Fruchtséfte, die die Backform Uberlaufen,
konnen unausldschliche Flecken hinterlassen.

Technische Aufgliederung

Verwenden Sie niemals emaillierte Backformen in
der Mikrowelle, da dies zu einem technischen Ausfall
fUhren konnte.

Kiihlung bei gedffneter Geratetiir

Der Garraum darf nur bei geschlossener Tur gekiihlt
werden. Stellen Sie sicher, dass nichts an der Tur des
Gerates hangen bleibt.

Selbst wenn die Tur nur halb angelehnt wird, kénnen
nahe gelegene Schranke im Laufe der Zeit beschadigt
werden.

Stark verschmutzte Dichtung

Wenn die Dichtung stark verschmutzt ist, schlielt
sich die Tur des Gerates wahrend des Betriebs nicht
richtig. Die Oberflachen benachbarter Schrénke
kénnen beschadigt werden.

Halten Sie die Dichtung immer sauber.

Verwendung der Tiir des Gerates als Auflagefliche

Stiitzen Sie sich nicht auf die gedffnete Tir des
Geréates und stellen Sie kein Geschirr oder Zubehor
darauf.

Verwendung der Mikrowelle ohne Lebensmittel in
der Kammer

Schalten Sie die Mikrowelle erst ein, nachdem Sie
das Essen in den Garraum gestellt haben. Ohne
Lebensmittel im Inneren kann das Gerat Uberlastet
werden. Die einzige Ausnahme sind kurze Tests von
Geschirr (siehe hierzu die Warnhinweise zu Topfen
und Pfannen).

Feuchte Lebensmittel

Lassen Sie feuchte Lebensmittel nicht langer im
Garraum.



DE 3 - Respekt vor der Umwelt

Die Dokumentation fur dieses Gerat ist

auf chlorfrei gebleichtem Papier oder
Recyclingpapier gedruckt, um zum
Umweltschutz beizutragen. Die Verpackung
wurde entwickelt, um Umweltschaden
vorzubeugen; sie sind 6kologische Produkte,
die zuriuckgewonnen oder recycelt werden
kénnen.

Das Recycling der Verpackung spart Rohstoffe
und reduziert das Volumen von Industrie- und
Hausmduill.

LD
&

DAS VERPACKUNGSMATERIAL ist zu 100%
recycelbar und mit dem Recyclingsymbol
gekennzeichnet. Entsorgen Sie in
Ubereinstimmung mit den értlichen Gesetzen.
Das Verpackungsmaterial (Plastiktlten,
Polyesterteile usw.) muss aufRerhalb der
Reichweite von Kindern aufbewahrt werden, da
es potenziell gefahrlich ist.

DIESES GERAT ist entsprechend der EU-
Richtlinie 2002/96/EG fur Elektro- und
Elektronik-Altgerate (WEEE) gekennzeichnet.
Indem er sicherstellt, dass dieses Produkt
ordnungsgemal entsorgt wird, tragt der
Benutzer dazu bei, potenzielle negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die
Gesundheit zu vermeiden.

DAS SYMBOL auf dem Produkt oder den
beigefligten Unterlagen zeigt an, dass

dieses Produkt nicht als Hausmiuill behandelt
werden darf, sondern an eine geeignete
Sammelstelle flir das Recycling von Elektro-
und Elektronikgeraten geliefert werden muss.

DIEENTSORGUNG MUSS IN
Ubereinstimmung mit den értlichen Gesetzen
zur Abfallentsorgung ERFOLGEN.

FUR WEITERE INFORMATIONEN iiber die
Behandlung, Verwertung und das Recycling
dieses Produkts wenden Sie sich bitte

an die zustandige Behorde vor Ort, den
Hausmullsammeldienst oder das Geschéft, in
dem das Produkt gekauft wurde.

VOR DEM VERSCHROTTEN durch
Abschneiden des Stromkabels unbrauchbar
machen.




4 - Typenschild fur den Ofen DE

Das Typenschild des Backofens ist sogar
zuganglich, wenn das Gerat installiert ist.
Dieses Typenschild, das beim Offnen der Tir
sichtbar ist, zeigt alle Informationen, die Sie
bendtigen, wenn Sie Ersatzteile fur das Gerat
anfordern.
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DE 5 - Erstmalige Benutzung

Der Ofen sollte griindlich mit Wasser und Seife gereinigt und sorgfaltig gespult werden. Heizen

Sie den Ofen fiur etwa 30 Minuten auf die maximale Temperatur; dies beseitigt alle restlichen
Herstellungséle, die unangenehme Gertche beim Kochen verursachen kénnten. Verwenden Sie die
kreisformige Plus-Lufterfunktion ohne Zubehdr im Backofen. Bevor Sie das Zubehdr zum ersten
Mal verwenden, reinigen Sie es vorsichtig mit einer sehr heiRen alkalischen Waschlésung und einem
weichen Tuch.

AUF- UND ABBAU DES FLACHEN GRILLS

Um den flachen Grill zu entfernen, ziehen Sie den Grill zu sich hin, bis er anhalt, und heben Sie ihn
dann durch Ziehen nach oben an, bis er vollstandig herauskommmt. Um den flachen Grill wieder
einzusetzen, setzen Sie ihn in einem 45-Grad-Winkel ein, positionieren ihn dann horizontal und
schieben ihn bis zum Ende der Grillschiene hinein. Wenn der flache Grill Gber eine Auffangwanne
(Tablett) verfligt, heben Sie ihn leicht an und schieben Sie diese auf sich zu. Um es erneut
einzusetzen, schieben Sie es zurlick, bis es richtig sitzt.

Ziehen Sie vor der Reinigung des Backofens immer den Stecker aus der Steckdose oder ziehen Sie das Netzkabel des
Gerats. Daruber hinaus vermeiden Sie die Verwendung von sauren oder alkalischen Substanzen wie Zitrone, Essig, Salz,
Tomaten usw.). Vermeiden Sie Chlor, Sduren oder Schleifmittel enthaltende Produkte, insbesondere zur Reinigung der
lackierten Wande.



6- Bedienfeld DE

ERSTMALIGE EINRICHTUNG
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MANUELL AUFTAUEN NACH GEWICHT

MANUAL

Manual cooking

Microwave

=1
at J

MULTILEVEL GRILL + FAN

Microwave

(™ 00:30"

KOMBINIERT

Combined




MY TASTE

U-CREATE

U-CREATE ZULETZT VERWENDET

U-Create

+

ADD STEP

MEINE FAVORITEN

VERRIEGELUNG WAHREND DES KOCHENS
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DE 7 - Hauptproduktfunktionen

BACKOFENKOCHEN GAREN IN DER MIKROWELLE

MULTILEVEL + GRILL MIKROWELLEN-

MULTILEVEL ZEITAUFTAUUNG

&

L e

GRILLEN AUFTAUEN NACH GEWICHT

[

GRILL + UMLUFT

=
®
|
®!
|
]
|
%
|

KOMBINIERTES GAREN

MIKROWELLENGRILL

MIKROWELLE + KONVEKTION
+HEISSLUFT

@]l 4




8 - Mikrowellen-Garmodustabelle DE

GEWICHT WATT TEMPERATUR
GARMODUS Mi Vorein- . Vorein- . Vorein-
s stellung . ’ stellung - stellung
AUFTAUEN
w
NACH ZEIT 150
| | G
Brot 100g | 5009 600g 150 W
AUFTAUEN | | Gemise 100g 5009 10009 150 W
NACH GE-
WICHT | |C\ Fleisch | 100g | 500g | 1500g 150 W
*
Fisch 100g 5009 800g 150 W
TQ}IEEOWEL' 150W | 900W | 900W
=]
150W 150 W 200°C
o R so0w
=]
450W 450 W
150W 150W 50°C 100°C 200°C
MIKROWELLE | |
+ KONVEKTI- @ 300W 300W
ON + HEISS- | N |
LUFT
450W 450 W




DE 9 - Fir den Installateur

INSTALLATION DES OFENS IN DER KUCHENZEILE
DerBackofenmussuntereinemKochfeld,ineinem Saule oderinKombinationmitderentsprechenden

Lebensmittel-Schublade installiert werden.

Die Abmessungen des Raumes mussen denen in der Abbildung entsprechen.

Das Schrankmaterial muss der Hitze standhalten.

Der Ofen muss in den Wanden des Schranks zentriert und mit den mitgelieferten Schrauben und

Buchsen befestigt werden.
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TECHNISCHE DATEN ART UND MINDESTDURCHMESSER DER KABEL
Stromversorgung 220-240V~,50Hz SASO
Maximale 3200 W HO5RR-F  3x1,5mm? |HO5RR-F  3x2,5mm?
Leistungsaufnahme
Mikrowellenleistung 900 W HO5VV-F 3x1,5mm? | HO5VV-F 3x2,5 mm?
Grill 1500 W HO5RN-F  3x1,5mm? |HO5RN-F  3x2,5mm?
HeiRluft 1500 W

HO5V2V2-F 3x1,5 mm? HO5V2V2-F 3x2,5 mm?
Mikrowellenfrequenz 2450 MHz

_________________________________________________________|]

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Bevor Sie den elektrischen Anschluss
herstellen, stellen Sie sicher, dass:

* die Merkmale des elektrischen Systems den
Angaben auf dem auf der Vorderseite des
Ofens angebrachten Seriennummernschild
entsprechen;

* das Stromnetz Uber einen norm-und
rechtskonformen Wirkerdungsanschluss
verflugt.

Der Erdanschluss ist gesetzlich
vorgeschrieben.

Das Kabel darf zu keinem Zeitpunkt eine
Temperatur von mehr als 50 °C Gber der
Umgebungstemperatur erreichen.

Dieser Ofen muss Uber ein Netzkabel mit
einem entsprechend bemessenen Stecker
an die Stromversorgung angeschlossen
werden, der mit der Steckdose kompatibel
ist, die an den letzten Teilstromkreis der
festen Verdrahtung angeschlossen ist, die zur
Versorgung dieses Ofens bestimmt ist.
Verfugt ein feststehendes Gerat nicht tber
ein Netzkabel und einen Netzstecker oder ein
anderes Gerat, das die Trennung vom Netz
sicherstellt, mit einem Offnungsabstand der
Kontakte, der eine vollstandige Trennung
unter den Bedingungen einer GbermaRigen
Spannungskategorie lll ermdglicht,

mussen solche Trennvorrichtungen

im Stromversorgungsnetz gemaf} den
Installationsregeln vorgesehen sein.

Die omnipolare Steckdose oder der omnipolare
Schalter miissen leicht erreichbar sein, wenn
das Gerat installiert ist.

HINWEIS: Der Hersteller lehnt jede
Haftung ab, wenn die Ublichen
Unfallverhitungsnormen und die obigen
Hinweise nicht eingehalten werden.



DE 10-Losen traditioneller Backprobleme

Beim Backen oder Baken mit Heissluft kbnnen schlechte Ergebnisse aus vielen anderen Griinden als
einer Fehlfunktion des Ofens auftreten. Uberpriifen Sie das Diagramm unten auf die Ursachen der
haufigsten Probleme. Da GroRe, Form und Material von Backutensilien die Backergebnisse direkt
beeinflussen, kann die beste Lésung sein, alte Backutensilien zu ersetzen, die sich mit Alter und
Gebrauch verdunkelt und verzogen haben.

Backproblem Ursache

Lebensmittel braunt ungleichmaRig - Ofen nicht vorgeheizt
- Aluminiumfolie auf Ofeneinschub oder Ofenboden
- Backutensilien zu grolk furr Rezept

- Sich beriihrende Pfannen oder Ofenwéande

Lebensmittel unten zu braun - Ofen nicht vorgeheizt

-Verwendung von glasernen, matten oder
abgedunkelten Metallpfannen

- Falsche Einschubposition

- Sich beriihrende Pfannen oder Ofenwéande

Lebensmittel sind trocken oder zu stark - Ofentemperatur zu niedrig
geschrumpft - Ofen nicht vorgeheizt

- Ofentur 6fter gedffnet

- Dicht mit Aluminiumfolie versiegelt

- PfannengréRe zu klein

Lebensmittel backen oder résten zu langsam - Ofentemperatur zu niedrig
- Ofen nicht vorgeheizt
- Ofentur 6fter gedffnet
- Dicht mit Aluminiumfolie versiegelt

- PfannengréfRe zu klein

Tortenkrusten braunen sich nicht am Boden oder - Backzeit nicht lang genug
haben matschige Krusten - Verwendung von gldnzenden Stahlpfannen
- Falsche Einschubposition

- Ofentemperatur ist zu niedrig

Kuchen blass, flach und méglicherweise im - Ofentemperatur zu niedrig

Inneren nicht gar - Falsche Backzeit

- Kuchen zu friih getestet

- Ofentir zu oft gedffnet

- PfannengréfRe kann zu grof3 sein
Kuchen in der Mitte zu hoch aufgegangen mit - Backtemperatur zu hoch
Riss oben

- Backzeit zu lang
- Sich beriihrende Pfannen oder Ofenwande
- Falsche Einschubposition

- Pfannengrofe zu klein

Tortenkrustenkanten zu braun - Ofentemperatur zu hoch

- Krustenkanten zu diinn




11- Fehlerbehebung DE

FEHLER

A

\




DE 12 -Servicedatensatz

Servicedatensatz

Modellnummer

Seriennummer

Datum der Installation oder Belegung
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ES 1 -Instruccionesimportantesy advertencias de seguridad

INSTRUCCIONES IMPORTANTES

Y ADVERTENCIAS
DE SEGURIDAD

Lea atentamente este manual y guardelo para su uso futuro

Apreciado cliente:

Nos gustaria darle las gracias y felicitarle por su
eleccion.

Este nuevo producto ha sido cuidadosamente
disenado y fabricado con materiales de primera
calidad, y exhaustivamente probado para garantizar
que cumple con todos sus requisitos culinarios.
Leay cumpla estas sencillas instrucciones, que le
permitiran lograr excelentes resultados desde el
primer uso. Nos alegra poder ofrecerle este aparato
de ultima generacion.

ESTE PRODUCTO ESTA DISENADO PARA USO
DOMESTICO. EL FABRICANTE DECLINA TODA
RESPONSABILIDAD POR LESIONES PERSONALES
O DANOS A LA PROPIEDAD DERIVADOS DE

UNA INSTALACION INCORRECTA O UN USO
INADECUADO, ERRONEO O INADECUADO.

EL APARATO NO DEBE SER UTILIZADO
POR PERSONAS (INCLUIDOS NINOS) CON
DISCAPACIDADES FiSICAS, SENSORIALES

O MENTALES, O POR PERSONAS SIN
LAEXPERIENCIA O EL CONOCIMIENTO
NECESARIOS, AMENOS QUE SEAN
SUPERVISADOS O FORMADOS EN EL USO DEL
APARATO POR UNA PERSONA RESPONSABLE DE
SU SEGURIDAD.

Se recomienda vigilar a los nifios para que no
jueguen con este aparato. NO COLOQUE PAPEL
DE ALUMINIO, RECIPIENTES U OBJETOS
SIMILARES EN CONTACTO CON LA BASE DENTRO
DEL HORNO PARA COCINAR. AL SUBIR DE
TEMPERATURA, EL ELEMENTO CALEFACTOR
INFERIOR PROVOCA EL SOBRECALENTAMIENTO
DE LA PARTE INFERIOR DEL HORNO, LO

QUE PUEDE PROVOCAR DANOS Y GRAVES
CONSECUENCIAS (RIESGO DE INCENDIO)
INCLUSO EN LA SUPERFICIE DE DEBAJO DEL
HORNO.

EL APARATO SE CALIENTA MUCHO DURANTE SU
USO.

ADVERTENCIA: NO TOQUE LOS ELEMENTOS
CALEFACTORES DENTRO DEL HORNO.

* Silapuertaolas juntas de la puerta estan
dafadas, el horno no se podra utilizar hasta que
lo repare un técnico profesional de servicio.

* Es peligroso para cualquier persona que no sea
un técnico de servicio realizar operaciones de
mantenimiento o reparacion que impliquen la
eliminacién de cualquier cubierta que proteja
contra la exposicion a las microondas.

* Los liquidos u otros alimentos no deben
calentarse en envases herméticos porque
podrian explotar.

* Los ninos no pueden usar el horno
sin supervision hasta que hayan sido
adecuadamente instruidos en su uso
seguro y entiendan los peligros de usarlo
incorrectamente.

» Utilice unicamente materiales no sensibles que
sean apropiados para hornos microondas.

* Al calentar alimentos en recipientes de plastico
o papel, controle el horno con frecuencia, ya que
hay riesgo de incendio.

+ Sive humo saliendo, apague el aparato o
desenchufelo y mantenga la puerta cerrada para
apagar cualquier llama.

+ Cuando se calientan liquidos, la ebullicién puede
retrasarse, asi que tenga cuidado al manipular el
recipiente.



A\ ATENCION

* Elcontenido de los biberones y alimentos para
bebés en frascos debe mezclarse o agitarse y su
temperatura debe controlarse antes de darla al
bebé para evitar quemaduras.

* Los huevos con cascaray los huevos duros
enteros no deben calentarse en hornos
microondas porque podrian explotar incluso
después de terminar de calentarse en el
microondas.

* Se proporciona una explicacion detallada parala
limpiar las juntas de las puertas del interior del
hornoy las partes adyacentes.

* Elhorno debe limpiarse periodicamente y deben
eliminarse todos los residuos de alimentos.

* Sino se mantiene limpio el horno, podrian
deteriorarse las superficies, o que podria reducir
la vida util del aparato y provocar situaciones de
peligro.

* No utilice materiales abrasivos o raspadores de
metal afilados para limpiar la puerta de cristal del
horno, ya que podrian rayar la superficie y hacer
que el cristal se rompa.

* No utilice limpiadores a vapor para limpiar el
electrodoméstico.




ES 2 - Advertencias para hornos microondas

PREPARACION DE ALIMENTOS

Peligro de incendio

Utilice unicamente la funcion microondas para
cocinar alimentos que se vayan a consumir.
Cualquier otro uso puede ser peligroso o causar
danos.

Por ejemplo, los patucos o almohadas calientes de
semillas pueden incendiarse incluso después de
varias horas.

RECIPIENTES

Peligro de lesiones

La porcelana y la vajilla de ceramica pueden tener
pequenos agujeros en las asas y la tapa.

Puede haber cavidades ocultas detras de estos
agujeros. Si el agua entra en estas cavidades, la vajilla
podria romperse.

No utilice vajilla que no sea adecuada para hornos
microondas.

Peligro de quemaduras

Al calentarse, la comida puede calentar el plato.
Utilice siempre unas manoplas para retirar los platos
y accesorios del interior del horno.

POTENCIA Y DURACION DEL MICROONDAS

Peligro de incendio

Nunca establezca valores que sean demasiado
altos para la potencia del microondas o el tiempo
de coccidn. La comida podria incendiarse y danar el
aparato. Siga las reglas de estas instrucciones.

EMBALAJE

Peligro de incendio

No caliente nunca comida en recipientes térmicos.
Los alimentos en recipientes de plastico, papel
u otros materiales inflamables deben Vvigilarse
constantemente.

Peligro de quemaduras

El embalaje hermético puede explotar. Siga las
instrucciones que se muestran en el paquete. Utilice
siempre unas manoplas para retirar los platos.

BEBIDAS

Peligro de quemaduras

Cuando se calientan liquidos, la ebullicion puede
retrasarse.

Esto significa que la temperatura de ebullicién se ha
alcanzado sin formar las tipicas pequenas burbujas
de vapor. Incluso un ligero golpe puede causar el
desbordamiento repentino de liquido o aerosoles.

Al calentar liquidos, coloque siempre una cuchara en
el recipiente para evitar la ebullicion retardada.

Peligro de explosion.

No caliente nunca bebidas u otros tipos de alimentos
enrecipientes cubiertos.

No caliente las bebidas alcohdlicas en exceso.

ALIMENTOS PARA BEBES

Peligro de quemaduras

No caliente nunca los alimentos para bebés en un
recipiente cubierto. Retire siempre la tapa o la tetina.
Cuando termine de calentar, agite o mezcle
bien el contenido para que el calor se distribuya
uniformemente.

Compruebe la temperatura antes de dar el alimento
al bebé.



ALIMENTOS CON PIEL O CASCARA

Peligro de quemaduras

No caliente nunca huevos en su cascara. No caliente
nunca los huevos duros porque podrian explotar
incluso después de apagar el microondas. Esto
también se aplica a moluscos y crustaceos.

En el caso de los huevos fritos, primero perfore la
yema.

En el caso de alimentos con una cascara dura o piel
como manzanas, tomates, patatas o salchichas, la
cascara o la piel podria explotar.

Perfore la cascara o la piel antes de cocinar.

ALIMENTOS SECOS O DESHIDRATADOS
Peligro de incendio

No seque ningun alimento en el microondas.

ALIMENTOS CON BAJO CONTENIDO DE AGUA

Peligro de incendio

No descongele ni caliente alimentos con un bajo
contenido de agua, como el pan, durante demasiado
tiempo o0 a una potencia excesiva.

ACEITE

Peligro de incendio
No utilice el microondas para calentar solo aceite.

CAUSAS DEL DANO

Salpicaduras de zumo de fruta

Cuando prepare dulces que contengan fruta muy
jugosa, no llene en exceso el plato para hornear.
Las salpicaduras de frutas pueden dejar manchas
indelebles.

Averia técnica

No utilice nunca platos esmaltados en el microondas
porque podria causar una averia técnica.

Enfriamiento con la puerta del aparato abierta

Elinterior del horno solo debe enfriarse con la puerta
cerrada. Compruebe que no haya nada atascadoenla
puerta del aparato.

Incluso si la puerta esta solo entreabierta, los
armarios cercanos pueden danarse con el tiempo.

Junta muy sucia

Silajunta esta muy sucia, la puerta del aparato no se
cerrara correctamente durante el funcionamiento.
Las superficies de los armarios cercanos pueden
dafarse.

Mantenga siempre la junta limpia.

Uso de la puerta del aparato como superficie de
soporte

No descanse ni se apoye en la puerta abierta del
aparato y no ponga platos ni accesorios encima.

Uso del microondas sin alimentos en el interior

Encienda el microondas solo después de haber
puesto la comida en su interior. Sin comida en el
interior, el aparato puede sobrecargarse. La unica
excepcion permitida son las breves pruebas de vajilla
(en este sentido, consulte las advertencias sobre
recipientes).

Alimentos huimedos

No deje alimentos humedos en el interior del
microondas durante mucho tiempo.



ES 3 -Cuidado del medio ambiente

La documentacion de este aparato se imprime
en papel blanqueado sin cloro o papel reciclado
para contribuir a la proteccién del medio
ambiente. Los envases se han disehado para
evitar danos al medio ambiente; son productos
ecoldgicos que pueden ser recuperados o
reciclados.

Reciclar el embalaje ahorra materias primas y
reduce el volumen de residuos industriales y
domeésticos.

LD
%

EL MATERIAL DE EMBALAJE es 100%
reciclable y esta marcado con el simbolo de
reciclaje. Eliminelo segun lo establecido por la
legislacion local. El material de embalaje (bolsas
de plastico, piezas de poliestireno, etc.) debe
mantenerse fuera del alcance de los nifos
porque es potencialmente peligroso.

ESTE APARATO esta marcado de conformidad
con la Directiva Europea 2002/96/CE, Residuos
de Equipos Eléctricos y Electréonicos (RAEE). Al
asegurarse de que este producto se desecha
correctamente, el usuario contribuye a
prevenir posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud.

EL SIMBOLO en el producto o la
documentacién adjunta indica que este
producto no debe tratarse como residuos
domeésticos, sino que debe entregarse aun
punto de recogida adecuado para el reciclaje de
equipos eléctricos y electronicos.

La ELIMINACION DEBE REALIZARSE de
conformidad con las leyes locales sobre
eliminacidn de residuos.

PARA OBTENER INFORMACION ADICIONAL
sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje
de este producto, comuniquese con su oficina
local, el servicio de recogida de residuos
domeésticos o la tienda donde se compré el
producto.

ANTES DE DESECHARLO, inutilicelo cortando
el cable eléctrico.



4 - Placa de datos delhorno ES
A\ MPORTANTE

Se puede acceder ala placa de datos del
horno incluso cuando el aparato esta
instalado. Esta placa de datos, que es visible
al abrir la puerta, muestra toda la informacion
que necesitara al solicitar piezas de repuesto
para el aparato.
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ES 5 -Primeruso

Elhorno debe limpiarse a fondo con agua y jabon y enjuagarse cuidadosamente. Caliente el horno
durante unos 30 minutos a la temperatura maxima; esto elimina todos los aceites de fabricacion
residuales que podrian causar olores desagradables durante la coccion. Utilice la funcion de
ventilador circular plus sin accesorios en el horno. Antes de usar los accesorios por primera vez,
limpielos cuidadosamente con una solucion de lavado alcalina muy caliente y un pano suave.

MONTAJE Y DESMONTAJE DE LA BANDEJA PLANA

Para retirar la bandeja plana, tire de ella hacia usted hasta que se detengay luego levantela, tirando
hacia arriba, hasta que salga por completo. Para volver a colocar la bandeja plana, introduzcala en
un angulo de 45 grados y luego coléquela horizontalmente y empuje hasta el final de su guia. Sila
bandeja plana tiene una bandeja de goteo, pararetirarla, levantela ligeramente y deslicela hacia
usted. Para volver a colocarla, deslicela hacia atras hasta que esté correctamente asentada.

A\ IMPORTANTE

Como medida de seguridad, antes de limpiar el horno, desenchufelo de la toma de corriente o retire el cable de
alimentacion del aparato. Ademas, evite usar sustancias acidas o alcalinas como limon, vinagre, sal, tomates, etc.).
Evite el uso de productos que contengan cloro, acidos o abrasivos, especialmente para limpiar las paredes pintadas.



6- Panel de control ' ES

CONFIGURACION INICIAL

Set language

NP
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Manual cooking

Microwave
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ES 7 - Principales funciones del producto

COCINA AL HORNO COCCION CON MICROONDAS

MULTINIVEL + GRILL MICROONDAS

MULTINIVEL DECONGELAR POR TIEMPO

&

L e

GRILL DECONGELARPORPESO

[

GRILL + VENTILADOR

=
®
|
®!
|
]
|
%
|

COCINA COMBINADA

GRILL DE MICROONDAS

MICROONDAS +
CONVECCION + VENTILADOR

@]l 4




8 - Tabla de modos de coccion en el microondas | ES

MODO DE PESO WATT TEMPERATURA
< ICONO AJUSTE
COCCION Min.  Preajuste ax. Min. Preajuste  Max. Min. Preajuste  Max.
DECONGELAR
POR TIEMPO 150w
| | G
Pan 100g 5009 600g 150 W
| | Verdura 100g 5009 1000g 150W
DECONGELAR
POR PESO
Carne 100g 5009 15009 150 W
Lo
Pescado 100g 5009 800g 150 W
MICROONDAS 150W | 900W | 900W
e
150 W 150 W 200°C
e 300W 300W
MICROONDAS |$///|
450 W 450W
150 W 150 W 50°C 100°C | 200°C
MICROONDAS | |
: &
CONVECCION < 300W 300W
+ | = |
VENTILADOR
450 W 450 W




ES 9 -Paraelinstalador

INSTALE EL HORNO EN SU SITIO
El horno debe instalarse debajo de la encimera, en una columna o combinado con el cajén del

calentador de alimentos.

Las dimensiones del espacio deben ser las que se muestran en la figura.

El material del armario debe ser capaz de soportar el calor.

El horno debe estar centrado dentro de las paredes del armario y fijado con los tornillos y bujes que

se proporcionan.
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DATOS TECNICOS TIPO Y DIAMETRO MiNIMO DE LOS CABLES
Fuente de alimentacion 220-240V~/50Hz SASO
Maxima potencia 3200 W HO5RR-F  3x1,5mm? |HO5RR-F  3x2,5mm?
absorbida
Potencia del microondas 900 W HO5VV-F 3x1,5mm? | HO5VV-F 3x2,5 mm?
Grill 1500 W HO5RN-F  3x1,5mm? |HO5RN-F  3x2,5mm?
Aire caliente 1500 W
HO5V2V2-F 3x1,5 mm? HO5V2V2-F 3x2,5 mm?
Frecuencia del microondas 2450 MHz
I

CONEXION ELECTRICA

Antes de realizar la conexion eléctrica,
asegurese de que:

* |las caracteristicas del sistema eléctrico
cumplen lo indicado en la placa de datos
situada en la parte delantera del horno;

* el sistema eléctrico tiene una conexion
a tierra que cumple con las normativas y
legislacion actuales.

La conexion a tierra es obligatoria por ley.

El cable no debe, en ningun punto, alcanzar una
temperatura superior a 50 °C por encima de la
temperatura ambiente.

Este horno debe conectarse al suministro
eléctrico mediante un cable de alimentacién
equipado con un enchufe con la clasificacidn
adecuada que sea compatible con la toma de
corriente instalada en el subcircuito final del
cableado fijo que esta destinado a alimentar
este horno.

Siun aparato fijo no tiene un cable de
alimentacion ni enchufe, u otro dispositivo que
garantice la desconexion de la red eléctrica,
con una distancia de apertura de los contactos
que permita la desconexidén completa en las
condiciones de tension excesiva de categoria
lll, dichos dispositivos de desconexion deberan
estar provistos en lared eléctrica de acuerdo
con las normas de instalacion.

El enchufe o interruptor de corte omnipolar
debe ser de facil acceso cuando el aparato esta
instalado.

NOTA: El fabricante declina toda
responsabilidad si no se siguen las
normas habituales de prevencién de
accidentesy las instrucciones anteriores.



ES 10 - Solucionar problemas de horneado tradicionales

Conlafuncién Horneado uHorneado por conveccion, los malos resultados pueden deberse amuchas
razones que no sean un mal funcionamiento del horno. Consulte la siguiente tabla para ver las causas
de los problemas mas comunes. Dado que el tamano, la forma y el material de los utensilios de
hornear afectan directamente los resultados de la coccidn, la mejor solucion puede ser reemplazar
los utensilios viejos que se hayan oscurecido o deformado con la edad y el uso.

Problema de horneado Causa

Los alimentos se doran de forma desigual - No se ha precalentado el horno

- Hay papel de aluminio en la rejilla del horno o en la parte
inferior del horno

- El recipiente para hornear es demasiado grande para la
receta

- Los recipientes se tocan entre ellos o con las paredes del
horno

Parte inferior de la comida demasiado tostada - No se ha precalentado el horno

- Se ha utilizado recipientes de cristal o de metal opaco u
oscurecido

- La posicion de larejilla es incorrecta

- Los recipientes se tocan entre ellos o con las paredes del
horno

La comida esta seca o se ha encogido - Latemperatura del horno es demasiado baja
CECSIEETE - No se ha precalentado el horno
- Se ha abierto la puerta del horno con frecuencia

- Se ha sellado el recipiente herméticamente con papel de
aluminio

- El recipiente es demasiado pequeno

La comida se esta horneando o asando demasiado - Latemperatura del horno es demasiado baja
lentamente - No se ha precalentado el horno
- Se ha abierto la puerta del horno con frecuencia

- Se ha sellado el recipiente herméticamente con papel de
aluminio

- El recipiente es demasiado pequeno

Las masas no se doran en la base o se quedan - Eltiempo de coccidn es insuficiente
mojadas - Se ha utilizado recipientes de acero brillante
- La posicion de larejilla es incorrecta

- La temperatura del horno es demasiado baja

Pasteles palidos, planos y crudos en el interior - La temperatura del horno es demasiado baja
- Eltiempo de coccidén es incorrecto
- La tarta se ha probado demasiado pronto
- Sehaabiertolapuertadelhorno condemasiadafrecuencia
- El recipiente es demasiado grande

Pasteles altos que se hunden en el medio - La temperatura del horno es demasiado alta
- Eltiempo de coccién es demasiado largo

- Los recipientes se tocan entre ellos o con las paredes del
horno

- La posicion de larejilla es incorrecta
- Elrecipiente es demasiado pequeno

Bordes de la masa demasiado tostados - La temperatura del horno es demasiado alta
- La masa es demasiado delgada

|
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12 - Registro de datos de servicio

Registro de datos de servicio

Numero de modelo

Numero de serie

Fecha de instalacion u ocupacion
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NL 1 - Belangrijke instructies en veiligheidswaarschuwingen

BELANGRIJKE INSTRUCTIES EN
VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

Lees aandachtig en bewaar voor toekomstig gebruik

Geachte klant,

we bedanken en feliciteren u met uw keuze.

Dit nieuwe product is zorgvuldig ontworpen en
gebouwd met behulp van hoogwaardige materialen
en zorgvuldig getest om er zeker van te zijn dat deze
voldoet aan al uw culinaire wensen.

Lees en volg de eenvoudige instructies voor
uitstekende resultaten vanaf het allereerste gebruik.
We wensen u het allerbeste met dit state-of-the-art
apparaat.

DIT PRODUCT IS UITSLUITEND BEDOELD VOOR
HUISHOUDELIJK GEBRUIK. DE FABRIKANT WIJST
ALLE VERANTWOORDELIJKHEID AF VOOR
PERSOONLIJK LETSEL OF MATERIELE SCHADE
DIE VOORTKOMT UIT ONJUISTE INSTALLATIE OF
ONJUIST, VERKEERD OF ONGESCHIKT GEBRUIK.

HET APPARAAT MAG NIET WORDEN GEBRUIKT
DOOR PERSONEN (INCLUSIEF KINDEREN) MET
LICHAMELIJKE, ZINTUIGLIJKE OF GEESTELIJKE
AANDOENINGEN, OF DOOR PERSONEN ZONDER
DE NODIGE ERVARING OF KENNIS, TENZIJ

ZE WORDEN BEGELEID OF GEINSTRUEERD IN
HET GEBRUIK VAN HET APPARAAT DOOR EEN
PERSOON DIE VERANTWOORDELIJK IS VOOR
HUN VEILIGHEID.

KINDEREN MOETEN ONDER TOEZICHT

STAAN OM ERVOOR TE ZORGEN DAT ZE NIET
MET HET APPARAAT SPELEN. PLAATS GEEN
ALUMINIUMFOLIE, POTTEN OF SOORTGELIJKE
VOORWERPEN IN CONTACT MET DE BODEM
IN DE OVEN OM TE KOKEN. DE VERWARMING
VAN HET ONDERSTE VERWARMINGSELEMENT
VEROORZAAKT OVERVERHITTING VAN HET
ONDERSTE DEEL VAN DE OVEN, WAT SCHADE
EN ERNSTIGE GEVOLGEN (BRANDGEVAAR)
VEROORZAAKT, ZELFS VOOR HET AANRECHT
ONDER DE OVEN.

HET APPARAAT WORDT ERG HEET TIJDENS
GEBRUIK.

WAARSCHUWING: RAAK DE
VERWARMINGSELEMENTEN IN DE OVEN NIET
AAN.

* Als de deur of de pakkingen van de deur
beschadigd zijn, mag de oven niet worden
gebruikt voordat deze is gerepareerd door een
gekwalificeerde onderhoudstechnicus.

Onderhoud of reparaties waarbij een deksel
wordt verwijderd die bescherming biedt tegen
blootstelling aan microgolven, zijn gevaarlijk voor
iemand anders dan een onderhoudstechnicus.

Verwarm geen vioeistoffen of andere
voedingsmiddelen in luchtdichte verpakkingen,
omdat deze kunnen exploderen.

Kinderen mogen de oven niet zonder toezicht
gebruiken totdat ze voldoende zijn geinstrueerd
over veilig gebruik en de gevaren van verkeerd
gebruik begrijpen.

* Gebruik alleen keukengerei dat geschikt is voor
magnetronovens.

* Bij het verwarmen van voedsel in plastic of
papieren recipiénten, controleer de oven
regelmatig vanwege de risico ‘s van brand.

* Als urook ziet ontsnappen, zet het apparaat
dan uit of haal de stekker uit het stopcontact en
houd de deur gesloten om eventuele vlammen te
doven.

Het opwarmen van dranken in de magnetron
kan een vertraagde kook veroorzaken, dus wees
voorzichtig bij het hanteren van het recipiént.



* Deinhoud van zuigflessen en babyvoedingin
potjes moet worden gemengd of geschud en
de temperatuur moet worden gecontroleerd
voordat de voeding wordt gegeven, om
verbranding te voorkomen.

Eierenin de schaal en hele hardgekookte eieren
mogen niet worden verwarmd in magnetrons,
omdat zij ook na het verwarmen in de magnetron
kunnen ontploffen.

Een gedetailleerde uitleg voor het reinigen van
de pakkingen van de deuren van de holte en
aangrenzende onderdelen.

Maak de oven regelmatig schoon en verwijder
alle etensresten.

Als u de oven niet schoon houdt, kunnen de
oppervlakken verslechteren, wat de levensduur
van het apparaat kan verkorten en gevaarlijke
omstandigheden kan veroorzaken.

Gebruik geen ruwe schuurmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur van de
oven te reinigen, omdat deze krassen op het
oppervlak kunnen veroorzaken en het glas
kunnen verbrijzelen.

Maak het apparaat niet schoon met
stoomreinigers.




VOEDSELBEREIDING

Brandgevaar

Gebruik de magnetronfunctie alleen voor het
bereiden van voedsel dat u gaat eten.

Elk ander gebruik kan gevaarlijk zijn of schade
veroorzaken.

Verwarmde slippers of kussens gevuld met graan
of andere gewassen kunnen bijvoorbeeld zelfs na
enkele uren vlam vatten.

POTTEN EN PANNEN

Gevaar voor letsel

Serviesgoed van porselein en keramiek kan kleine
gaatjes hebbenin de handgrepen en het deksel.
Achter deze gaatjes kunnen holtes verborgen zitten.
Als er water in deze holtes komt, kan het servies
breken.

Gebruik geen servies dat ongeschikt is voor
magnetrons.

Gevaar voor brandwonden

De hitte van het voedsel kan het servies verwarmen.
Gebruik altijd een pannenlap om serviesgoed en
accessoires uit de kookkamer te verwijderen.

MAGNETRONVERMOGEN EN DUUR

Brandgevaar

Stel nooit waarden in die te hoog zijn voor het
magnetronvermogen of de bereidingstijd. Het
voedselkanvlamvattenenhetapparaatbeschadigen.
Houd u aan de regels in deze gebruiksaanwijzing.

VERPAKKING

Brandgevaar

Verwarm voedsel nooit in thermische verpakkingen.
Levensmiddelen in verpakkingen van plastic, papier
of andere brandbare materialen moeten voortdurend
in de gaten worden gehouden.

Gevaar voor brandwonden

Luchtdichte verpakkingen kunnen ontploffen. Volg
de instructies op de verpakking. Gebruik altijd een
pannenlap om het servies te verwijderen.

NL 2 - Waarschuwingen voor magnetrons

DRANKEN

Gevaar voor brandwonden

Bij het verwarmen van vloeistoffen kan het koken
worden vertraagd.

Dit betekent dat de kooktemperatuur is bereikt
zonder het ontstaan van de typische kleine
stoombelletjes. Zelfs een lichte klop kan leiden tot
het plotseling overlopen of spuiten van vioeistof.
Doebijhetverwarmenvanvloeistoffenaltijd eenlepel
in het recipiént om vertraagd koken te voorkomen.

Ontploffingsgevaar

Verwarm dranken of andere soorten voedsel nooit in
afgedekte recipiénten.

Verwarm alcoholische dranken nooit overmatig.

BABYVOEDING

Gevaar voor brandwonden

Verwarm babyvoeding nooit in een afgedekte
recipiént. Verwijder altijd het deksel of de tuit.

Na het verwarmen altijd voorzichtig schudden
of mengen, zodat de warmte gelijkmatig wordt
verdeeld.

Test de temperatuur voordat u het voedsel aan de
baby geeft.



VOEDING MET SCHIL OF SCHAAL

Gevaar voor brandwonden
Kooknooiteierenindeschaal. Verwarmhardgekookte
eieren nooit, omdat ze kunnen exploderen, zelfs
nadat de magnetron is uitgeschakeld. Dit geldt ook
voor weekdieren en schaaldieren.

Bij gebakken eieren eerst de dooier doorboren.

Bij levensmiddelen met een harde vel of schil zoals
appels, tomaten, aardappelen of worst kan de schil of
vel exploderen.

Prik de schil of vel door voor het koken.

DROGEN VAN VOEDSEL

Brandgevaar
Droog voedsel nooit in de magnetron.

VOEDSEL MET EEN LAAG WATERGEHALTE

Brandgevaar

Ontdooi of verwarm voedingsmiddelen met een laag
watergehalte, zoals brood, nooit te lang of op een te
hoog vermogen.

OLIE

Brandgevaar
Gebruik de magnetron nooit om alleen olie te
verwarmen.

OORZAKEN VAN SCHADE

Sap dat uit fruit lekt

Bij het bereiden van snoep met zeer sappige
vruchten, moet u de ovenschaal niet overvullen.
Vruchtensappen die uit de ovenschaal lopen, kunnen
onuitwisbare vlekken achterlaten.

Technische storing

Gebruik nooit geémailleerde bakplaten in de
magnetron, omdat dit een technische storing kan
veroorzaken.

Koelen met de deur van het apparaat open

Het afkoelen van de kookruimte mag alleen met
gesloten deur. Controleer of er niets vastzit aan de
deur van het apparaat.

Zelfs als de deur alleen op een kier staat, kunnen
kasten in de buurt na verloop van tijd beschadigd
raken.

Zeer vuile pakking

Als de pakkingergvuilis, sluit de deur vanhet apparaat
niet correct tijdens het gebruik. De oppervlakken van
nabijgelegen kasten kunnen beschadigd raken.

Houd de pakking altijd schoon.

Het gebruik van de deur van het apparaat als
steunvlak

Rust of leun niet op de open deur van het apparaat en
plaats er geen vaatwerk of voorwerpen op.

Gebruik van de magnetron zonder voedsel in de
kamer

Schakel de magnetron pas in nadat u het voedsel
in de kookkamer hebt geplaatst. Zonder voedsel
binnen kan het apparaat overbelast raken. De enige
uitzondering hierop zijn korte tests van vaatwerk (zie
in dit verband de waarschuwingen over potten en
pannen).

Vochtig voedsel

Laat geen vochtig voedsel gedurende langere tijd in
de kookkamer.



NL 3 - Milieubescherming

De documentatie van dit apparaat is gedrukt
op chloorvrij gebleekt papier of op gerecycled
papier om bij te dragen aan de bescherming
van het milieu. De verpakking is ontworpen
om schade aan het milieu te voorkomen; het
zijn ecologische producten die kunnen worden
teruggewonnen of gerecycled.

Het recyclen van de verpakking bespaart
grondstoffen en vermindert de hoeveelheid
industrieel en huishoudelijk afval.

LD
%

HET VERPAKKINGSMATERIAAL is

100% recyclebaar en gemarkeerd met

het recyclingsymbool. Verwijderen in
overeenstemming met de lokale wetgeving.
Het verpakkingsmateriaal (plastic zakken,
polystyreen onderdelen, enz.) moet buiten het
bereik van kinderen worden gehouden omdat
het potentieel gevaarlijk is.

DIT APPARAAT is gemerktin
overeenstemming met de Europese Richtlijn
2002/96/EG betreffende afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur
(AEEA). Door ervoor te zorgen dat dit product
op de juiste manier wordt afgevoerd, draagt de
gebruiker bij aan het voorkomen van mogelijke
negatieve gevolgen voor het milieu en de
gezondheid.

HET SYMBOOL op het product of de
bijpehorende documentatie geeft aan dat

dit product niet mag worden behandeld als
huisvuil, maar moet worden afgeleverd bij een
geschikt inzamelpunt voor het recyclen van
elektrische en elektronische apparatuur.

VERWIJDERING MOET PLAATSVINDEN in
overeenstemming met de lokale wetgeving
inzake afvalverwijdering.

NEEM VOOR MEER INFORMATIE over de
verwerking, terugwinning en recycling van dit
product contact op met het lokale bevoegde
kantoor, de ophaaldienst voor huishoudelijk
afval of de winkel waar het product is gekocht.

Maak het apparaat VOOR HET SLOPEN
onbruikbaar door het elektrische snoer door te
knippen.



A\ BELANGRIJK

4 - Oven identificatieplaatje NL

De identificatieplaat van de oven is ook
toegankelijk wanneer het apparaat is
geinstalleerd. Deze identificatieplaat,

die zichtbaar is wanneer u de deur opent,
toont alle informatie die u nodig hebt bij het
aanvragen van vervangingsonderdelen voor
het apparaat.
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NL 5 -Eerste gebruik

Reinig de oven grondig met water en zeep en spoel hem zorgvuldig uit. Verwarm de oven ongeveer
30 minuten op de maximumtemperatuur; dit elimineert alle resterende productieolién die tijdens
het koken onaangename geuren kunnen veroorzaken. Gebruik de circulaire plus ventilatorfunctie
zonder accessoires in de oven. Voordat u de accessoires voor de eerste keer gebruikt, reinigt u ze
zorgvuldig met een zeer hete alkalische wasoplossing en een zachte doek.

MONTAGE EN DEMONTAGE VAN DE VLAKKE GRILL

Om de vlakke grill te verwijderen, trekt u de grill naar u toe totdat deze stopt en tilt uhem
vervolgens op door hem naar boven te trekken totdat hij er helemaal uit komt. Om de vlakke grill
terug te plaatsen, plaatst u deze in een hoek van 45 graden en plaatst u deze vervolgens horizontaal
en duwt u deze helemaal naar het einde van de grillrail. Als de vlakke grill een lekbak heeft, kunt u die
verwijderen door hem iets op te tillen en naar u toe te schuiven. Om het terug te plaatsen, schuift u
het terug tot het goed vastzit.

A\ BELANGRIJK

Trek uit voorzorg altijd de stekker uit het stopcontact of haal het netsnoer van het apparaat uit het stopcontact voordat
u de oven schoonmaakt. Vermijd bovendien het gebruik van zure of basische stoffen zoals citroen, azijn, zout, tomaten,
enz.). Vermijd het gebruik van producten die chloor, zuren of schuurmiddelen bevatten, vooral voor het reinigen van de
geverfde muren.



6- Bedieningspaneel 'NL

EERSTE INSTALLATIE

Set language

NP




HANDMATIG ONTDOOIGEWICHT

MANUAL

Manual cooking

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL

(™ 00:30"

GECOMBINEERD

Combined




MY TASTE

U-CREATE

U-CREATE LAATST GEBRUIKT

U-Create

+

ADD STEP

MIJN FAVORIETEN

VERGRENDELEN TIJDENS HET KOKEN

bl

V)

4 180°

(= 00:30 Pers
3sec

DEMO-MODUS

LANGUAGE

5 keer




NL 7 - Belangrijkste productfuncties

OVENKOKEN MAGNETRONKOKEN

GRILL + VENTILATOR

% |
U MULTILEVEL + GRILL MICROGOLF
| =
@l |
\\/ MULTILEVEL ONTDOOITIJD
. | o
[~~] |
GRILL ONTDOOIGEWICHT
L | o
[~ ]
%
L]

GECOMBINEERD KOKEN

MAGNETRON GRILL

MAGNETRON + CONVECTIE +
VENTILATOR

@]l 4




8 - Tabel magnetronkookstanden NL

BEREIDINGS INSTEL GEWICHT WATT TEMPERATUUR
" PICTOGRAM :
MODUS LEN Min. Preset . Min. Preset Max. Min. Preset Max.
ONTDOOI-
w
TIJD 130
| |Gk
Brood 100g 5009 600g 150 W
| | Groente 100g 5009 10009 150 W
ONTDOOIGE-
WICHT
Viees 100g | 500g | 15009 150 W
L e
Vis 100g | 5009 | 800g 150 W
MICROGOLF 150W | 900w | 900w
=
150W 150 W 200°C
ERAIEII:I Eukien] — 300W 300W
=
450W 450 W
150W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
MAGNETRON |@|
+ CONVECTIE N 300W 300W
+VENTILATOR| [=|
450W 450W




NL 9 -Voordeinstallateur

DE OVEN IN HET AANRECHT INSTALLEREN
Installeer de oven onder een kookplaat, in een kolom, of in combinatie met de betreffende

warmhoudlade.
De afmetingen van de ruimte moeten overeenkomen met die welke in figuur zijn aangegeven.

Het kastmateriaal moet hittebestendig zijn.
Plaats de oven in het midden van de wanden van de kast en bevestig hem met de bijgeleverde

schroeven en bussen.

432

455

88°




TECHNISCHE GEGEVENS TYPE EN MINIMALE DIAMETER VAN DE KABELS
Stroomvoorziening 220-240V~, 50 Hz SASO
Maxi I

aximaa’opgenomen 3200 W HO5RR-F  3x1,5mm? |HO5RR-F  3x2,5mm?
vermogen
Magnetronvermogen 900 W HO5VV-F 3x1,5mm? | HO5VV-F 3x2,5 mm?2
Grill 1500 W HO5RN-F  3x1,5mm? |HO5RN-F  3x2,5mm?
Hete lucht 1500 W

HO5V2V2-F 3x1,5 mm? HO5V2V2-F 3x2,5 mm?
Magnetronfrequentie 2450 MHz.
_________________________________________________________|]

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Controleer, voordat u de elektrische aansluiting
maakt, dat:

* de kenmerken van het elektrische systeem
overeenkomen met wat vermeld staat op het
typeplaatje dat op de voorkant van de oven is
aangebracht;t;

* de elektrische installatie een aardverbinding
heeft die voldoet aan de normen en de
geldende wetgeving.

De aardverbinding is wettelijk verplicht.

De kabel mag op geen enkel moment een
temperatuur bereiken die hoger is dan 50 °C
boven de omgevingstemperatuur.

Deze oven moet op het stroomnet worden
aangesloten met een netsnoer voorzien van
een stekker met de juiste nominale waarde
die compatibel is met het stopcontact dat

is aangebracht op het laatste subcircuit van
de vaste bedrading die bestemd is voor de
voeding van deze oven.

Als een vast apparaat geen netsnoer en
stekker heeft, of een ander apparaat dat zorgt
voor loskoppeling van het elektriciteitsnet,
met een openingsafstand van de contacten
die volledige loskoppeling mogelijk maakt
onder de omstandigheden van overmatige
spanningscategorie lll, moeten dergelijke
installatieautomaten in het elektriciteitsnet
worden aangebracht in overeenstemming met
de installatievoorschriften.

Het omnipolaire stopcontact of de schakelaar
moet gemakkelijk bereikbaar zijn wanneer het
apparaat is geinstalleerd.

OPMERKING: De fabrikant wijst elke
aansprakelijkheid af indien de geldende
normen ter voorkoming van ongevallen
en de bovenstaande instructies niet
worden opgevolgd.



NL 10 - Oplossen van vaak voorkomende bakproblemen

Bij het bakken of het convectiebakken kunnen om vele andere redenen dan een defect van de
oven slechte resultaten worden verkregen. Controleer de onderstaande tabel op oorzaken van de
meest voorkomende problemen. Aangezien de grootte, de vorm en het materiaal van het bakgerei
rechtstreeks van invloed zijn op de bakresultaten, kan de beste oplossing zijn om oud bakgerei dat
door ouderdom en gebruik donkerder en krom is geworden, te vervangen.

Bakprobleem Oorzaak

Voedsel wordt ongelijkmatig bruin - Oven niet voorverwarmd
- Aluminiumfolie op ovenrek of ovenbodem
- Bakgerei te groot voor recept
- Pannen die elkaar of ovenwanden raken

Voedsel te bruin aan de onderkant - Oven niet voorverwarmd

- Gebruik van glazen, doffe of donker geworden
metalen pannen

- Onjuiste ovenrekpositie
- Pannen die elkaar of ovenwanden raken

Voedsel is droog of is te sterk gekrompen - Oventemperatuur te laag
- Oven niet voorverwarmd
- Ovendeur vaak geopend
- Strak afgesloten met aluminiumfolie
- Pan te klein

Voedsel bakt of roostert te langzaam - Oventemperatuur te laag
- Oven niet voorverwarmd
- Ovendeur vaak geopend
- Strak afgesloten met aluminiumfolie
- Pan te klein

Taartkorsten worden niet bruin op de bodem of - Baktijd niet lang genoeg
zijn doorweekt - Gebruik glanzende stalen pannen
- Onjuiste ovenrekpositie

- Oventemperatuur is te laag

Het gebak is bleek, plat en niet gaar van binnen - Oventemperatuur te laag
- Onjuiste baktijd
- Taart te vroeg geproefd
- Ovendeur te vaak geopend
- Pangrootte mogelijk te groot

Gebak hoog in het midden met barst op de top - Baktemperatuur te hoog
- Baktijd te lang
- Pannen die elkaar of ovenwanden raken
- Onjuiste ovenrekpositie
- Pan te klein

De randen van de taartkorst zijn te bruin - Oventemperatuur te hoog
- Te dunne korstranden




11- Problemen oplossen NL
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12 - Registratie van servicegegevens

Registratie van servicegegevens

Modelnummer

Serienummer

Datum van installatie of ingebruikneming
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PL 1-Wazne instrukcjeiostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

WAZNE INSTRUKCJE |

OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Przeczytac uwaznie i przechowywac w celu skorzystania w przysztosci

Szanowny Kliencie,

chcielibysmy podziekowac Cii pogratulowac
wyboru.

Ten nowy produkt starannie zaprojektowano i
wyprodukowano przy uzyciu najwyzszej jakosci
materiatdw i skrupulatnie przetestowano, aby
upewnic sie, ze spetnia wszystkie Twoje kulinarne
wymagania.

Prosimy o przeczytanie tych prostych instrukcji

i przestrzeganie ich, umozliwig one bowiem
osiggniecie doskonatych rezultatéw juz od
pierwszego uzycia urzadzenia. Wraz ztym
nowoczesnym urzadzeniem przekazujemy Cinasze
najlepsze zyczenia.

PRODUKT TEN JEST PRZEZNACZONY DO
UZYTKU DOMOWEGO. PRODUCENT NIE
PONOSI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
OBRAZENIA CIALA LUB USZKODZENIA MIENIA
WYNIKAJACE Z NIEPRAWIDLOWEJ INSTALACJI
LUB NIEWLASCIWEGO, BLEDNEGO BADZ
NIEODPOWIEDNIEGO UZYTKOWANIA.

URZADZENIA TEGO NIE MOGA UZYWAC OSOBY
(W TYM DZIECI) Z ZABURZENIAMI FIZYCZNYMI,
SENSORYCZNYMI LUB UMYSLOWYMI ANI OSOBY
BEZ NIEZBEDNEGO DOSWIADCZENIA LUB
WIEDZY, CHYBA ZE SA ONE NADZOROWANE LUB
POINSTRUOWANE W ZAKRESIE UZYTKOWANIA
URZADZENIA PRZEZ OSOBE ODPOWIEDZIALNA
ZAICH BEZPIECZENSTWO.

DZIECI MUSZA BYC POD STALYM NADZOREM,
ABY UPEWNIC SIE, ZE NIE BEDA BAWILY SIE
SPRZETEM. NIE WKLADAC DO URZADZENIA
FOLII ALUMINIOWEJ, NACZYN ANI PODOBNYCH
PRZEDMIOTOW STYKAJACYCH SIE PODCZAS
KORZYSTANIA Z KUCHENKI Z JEJ PODSTAWA
WEWNETRZNA. W TAKIEJ SYTUACJI DZIALANIE
DOLNEJ GRZALKI SPOWODUJE PRZEGRZANIE
DOLNEJ CZESCI PIEKARNIKA, POWODUJAC
USZKODZENIA | POWAZNE KONSEKWENCJE
(RYZYKO POZARU) OBEJMUJACE ROWNIEZ BLAT
POD KUCHENKA.

URZADZENIE MOCNO SIE NAGRZEWA PODCZAS
UZYTKOWANIA.

OSTRZEZENIE: NIE DOTYKAC ELEMENTOW
GRZEJNYCH WEWNATRZ KUCHENKI.

+ Jeslidrzwiczki lub uszczelki drzwiczek sa
uszkodzone, kuchenka nie moze by¢ uzywana,
dopoki nie zostanie naprawiona przez
wykwalifikowanego serwisanta.

+ Wykonywanie jakichkolwiek konserwacji lub
napraw, ktore wigzg sie zwymontowaniem
obudowy chronigcej uzytkownika przed
narazeniem na dziatanie mikrofal, jest
niebezpieczne dla kogokolwiek innego niz
technik serwisu.

* Plynéw lub innych produktéw spozywczych nie
wolno podgrzewac w szczelnych opakowaniach,
poniewaz moga one eksplodowac.

* Dzieci nie moga korzystac z kuchenki bez
nadzoru, dopoki nie zostang odpowiednio
poinstruowane w zakresie jego bezpiecznego
uzytkowania i nie zrozumiejg niebezpieczenstw
zwigzanych z nieprawidtowym uzytkowaniem go.

* Nalezy uzywac wyfacznie przyborow, ktdre sa
odpowiednie do kuchenek mikrofalowych.

* Podczas podgrzewania zywnosci w plastikowych
lub papierowych pojemnikach nalezy czesto
sprawdzac kuchenke ze wzgledu na ryzyko
pozaru.

+ W razie zauwazenia dymu wydobywajacego sie
zurzadzenia nalezy je wytgczy¢ lub wyjaé jego
wtyczke i pozostawic¢ drzwiczki zamknigte, aby
zgasic wszelkie ptomienie.



A\ UWAGA
* Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej
moze spowodowac opoznienie wrzenia,

dlatego nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas
obchodzenia sie zdanym pojemnikiem.

Zawartos¢ butelek dla niemowlat i zywnosci
dla niemowlat w stoikach nalezy wymiesza¢ lub
wstrzasnac, a przed karmieniem sprawdzic ich
temperature, aby unikng¢ oparzenia dziecka.

Jajaw skorupce i cate jaja gotowane na twardo
nie moga by¢ podgrzewane w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz moga eksplodowac
nawet po zakonczeniu podgrzewaniaichw
kuchence mikrofalowej.

Szczegotowe wyjasnienie czyszczenia uszczelek
drzwiczek wneki i sgsiednich czesci.

Kuchenke nalezy okresowo czyscic¢ i usuwac z
niej wszelkie resztkijedzenia.

Nieutrzymywanie kuchenkiw czystosci moze
spowodowac pogorszenie stanu jej powierzchni,
co moze skrdci¢ zywotnosc urzadzeniai
spowodowac wystapienie niebezpiecznych
warunkdw uzytkowania.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki
nie nalezy uzywac szorstkich materiatow
Sciernych ani ostrych skrobakéw metalowych,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnig i
spowodowac peknigcie szkfa.

* Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac
odkurzaczy parowych.




PRZYGOTOWYWANIE POSILKOW

Niebezpieczenstwo zapalenia sie

Do przygotowywania zywnosci do spozycia nalezy
uzywac wytacznie funkcji mikrofalowej.

Wszelkie inne zastosowania mogg by¢ niebezpieczne
lub spowodowac uszkodzenia.

Na przykfad podgrzewane kapcie lub poduszki
wypetnione ziarnem badz zbozem moga zapali¢ sie
nawet po kilku godzinach.

GARNKI | PATELNIE

Ryzyko zranienia

Porcelana i ceramiczne naczynia mogg mie¢ mate
otwory w uchwytach i pokrywkach.

Za tymi dziurami moga by¢ ukryte ubytki. Jesli woda
dostanie sie do tych miejsc, naczynia moga peknac.
Nie uzywac¢ naczyn, ktdre nie nadaja sie do kuchenek
mikrofalowych.

Niebezpieczenstwo poparzenia

Ciepto podgrzanej zywnosci moze podgrza¢ naczynie.
Do wyjmowanianaczyniakcesoriow zkomory kuchenki
nalezy zawsze uzywac uchwytu do naczyn.

MOC MIKROFALII CZAS TRWANIA

Niebezpieczenstwo zapalenia sie

Nigdy nie nalezy ustawiac zbyt wysokich wartoscimocy
kuchenki mikrofalowej lub czasu pieczenia. Zywnosé
moze sie zapali¢ i uszkodzi¢ urzadzenie. Nalezy
przestrzegac zasad zawartych w niniejszej instrukgji.

PAKOWANIE

Niebezpieczenstwo zapalenia sie
Nigdy nie podgrzewa¢ zywnosci w opakowaniach

termicznych.
Zywnos¢ w pojemnikach wykonanych z tworzyw
sztucznych, papieru lub innych tatwopalnych

materiatdw musi by¢ stale obserwowana.

Niebezpieczenstwo poparzenia

Szczelne opakowanie moze eksplodowac. Postepowac
zgodnie z instrukcjami podanymi na opakowaniu.
Zawsze uzywac uchwytu do naczyn w celu wyjecia ich.

PL 2-Ostrzezenia dotyczace kuchenek mikrofalowych

NAPOJE

Niebezpieczenstwo poparzenia

Podczas podgrzewania ptyndw wrzenie moze byc
opdznione.

Oznacza to, ze temperatura wrzenia zostata osiggnieta
bez wytwarzania sie typowych matych pecherzykow
pary. Nawet lekkie stukniecie moze spowodowac nagte
przelanie sie ptyndw lub rozbryzg.

Podczas podgrzewania ptynow nalezy zawsze wkfadac
lyzke do pojemnika, aby unikng¢ opdznionego wrzenia.

Niebezpieczenstwo wybuchu

Nigdy nie podgrzewa¢ napojow ani innych rodzajow
zywnosci w zakrytych pojemnikach.

Nigdy nie nalezy nadmiernie podgrzewa¢ napojow
alkoholowych.

ZYWNOSC DLA NOWORODKOW

Niebezpieczenstwo poparzenia

Nigdy nie podgrzewa¢ zywnosci dla niemowlat w
zakrytym pojemniku. Zawsze zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

Po zakonczeniu podgrzewania nalezy zawsze ostroznie
wstrzasna¢ lub wymiesza¢ nap¢j, aby ciepto byto
réwnomiernie roztozone.

Sprawdzi¢ temperature przed podaniem pokarmu
dziecku.



ZYWNOSC ZE SKORKA LUB SKORUPKA

Niebezpieczenstwo poparzenia

Nigdy nie gotowac jaj w skorupce. Nigdy nie
podgrzewac jaj ugotowanych na twardo, poniewaz
mogg one eksplodowa¢ nawet po wytgczeniu
mikrofaldwki. Dotyczy to réwniez mieczakéw i
skorupiakow.

W przypadku jaj smazonych najpierw nalezy przektuc¢
zottko.

W przypadku produktow z twardg skorka lub skorupka,
takich jak jabtka, pomidory, ziemniaki czy kietbasa,
skorka lub skorupka moze eksplodowac.

Przebic skorke lub skorupke przed gotowaniem.

SUSZENIE ZYWNOSCI
Niebezpieczenstwo zapalenia si¢

Nigdy nie suszy¢ zywnosci w kuchence mikrofalowe;j.

ZYWNOSC O NISKIEJ ZAWARTOSCI WODY

Niebezpieczenstwo zapalenia sie

Nigdy nie nalezy zbyt dtugo lub przy nadmierne;
mocy rozmrazac ani podgrzewac potraw o niskiej
zawartosci wody, na przyktad chleba.

OLEJ

Niebezpieczenstwo zapalenia sie
Nigdy nie uzywa¢ mikrofaléwki do podgrzewania
tylko oleju.

PRZYCZYNY USZKODZEN

Sok wyciekajacy z owocow

Przygotowujac stodycze zawierajgce bardzo duzo
soku, nie nalezy przepetnia¢ naczynia do pieczenia.
Soki z owocow, ktore wylewaja sie z naczynia do
pieczenia, moga pozostawiac nieusuwalne plamy.

Usterka techniczna

Nigdy nie uzywac emaliowanych naczyn do pieczenia
w kuchence mikrofalowej, poniewaz mogg one
spowodowac usterke techniczna.

Schtadzanie przy otwartych drzwiczkach
urzadzenia

Komore kuchenki mozna schiadza¢ tylko przy
zamknietych drzwiczkach. Sprawdzi¢, czy nic nie jest
zablokowane na drzwiczkach urzadzenia.

Nawet jesli drzwiczki sg tylko uchylone, pobliskie
szafki mogg z czasem ulec uszkodzeniu.

Mocno zabrudzona uszczelka

Jesli uszczelka jest mocno zabrudzona, drzwiczki
urzadzenia nie zamkng sie prawidtowo podczas jego
dziatania. Powierzchnie pobliskich szafek moga ulec
uszkodzeniu.

Uszczelke nalezy zawsze utrzymywac w czystosci.

Korzystanie z drzwiczek urzadzenia jako powierzchni
nosnej

Nie opierac sie o otwarte drzwiczki urzadzenia i nie
wkfada¢ na nie zadnych naczyn ani akcesoridw.

Uzywanie kuchenki mikrofalowej bez zywnosci w
komorze

Wigczy¢ kuchenke mikrofalowa dopiero po wtozeniu
potrawy do komory grzejnej. Bez zywnosci w srodku
urzadzenie moze ulec przecigzeniu. Jedynym
dozwolonym wyjatkiem sg krotkie testy naczyn
(nalezy jednak zapoznaé¢ sie z ostrzezeniami
dotyczacymi garnkdw i patelni).

Wilgotna zywnos¢

Nie pozostawia¢ wilgotnych potraw w komorze
grzejnej przez diuzszy czas.



PL 3 -Troskao srodowisko

Dokumentacja dotyczgca tego urzgdzenia jest
drukowana na papierze bielonym bez chloru
lub papierze z recyklingu, aby przyczyni¢

sie do ochrony srodowiska. Opakowanie
zaprojektowano z troska o srodowisko; sg to
produkty ekologiczne, ktére mozna odzyskac
lub poddac recyklingowi.

Recykling opakowan pozwala zaoszczedzi¢
surowce i zmniejsza ilos¢ odpadow
przemystowych oraz domowych.

LD
%

MATERIAL OPAKOWANIA w 100% nadaje
sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem
recyklingu. Utylizowac zgodnie z lokalnym
prawem. Materiat opakowania (worki
plastikowe, czesci styropianowe itp.) nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym

dla dzieci, poniewaz jest on potencjalnie
niebezpieczny.

URZADZENIE to jest oznakowane zgodnie z
dyrektywa europejskg 2002/96/WE — zuzyty
sprzet elektryczny i elektroniczny (WEEE).
Upewniajgc sie, ze produkt jest prawidtowo
utylizowany, uzytkownik przyczynia sie do
zapobiegania potencjalnym negatywnym
konsekwencjom dla srodowiska i zdrowia.

SYMBOL na produkcie lub towarzyszacej
mu dokumentacji wskazuje, ze produkt

ten nie moze by¢ traktowany jako odpad z
gospodarstwa domowego, ale musi zostac
dostarczony do odpowiedniego punktu
zbidrki w celu dokonania recyklingu sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

UTYLIZACJE NALEZY PRZEPROWADZIC
zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadow.

ABY UZYSKAC DODATKOWE INFORMACJE
na temat przetwarzania, odzyskiwania

i recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z lokalnym urzedem, punktem
zbiorki odpadéw domowych lub sklepem, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

PRZED ZtOMOWANIEM urzadzenia nalezy
uczynic je bezuzytecznym, przecinajac
przewod elektryczny.



4 - Tabliczka znamionowa kuchenki | PL

Tabliczka znamionowa kuchenki jest widoczna
nawet po zainstalowaniu urzadzenia. Ta
tabliczka znamionowa, widoczna po otwarciu
drzwiczek, zawiera wszelkie informacje
potrzebne podczas zamawiania czesci
zamiennych urzadzenia.
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PL 5-Pierwsze uzycie

Kuchenke nalezy doktadnie oczysci¢ woda z mydtem i starannie wytrzeé. Kuchenke rozgrzewac
przez okoto 30 minut w maksymalnej temperaturze; pozwala to usuna¢ wszelkie pozostatosci

z olejow produkcyjnych, ktére mogg powodowac nieprzyjemne zapachy podczas gotowania.

Uzyc¢ funkcji wentylatora okragtego plus bez akcesoriow w piekarniku. Przed pierwszym uzyciem
akcesoriow nalezy je doktadnie wyczysci¢ bardzo gorgcym alkalicznym roztworem myjacym i miekka
szmatka.

MONTAZ | DEMONTAZ PLASKIEJ KRATKI

Aby wyjac ptaska kratke, nalezy pociggngc jg do siebie, az sie zatrzyma, a nastepnie podnies¢,
ciggnac do gory, az catkowicie wyjdzie. Aby wtozy¢ ptaska kratke na miejsce, nalezy ustawic¢ jg pod
katem 45 stopni, a nastepnie w poziomie i wcisnac do konca prowadnicy kratki. Jesli ptaska kratka
posiada tacke ociekowg, aby jg wyja¢, nalezy lekko jg uniesc i przesungc¢ w swojg strone. Aby wtozy¢
ja ponownie, nalezy przesunac jg do tytu, az zostanie prawidtowo osadzona.

Ze wzgledoéw bezpieczenstwa przed czyszczeniem kuchenki nalezy zawsze odtgczy¢ wtyczke od gniazdka lub wyjgc
przewadd zasilajgcy urzadzenia. Ponadto nalezy unikac¢ stosowania kwasowych lub alkalicznych substancji, takich jak
cytryna, ocet, sél, pomidory itp. Unika¢ stosowania produktéw zawierajgcych chlor, kwasy lub srodki scierne, zwtaszcza
do czyszczenia $cianek malowanych.



6 — Panel sterowania PL

PIERWSZA KONFIGURACJA

Set language

NP




TRYB RECZNY ROZMRAZANIE WG WAGI

Microwave
AN
( )
VLS
L/
MAHUAL MY TASTE R MICROWAY TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

Manual cooking

COMBINED

Microwave

TIME DEFROST WEIGHT DEFRCST

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL

(™ 00:30"




MY TASTE

U-CREATE

U-CREATE OSTATNIO UZYWANE

U-Create

+

ADD STEP

MOJE ULUBIONE

BLOKADA PODCZAS GOTOWANIA

4 180°

(% 00:30 Nacisnac
na3s

TRYB DEMONSTRACYJNY

Dotkngé
S5razy




PL 7 -Gtéwne funkcje produktu

UZYWANIE JAKO PIEKARNIK UZYWANIE JAKO KUCHENKA

MIKROFALOWA

PIECZENIE

WIELOPOZIOMOWE + GRILL MIKROFALA

L e

PIECZENIE :

WIELOPOZIOMOWE ROZMRAZANIE WG CZASU
G

GRILL ROZMRAZANIE WG WAGI

[

GRILL + WENTYLATOR

L= @]l et

UZYWANIE Z POLACZENIEM TRYBOW

GRILL MIKROFALI

KUCHENKA MIKROFALOWA +
KONWEKCJA + WENTYLATOR

@]l 4




UZYWANY
TRYB

IKONA

USTAWIE-
NIE

8 - Tabela trybow uzywania jako kuchenki mikrofalowej PL

Min.

WAGA

Ustawienie
wstepne

Maks.

MOC

Ustawienie
wstepne

TEMPERATURA

Ustawienie
wstepne

Maks.

ROZMRA- | |
ZANIE WG 150 W
CZASU
| | G
Chleb 100g | 500g 600g 150 W
. Warzywa | 100g | 500g 1000g 150 W
ROZMRAZA- | |
NIE WG WAGI
| |C\ Mieso 100g | 500g 1500 g 150 W
*
Ryby 100g 500g 800g 150W
MIKROFALA 150W | 900w | 900w
=]
150W 150 W 200°C
aﬁyﬁlbmu — 00w 00w
=
450 W 450 W
150 W 150W 50°C 100°C 200°C
KUCHENKA r“‘w
MIKROFALO- @
WA + KON- — 300W 300W
WEKCJA + =
WENTYLATOR
450 W 450 W




PL 9-Dlalnstalatora

INSTALACJA KUCHENKIW ZABUDOWIE
Kuchenke nalezy zainstalowac¢ pod blatem kuchennym, w szafce pionowej lub w pofgczeniu z

odpowiednia szufladg do podgrzewania zywnosci.

Wymiary przestrzeni muszg odpowiada¢ wymiarom pokazanym na rysunku.

Materiat szafki musi by¢ w stanie wytrzymac ciepto.

Piekarnik musi by¢ wysrodkowany wewnatrz scian szafki i zamocowany za pomocg dostarczonych

Srub oraz tulei.

432

455

88°




DANE TECHNICZNE RODZAJ | MINIMALNA SREDNICA KABLI

Zasilanie 220-240V~, 50Hz SASO
Maksymalny pobor mocy 3200W HOSRR-F  3x1,5mm? |HO5RR-F  3x2,5mm?
Moc mikrofali 900 W
Grill 1500 W HO5VV-F 3x1,5mm? | HO5VV-F 3x2,5mm?
Gorace powietrze 1500w HO5RN-F 3x1,5mm? | HO5RN-F 3x2,5mm?
Czestotliwosé mikrofalowa 2450 MHz HO5V2V2-F 3x1,5mm? | HO5V2V2-F 3 x 2,5 mm?

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Przed przystapieniem do podtagczenia
elektrycznego nalezy upewnic sie, ze:

» charakterystyka instalacji elektrycznej spetnia
wymagania podane na tabliczce znamionowej
umieszczonej na przedniej czesci kuchenki;

* instalacja elektryczna posiada uziemienie
zgodne z normami i obowigzujgcymi
przepisami prawa.

Podfagczenie uziemienia jest wymagane przez
prawo.

Kabel nie moze w zadnym momencie osiggnac¢
temperatury wyzszej niz 50°C powyzej
temperatury otoczenia.

Kuchenke te nalezy podtgczyc¢ do zasilania za
pomoca przewodu zasilajgcego wyposazonego
w odpowiednio zwymiarowang wtyczke, ktora
jest kompatybilna z gniazdkiem podtagczonym
do konncowego obwodu podrzednego w ramach
statego okablowania przeznaczonego do
zasilania tej kuchenki.

Jezeli state urzadzenie nie posiada

przewodu zasilajgcego i wtyczki lub innego
urzadzenia, ktore zapewnia odtgczenie

go od sieci, z odlegtoscig otwarcia stykow
umozliwiajgcg catkowite odtgczenie gow
warunkach nadmiernego napiecia kategorii

I1l, takie urzadzenia odtgczajgce muszg by¢
umieszczone w sieci zasilajgcej zgodnie z
zasadami instalacji.

Gniazdko lub przetgcznik wielobiegunowy
muszg by¢ tatwo dostepne po zainstalowaniu
urzadzenia.

UWAGA: producent nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku
nieprzestrzegania zwyktych norm
zapobiegania wypadkom i powyzszych
instrukcji.



PL 10-Rozwigzywanie najczestszych probleméw z pieczeniem

W przypadku pieczenia lub korzystania z trybu konwekcyjnego nieoczekiwane rezultaty moga
wystgpic¢ zwielu powodow innych niz awaria kuchenki. Sprawdzi¢ ponizszg tabele pod katem przyczyn
najczestszych probleméw. Poniewaz rozmiar, ksztatt i materiat naczyn do pieczenia majg bezposredni
wplyw na rezultaty pieczenia, najlepszym rozwigzaniem moze by¢ wymiana starych naczyn, ktore
wraz z biegiem czasu i uzytkowaniem staty sie ciemniejsze i wypaczyty sie.

Problem z pieczeniem Przyczyna
Nieréwnomiernie upieczona potrawa - Kuchenka nierozgrzana wstepnie
- Folia aluminiowa na stojaku lub dnie kuchenki
- Naczynie do pieczenia zbyt duze jak na dany przepis

- Naczynia stykajgce sie ze sobg lub ze Sciankami
kuchenki

Zywno$¢ zbyt mocno przypieczona z dotu - Kuchenka nierozgrzana wstepnie

- Stosowanie szklanych, matowych lub przydymionych
naczyn metalowych

- Nieprawidtowa pozycja stojaka

- Naczynia stykajgce sie ze sobg lub ze sciankami
kuchenki

Zywnos¢ jest sucha lub nadmiernie sie skurczyta. - Zbyt niska temperatura kuchenki
- Kuchenka nierozgrzana wstepnie
- Czesto otwierane drzwiczek kuchenki
- Szczelne uszczelnienie folig aluminiowg
- Zbyt maty rozmiar naczynia

Zywno$¢ piecze sie lub zapieka zbyt wolno. - Zbyt niska temperatura kuchenki
- Kuchenka nierozgrzana wstepnie
- Czesto otwierane drzwiczek kuchenki
- Szczelne uszczelnienie folig aluminiowg
- Zbyt maty rozmiar naczynia

Krawedz ciasta nie rumieni sie z dotu lub - Czas pieczenia nie jest wystarczajgco dtugi.
skorupka jest wilgotna. - Stosowanie blyszczacych naczyn stalowych
- Nieprawidtowa pozycja stojaka

- Temperatura kuchenki jest zbyt niska.

Ciasta blade, niewyrosniete i mogg by¢ - Zbyt niska temperatura kuchenki
niewypieczone w srodku - Nieprawidtowy czas pieczenia

- Ciasto sprawdzane zbyt wczesnie

- Zbyt czesto otwierane drzwiczek kuchenki

- Rozmiar naczynia moze by¢ zbyt duzy.

Ciasta wysokie na srodku i pekniete u gory - Zbyt wysoka temperatura pieczenia
- Zbyt dtugi czas pieczenia

- Naczynia stykajgce sie ze sobg lub ze sciankami
kuchenki

- Nieprawidtowa pozycja stojaka
- Zbyt maty rozmiar naczynia

Skorupka ciasta zbyt brgzowa - Zbyt wysoka temperatura kuchenki
- Krawedzie skorupki zbyt cienkie




11 - Rozwigzywanie probleméw PL
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PL 12 -Rejestr danych serwisowych

Rejestr danych serwisowych

Numer modelu

Numer seryjny

Data instalacji lub rozpoczecia uzytkowania
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CZ 1-Dulezité pokyny a bezpeénostni upozornéni

DULEZITE POKYNY A
BEZPECNOSTNI VAROVANI

Pozorné si je prostudujte a uschovejte pro budouci pouziti

Vézeny zakazniku,

radi bychom vam podékovali za nakup a pogratulovali
k vasi volbé.

Tento novy vyrobek byl peclivé navrzen a sestaven s
pouzitim kvalitnich materiall a dikladné otestovan,
aby bylo zajisténo, ze splni vSechny vase kulinarské
pozadavky.

Prectéte si prosim tyto jednoduché pokyny a
dodrzujte je. Diky tomu dosahnete vynikajicich
vysledku jiz od prvniho okamziku, kdy tento
spotrebic pouzijete. Tento Spickovy spotrebi¢ vam
dodavame s pranim vseho nejlepsiho.

TENTO VYROBEK JE URCEN PRO DOMACI
POUZITi. VYROBCE ODMITA VESKEROU
ODPOVEDNOST ZA UJMU NA ZDRAVi NEBO
ZA POSKOZENi MAJETKU, KE KTERYM
DOJDE V DUSLEDKU NESPRAVNE INSTALACE
¢INESPRAVNEHO, CHYBNEHO NEBO
NEVHODNEHO POUZiVANi.

SPOTREBIC NESMEJi POUZIVAT OSOBY (VCETNE
DETIi) S TELESNYM, SMYSLOVYM CI MENTALNIM
POSTIZENIM NEBO OSOBY BEZ POTREBNYCH
ZNALOSTIi A ZKUSENOSTI, POKUD NEJSOU POD
DOHLEDEM NEBO POUCENE O POUZITi TOHOTO
SPOTREBICE OSOBOU ODPOVEDNOU ZA JEJICH
BEZPECNOST.

DETIMUSEJiBYT POD DOHLEDEM, ABY SE
ZAJISTILO, ZE SI SE SPOTREBICEM NEBUDOU
HRAT. DBEJTE NA TO, ABY SE DO KONTAKTU SE
DNEM TROUBY URCENE NA PRIPRAVU POKRMU
NEDOSTALY HLINIKOVE FOLIE, HRNCE ANEBO
PODOBNE PREDMETY. TEPELNE PUSOBENI
SPODNIHO TOPNEHO CLANKU ZPUSOBUJE
PREHRIVANi SPODNi CASTI TROUBY, COZ VEDE K
POSKOZENI A VAZNYM NASLEDKUM (NEBEZPECi
POZARU), ATO | PRO LINKU POD TROUBOU.

SPOTREBIC SE BEHEM POUZIVANI VELMI
ZAHRIVA,

VAROVANi: NEDOTYKEJTE SE TEPELNYCH
CLANKU UVNITR TROUBY.

A\ UPOZORNENI

* Pokud jsou dvirka nebo tésnéni dvirek
poskozena, nesmi byt trouba pouzivana, dokud
nebude opravena kvalifikovanym servisnim
technikem.

* Pro kohokoli jiného, nez je servisni technik,
predstavuje provadéni udrzby i oprav,
zahrnuijicich odstranéni jakéhokoli krytu, ktery
chrani pred vystavenim mikrovinam, nebezpeci.

+ Kapaliny nebo jiné potraviny nesméji byt ohfivany
ve vzduchotésnych nadobach, protoze by mohly
explodovat.

+ Déti nesméji pouzivat troubu bez dozoru, dokud
nejsou fradné poucené o jejim bezpecném
pouzivani a nepochopi nebezpedi, které hrozi pri
jejim nespravném pouziti.

* Pouzivejte pouze nadobi a nacini, které je vhodné
pro mikrovinné trouby.

» Pri ohfevu pokrmu v plastovych nebo papirovych
obalech troubu Casto kontrolujte, jelikoz hrozi
riziko pozaru.

* Pokud zpozorujete vychazejici kour, vypnéte
spotrebi¢ nebo vytahnéte jeho zastréku a dvirka
ponechte zavrena, aby se plameny uhasily.

« Ohfivani napojti v mikrovinné troubé muze
zpUsobit opozdéné prekypéni, proto budte pfi
manipulaci s nadobou opatrni.

* Obsah détskych lahvi a kojenecké vyZivy ve
sklenicich musi byt promichan nebo protrepan
ajejich teplota musi byt pred krmenim
zkontrolovana, aby nedoslo k opareni.



cz

A\ UPOZORNENI

* Vajicka ve skorapce a cela natvrdo uvarena
vajicka nesméji byt v mikrovinné troubé ohrivana,
protoze by mohla explodovat, a to i po ukonceni
ohrevu v mikrovinné troubé.

Podrobné vysvétleni pro Cisténi tésnéni dvirek
trouby a prilehlych Casti.

Trouba musi byt pravidelné Cisténa a viechny
zbytky pokrmU museji byt odstrariovany.

* Pokud by trouba nebyla isténa, mohlo by dojit k

spotrebice a vytvorit nebezpecné podminky.

* K ¢isténi sklenénych dvirek trouby nepouzivejte
hrubé abrazivni prostredky nebo ostré kovove
Skrabky, protoze by mohly poskrabat povrch a
zpUsobit rozbiti skla.

« K ¢isténi spotrebice nepouzivejte parni Cistice.




PRiIPRAVA POKRMU

Nebezpeci pozaru

Funkci mikrovin pouzivejte pouze pro pfipravu
pokrmd.

Jakékoli jiné pouziti mize byt nebezpeéné nebo
zpUsobit poskozeni.

Napriklad nahraté pantofle nebo polstare napinéné
zrnim ¢i obilim mohou i po nékolika hodinach
vzplanout.

HRNCE A PANVE

Nebezpeci urazu

Porcelanové akeramické nadobimuze mitvdrzadlech
a vikach malé otvory.

Za témito otvory mohou byt skryty dutiny. Pokud
se do téchto dutin dostane voda, muze nadobi
prasknout.

Nepouzivejte nadobi, které neni pro mikrovinné
trouby vhodné.

Nebezpeci popaleni
Teplo z pokrmu muze ohfat nadobi. Pfi vytahovani
nadobi a prislusenstvi z ohfivaciho prostoru vzdy
pouzivejte chnapku.

MIKROVLNNY VYKON A DOBA TRVANI

Nebezpeci pozaru

Nikdy nenastavujte hodnoty, které jsou pro
mikrovinny vykon nebo dobu pripravy pokrmu pfilis
vysoké. Pokrm se muze vznitit a poskodit spotfebic.
Postupujte podle pokynu uvedenych vtomto navodu.

BALENI

Nebezpeci pozaru

Nikdy neohfivejte pokrmy v tepelnych obalech.
Potraviny v obalech vyrobenych z plastu, papiru
nebo jinych hoflavych materiald museji byt neustale
sledovany.

Nebezpeci popaleni

Vzduchotésné obaly mohou explodovat. Postupujte
podle pokynu uvedenych na obalu. Pfi vytahovani
nadobi vzdy pouzivejte chnapku.

CZ 2-Varovanipro mikrovinné trouby

NAPOJE

Nebezpeci popaleni

Pi ohfevu kapalin muze dojit k opozdénému varu.
Toznamena, ze byladosazenateplota varu bez tvorby
typickych malych bublinek pary. Dokonce i mirné
klepnuti mUZe zpUsobit nahlé preteCeni kapaliny
nebo rozstriknuti.

Pfi ohfevu kapalin vzdy vlozte do nadoby IZi¢ku, aby
nedoslo k opozdénému varu.

Nebezpeci vybuchu

Napoje ani jiné druhy potravin nikdy neohfivejte v
zavienych nadobach.

Nikdy nadmérné nezahfivejte alkoholické napoje.

POKRMY PRO NOVOROZENCE

Nebezpeci popaleni

Nikdy neohfivejte détskou stravu v zaviené nadobé.
Vzdy sejméte viko nebo savicku.

Po dokonéeni ohfevu obsah vzdy peclivé protrepejte
nebo promichejte, aby bylo teplo rovnomeérné
rozlozeno.

Pred podanim pokrmu ditéti teplotu vyzkousejte.



POTRAVINY SE SLUPKOU €IKUROU

Nebezpeci popaleni

Nikdy nevarte vajicka ve skorapce. Nikdy neohfivejte
natvrdouvarenavajicka, protoze by mohlaexplodovat
i po vypnuti mikrovinné trouby. Toto plati také pro
mekkyse a koryse.

V pripadé smazenych vajec nejprve propichnéte
Zloutek.

V pripadé potravin s tvrdou slupkou nebo kirou, jako
jsou jablka, raj¢ata, brambory nebo klobasa, mize
slupka nebo kira explodovat.

Pred pripravou pokrmukUrunebo slupku propichnéte.

SUSENi POTRAVIN
Nebezpeci pozaru

V mikrovinné troubé nikdy nesuste potraviny.

POTRAVINY S NiZKYM OBSAHEM VODY

Nebezpecipozaru

Nikdy nerozmrazuijte ani neohfivejte potraviny s
nizkym obsahem vody, jako je chléb, pfili$ dlouho
nebo pfi nadmérném vykonu.

ROPA

Nebezpecipozaru
Mikrovinnou troubu nikdy nepouzivejte k ohrevu
samotného oleje.

PRICINY POSKOZENI

Stava unikajici z ovoce
Pri pripravé sladkosti, které obsahuiji velmi Stavnaté
ovoce, neprepliujte zapékaci misu. Ovocné Stavy,
které by z nadoby pretekly, by mohly zanechat
neodstranitelné skvrny.

Technicka porucha

Nikdy nepouzivejte v mikrovinné troubé smaltované
zapékaci misy, protoze by mohlo dojit k technicke
poruse.

Chlazeni pomoci otevienych dvirek spotrebice

Varny prostor musi byt chlazen pouze se zavfenymi
dvirky. Zkontrolujte, zda na dvirkach spotfebice neni
nic nalepeno.

Dokonceivpripadé, ze jsou dvirka pouze pootevrena,
muze postupem casu dojit k poskozeni okolnich
skrinék.

Velmi znecisténé tésnéni
Pokud je tésnéni velmi znecisténé, dvirka spotrebice
se béhem provozu nezaviraji spravné. Mohou se

poskodit povrchy okolnich skfini.
Vzdy udrzujte tésnéniv Cistoté.

Pouziti dvirek spotrebice jako opérné plochy

O oteviena dvirka spotrebice se neopirejte a ani na
né nepokladejte nadobi a prislusenstuvi.

Pouziti mikrovinné trouby bez pokrmu uvnitr

Mikrovinnou troubu zapinejte pouze poté, co do
varného prostoru vlozite pokrm. Bez pokrmu
uvnitf mize dojit k pretizeni spotfebice. Jedinou
pripustnou vyjimkou jsou kratké zkousky nadobi (v
této souvislosti vezméte v potaz varovani o hrncich
a panvich).

Vlhkeé potraviny

Nenechavejte vihké potraviny ve varném prostoru
delSidobu.



CZ 3-Ohled na zivotni prostredi

Dokumentace pro tento spotrebic je vytisténa
na papiru béleném bez chloru nebo na
recyklovaném papiru, ktery prispiva k ochrané
zivotniho prostredi. Obal byl navrzen tak, aby
se zabranilo poskozeni zivotniho prostredi;
jedna se o ekologické produkty, které mohou
byt znovu zpracovany nebo recyklovany.
Recyklace obalu Setfi suroviny a snizuje objem
primyslového a domaciho odpadu.

OBALOVY MATERIAL je 100% recyklovatelny
a oznacen symbolem recyklace. Likvidujte v
souladu s mistnimi zakony. Obalovy material
(plastové sacky, polystyrenové ¢asti atd.)
nesmi byt ponechan v dosahu déti, protoze
predstavuje potencialni nebezpedi.

TENTO SPOTREBIC je oznacen v souladu s
evropskou smérnici 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich
(OEEZ). Zajisténim spravné likvidace vyrobku
uzivatel prispéje k predchazeni moznym
negativnim dopadlm na Zivotni prostfedi a
zdravi.

SYMBOL na vyrobku ¢i v doprovodné
dokumentaci znamena, ze vyrobek nesmi byt
vyhozen do domovniho odpadu, ale musi byt
dorucen na vhodné sbérné misto pro recyklaci
elektrického a elektronického zarizeni.

LIKVIDACE MUSIi BYT PROVEDENA v souladu
s mistnimi zakony o likvidaci odpadu.

PRO DALSI INFORMACE o zpracovani, vyuziti a
recyklaci tohoto vyrobku se obratte na mistné
prislusny kompetentni urad, sluzbu svozu
domaciho odpadu nebo na obchod, kde byl
vyrobek zakoupen.

PRED SESROTOVANIM znemoznéte pouziti
odrezanim elektrického kabelu.



4 - |dentifikacni Stitek trouby CZ

A\ DULEZITE

Identifikacni Stitek trouby je pFistupny i po
instalaci spotrebice. Tento identifikacni
Stitek, ktery je viditelny pfi otevirani dvirek,
zobrazuje vSechny informace, které budete
potfebovat pfi objednavani nahradnich dild
pro spotrebic.
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CZ 5-Prvnipouziti

Trouba by méla byt dikladné vycisténa mydlem a vodou a peclivé oplachnuta. Troubu zahfivejte
priblizné 30 minut pfi maximalni teploté; tim se odstrani vSechny zbytkové oleje z vyroby, které by
mohly béhem tepelné upravy vyvolavat neprijemné pachy. Pouzijte funkci cirkulace a ventilatoru
bez pFisluSenstviv troubé. PFisluSenstvi pfed prvnim pouzitim dikladné vycistéte velmi horkym
alkalickym mycim roztokem a mékkym hadrikem.

MONTAZ A DEMONTAZ PLOCHEHO GRILOVACIHO ROSTU

Chcete-li vyjmout plochy grilovaci rost, tahejte rost smérem k sobé, dokud se nezastavi, potom

jej zvednéte tazenim smérem nahoru, az se uplné vytahne. Chcete-li plochy grilovaci rost vratit
zpét, vlozte jej v Uhlu 45 stupnt a poté jej umistéte vodorovné a zatlacte jej az na konec drahy rostu.
Pokud je plochy grilovaci rost opatfen odkapavaci miskou (zasobnikem), vyjméte ji, mirné zvednéte
a posunite jismérem k sobé. Chcete-liji znovu vlozit, zasunte ji zpét az do spravného usazeni.

Vramcibezpecnostnich opatrenipred ¢isSténim trouby vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky nebo odpojte napajecikabel.
Kromé toho se vyvarujte pouzivani kyselych nebo zasaditych latek, jako je citrén, ocet, sul, raj¢ata atd. Nepouzivejte
vyrobky obsahuijici chlor, kyseliny nebo abrazivni latky, zvlasté pro ¢isténilakovanych stén.



6 - Ovladaci panel CZ

PRVNi NASTAVENI

Set language

NP




MANUALNI ROZMRAZOVANI DLE VAHY

Microwave

MANUAL TIME DEFROST WEIGHT DEFRCST

Manual cooking

Microwave

TROUBA

—1
& | % |

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN

TIME DEFROST WEIGHT DEFRCST

(™ 00:30"

Combined

Microwave grill



MOJE CHUT

U-CREATE

U-Create

ZAMEK BEHEM VARENI

bl

9]

4 180°

(™ 00:30 Tisk .
3 vtefiny

DEMO MODE

Settings

Klepnéte *
5krat




CZ 7 -Hlavnifunkce produktu

PECICi TROUBA MIKROVLNNA PRIPRAVA POKRMU

VICEUROVNOVE + GRIL MIKROVLNY

VICEUROVNOVE ROZMRAZOVANI DLE CASU

&

L e

GRIL ROZMRAZOVANI DLE VAHY

[

GRIL + VENTILATOR

=
®
|
®!
|
]
|
%
|

KOMBINOVANE VARENI

MIKROVLNNY GRIL

MIKROVLNY + KONVEKCE +
VENTILATOR

@]l 4




8 — Tabulka rezima mikrovinné pfipravy pokrma CZ

REZIM HMOTNOST WATT TEPLOTA
PRIPRAVY Mi Predna- Mi Predna- . Pfedna-
POKRMU - stavena . s stavena . . stavena
ROZMRA- | |
ZOVANIi DLE 150 W
CASU
| | G
Chléb 100g | 5009 6009 150 W
ROZMRA- | | Zelenina 100g 5009 10009 150 W
ZOVANIDLE
VAHY | |C\ Maso 100g | 500g | 1500g 150 W
*
Ryby 100g 5009 800g 150 W
MIKROVLNY 150 W 900 W 900 W
e
150 W 150 W 200°C
ELKIEOVLNNY — 300W 300W
e
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
MIKROVLNY + | @ |
KONVEKCE + = 300W 300W
VENTILATOR =
450 W 450 W




CZ 9-Proinstalatéra

MONTAZ TROUBY DO KUCHYNSKE LINKY
Troubamusibyt namontovanapod varnoudeskou, ve sloupkunebo vkombinacis prislusnou zasuvkou

pro ohrev pokrmu.

Rozméry prostoru museji byt takoveé, jaké jsou uvedeny na obrazku.

Material skfirlky musi byt schopen odolavat teplu.

Trouba musi byt vystfedéna ve sténach skFinky a upevnéna pomoci sroubu a prlichodek, které jsou

soucasti dodavky.

432

455

88°




TECHNICKE UDAJE TYP A MINIMALNi PROMER KABELU
Napajeni 220-240V~,50Hz SASO
C"yak’gr:a'”' absorbovany 3200W HO5RR-F  3x1,5mm?2 | HO5RR-F  3x2,5 mm?
Mikrovinny vykon 900 W HO5VV-F 3x1,5mm? | HO5VV-F 3x2,5 mm?
Gril 1500W HO5RN-F  3x1,5mm2 | HO5RN-F 3x2,5 mm?
Horky vzduch 1500 W
Frok Krovinneh HO5V2V2-F 3x1,5 mm? HO5V2V2-F 3x2,5 mm?
Zgie\r/“’ence mikKrovinneno 2450 MHz

|

ELEKTRICKE PRIPOJENI

Pred provedenim elektrického pfipojeni se
ujistéte, ze:
» charakteristiky elektrického systému

vyhovuji tomu, co je uvedeno na vyrobnim
Stitku pripevnéném na predni strané trouby,

* elektricky systém je uzemnén v souladu s
normami a platnymi pravnimi predpisy.

Uzemnéni je vyZzadovano zakonem.

Kabel nesmiv Zzadném pripadé dosahnout
teploty vyssinez 50 °C nad teplotu okoli.

Tato trouba musi byt pripojena ke zdroji
napajecim kabelem vybavenym vhodné
dimenzovanou zastrckou, ktera je kompatibilni
se sitovou zasuvkou pripojenou ke kone¢nému
obvodu v pevném vedeni, které je uréeno k
napajeni této trouby.

Pokud pevny spotrebi¢ neobsahuje napajeci
$ndru a zastréku nebo jiné zafizeni, které
zajistuje odpojeni od sité, s odstupovou
vzdalenosti kontaktl, ktera umoziuje uplné
odpojeni v podminkach nadmérného napéti
kategorie lll, museji byt tato odpojovaci zarizeni
k dispozici v napajeci siti vyhovujici montaznim
pFedpisim.

Vicepodlova zasuvka a spina¢ museji byt pfi
montazi spotrebice snadno pristupné.

POZNAMKA: Vyrobce odmita veskerou
odpovédnost, pokud nejsou dodrzeny
obvyklé standardy pro prevenci nehod a
vySe uvedené pokyny.




CZ 10-Reseniobvyklych problém( s pe¢enim

Pfi peceni nebo pfi konvekénim pedeni mohou byt Spatné vysledky zplsobené mnoha jinymi
pri¢inami, nez je porucha trouby. Podivejte se na nize uvedenou tabulku pri¢in nejbéznéjsich
problému. Vzhledem k tomu, Ze velikost, tvar a material nadobi na pe¢eni maji pfimy vliv na vysledky
peceni, mlUze byt nejlepsim Fesenim nahradit staré nadobi, které je stafim a pouzivanim zéernalé a
zprohybané.

Problém s pec¢enim Pricina
Pokrm hnédne nerovnomérné - Trouba neni predehrata
- Alobal na mfiZce nebo na dné trouby
- Nadobi na peceni je na zvoleny recept pfilis velké

- Pekace se dotykaji sebe navzajem nebo stén trouby

Pokrm je ve spodni ¢asti prilis hnédy - Trouba neni predehrata

- Pouziti sklenénych, matnych nebo ztmavlych
kovovych pekaci

- Nespravna pozice mfizky

- Pekace se dotykaji sebe navzajem nebo stén trouby

Pokrm je suchy nebo se prilis scvrknul - Teplota trouby je pfilis nizka
- Trouba neni predehrata
- Dvirka trouby se Casto oteviraji
- Tésné uzavrené alobalem

- PFilis maly pekac

Pokrm se pece nebo opéka prilis pomalu - Teplota trouby je pfilis nizka
- Trouba neni predehrata
- Dvirka trouby se Casto oteviraji
- Tésné uzavrené alobalem

- PFilis maly pekac

Klrka na kolacich na spodni ¢asti nehnédne nebo - Doba peceni neni dostate¢né dlouha
je nasakla - Pouzivani lesklych ocelovych pekacu
- Nespravna pozice mrizky

- Teplota trouby je pfilis nizka

Dorty jsou bledé, ploché a nemusi byt uvnitr - Teplota trouby je pfilis nizka
dopecene Nespravna doba peéeni

- ZkouSeni dortu probéhlo prilis brzy

- Dvirka trouby se pfilis ¢asto otevirala

- Velikost pekace muze byt prilis velka

Dorty jsou uprostred vysokeé a nahore - Teplota peceni je pfilis vysoka
popraskane - Doba peéenije piilié dlouha
- Pekace se dotykaji sebe navzajem nebo stén trouby
- Nespravna pozice mfizky

- PFili& maly pekaé

Okraje kurky kolact jsou pfilis hnédé - Teplota trouby je pfili$ vysoka

- Okraje klrky jsou prilis tenké




11 - Odstranovani problému CZ

CHYBA
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12 - Zaznam servisnich udaju

Zaznam servisnich udaja

Cislo modelu

Sériové cislo

Datum montaze nebo pofizeni
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SK 1-Ddlezité pokyny a bezpe€¢nostné upozornenia

DOLEZITE POKYNY A

BEZPECNOSTNE VAROVANIA

Pozorne si ich precitajte a uschovajte pre pouzitie v buducnosti

Vazeny zakaznik,

chceli by sme sa vam podakovat a pogratulovat vam
k vasej volbe.

Tento novy vyrobok bol starostlivo navrhnuty a
skonstruovany s pouzitim najkvalitnejSich materialov
abol starostlivo testovany, aby sa zaistilo, ze splni
vSetky vase kulinarske poZiadavky.

Precitajte si, prosim, a dodrziavajte tieto jednoduché
pokyny, ktoré vam umoznia dosahovat vynikajuce
vysledky uz od prvého pouZzitia. K tomuto
Spickovému spotrebi¢u vam pripajame zelanie
vSetkého najlepsieho.

TENTO VYROBOK JE URCENY NA POUZiVANIE
V DOMACNOSTI. VYROBCA ODMIETA
AKUKOLVEK ZODPOVEDNOST ZA ZRANENIE
0SOB ALEBO SKODY NA MAJETKU,
VYPLYVAJUCE Z NESPRAVNEJ INSTALACIE
ALEBO NESPRAVNEHO, CHYBNEHO ALEBO
NEVHODNEHO POUZITIA.

SPOTREBIC NESMU POUZiVAT OSOBY (VRATANE
DETi) S TELESNYM, ZMYSLOVYM ALEBO
MENTALNYM POSTIHNUTIM, ANl OSOBY BEZ
POTREBNYCH SKUSENOSTi ALEBO ZNALOSTI,
POKIAL NIE SUPOD DOZOROM ALEBO NEBOLI
POUCENE O POUZiVANi TOHTO SPOTREBICA
OSOBOU ZODPOVEDNOU ZA ICH BEZPECNOST.

DETIMUSIA BYT POD DOZOROM, ABY

SA ZAISTILO, ZE SA NEBUDU HRAT SO
SPOTREBICOM. DBAJTE NA TO, ABY SA
HLINIKOVE FOLIE, HRNCE ALEBO PODOBNE
PREDMETY NEDOSTALI DO KONTAKTU S

DNOM RURY URCENYM NA PRIPRAVU JEDLA.
OHRIEVANIE DOLNYM VYHRIEVACIM PRVKOM
SPOSOBUJE PREHRIATIE SPODNEJ CASTIRURY,
€oMOZE sPOSOBIT POSKODENIE A MAT VAZNE
DOSLEDKY (RIZIKO VZNIKU POZIARU) DOKONCA
AJ PRE PRACOVNU DOSKU POD RUROU.

SPOTREBIC SA POCAS POUZIVANIA ZOHREJE NA
VELMIVYSOKU TEPLOTU.

VAROVANIE: NEDOTYKAJTE’ SA VYHRIEVACICH
PRVKOV V MIKROVLNNEJ RURE.

* Ak su dvierka alebo tesnenie dvierok poskodené,
rura sa nesmie pouzivat, az kym ju neopravi
kvalifikovany servisny technik.

* Preiné osoby ako servisného technika je
nebezpecné vykonavat akukolvek udrzbu alebo
opravy, ktoré zahfiaju odstranenie akéhokolvek
krytu, ktory chrani pred vystavenim ucinku
mikrovin.

* Tekutiny a iné potraviny sa nesmu ohrievat vo
vzduchotesnych nadobach, pretoze by mohli
vybuchnut.

* Deti nesmu mikrovinnu ruru pouzivat bez
dozoru, az kym nebudu dostatoéne poucené
0 jej bezpe¢nom pouzivani a nepochopia
nebezpecenstva pri jej nespravnom pouzivani.

* Pouzivajte ibariad, ktory je vhodny pre
mikrovinné rury.

* Priohrievani potravin v plastovych alebo
papierovych nadobach ¢asto kontrolujte
mikrovinnu ruru, pretoze existuje riziko vzniku
poZziaru.

* Ak zo spotrebica vychadza dym, spotrebic
vypnite alebo vytiahnite jeho zastrcku zo
zasuvky a dvierka nechajte zatvorené, aby sa
plamene uhasili.

* Ohrievanie napojov v mikrovinnej rure moze
spbsobit oneskorené vykypenie, takze s
nadobou manipulujte opatrne.

* Obsah detskych flia$ a detskej vyzivy v nddobach
je potrebné premiesat alebo pretrepat a pred
kfmenim sa ich teplota musi skontrolovat, aby sa
predislo popaleniu.



A\ POZOR
* Vajcia v Skrupine a celé natvrdo uvarené vajcia sa
nesmu ohrievat v mikrovinnych rurach, pretoze

by mohli vybuchnut dokonca aj potom, ¢o
ohrievanie v mikrovinnej rure skoncilo.

Podrobné vysvetlenie Cistenia tesneni dvierok
rury a prilahlych Casti.

Mikrovinna rura sa musi Cistit pravidelne a vSetky
zvysky jedla je potrebné odstranit.

Neudrziavanie Cistoty rury by mohlo sposobit
zhorsenie kvality povrchov, ¢&im by samohla
skratit Zivotnost spotrebica a vznikli by
nebezpecné podmienky.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné
abrazivne prostriedky ani ostré kovové Skrabky,
pretoze by mohli poskriabat povrch a spésobit
rozbitie skla.

* Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parny Cistic.




SK 2 -Varovania pre mikrovinné rary

PRiIPRAVA POTRAVIN

Nebezpecenstvo vzniku poziaru

Funkciu mikrovin pouzivajte len na pripravu jedla,
ktoré sa chystate jest.

Akékolvek iné pouzitie méze byt nebezpeéné alebo
spbsobit Skodu.

Napriklad ohrievané papuce alebo vankusiky
naplnené zrnom alebo obilninami sa mézu vznietit aj
po niekolkych hodinach.

HRNCE A PANVICE

Nebezpecenstvo zranenia

Porcelanové a keramické nadoby mézu mat v
rukovatiach a pokrievkach malé otvory.

Pod nimi mozu byt skryté duté priestory. Ak sa do
tychto dutych priestorov dostane voda, nadoba sa
moze rozbit.

Nepouzivajte nadoby, ktoré nie su vhodné pre
mikrovinné rury.

Nebezpecenstvo popalenia
Teplo z potravin mdze zohriat nadobu. Na vyberanie
nadob a prislusenstva z rury vzdy pouzite chnapku.

MIKROVLNNY VYKON A TRVANIE

Nebezpecenstvo vzniku poziaru

Nikdy nenastavujte mikrovinny vykon ani ¢as pripravy
jedla na prilis vysoké hodnoty. Potraviny by sa mohli
vznietit a poskodit spotrebi¢. Dodrziavajte pravidla
uvedené vtomto navode.

BALENIE

Nebezpecenstvo vzniku poziaru

Nikdy neohrievajte potraviny v obaloch, ktoré ich
maju udrziavat teple.

Potraviny v nadobach z plastu, papiera alebo inych
horlavych materidlov je potrebné nepretrzite
sledovat.

Nebezpecenstvo popalenia

Obal vzduchotesne uzavretych potravin moze
vybuchnut. Dodrziavajte pokyny uvedené na obale.
Na vyberanie nadob pouzivajte vzdy chnapku.

NAPOJOV

Nebezpecenstvo popalenia

Pri ohrievani tekutin méze déjst k oneskorenému
varu.

To znamena, ze tekutina dosiahne teplotu varu bez
toho, aby na povrch stupali typické bublinky pary.
Uz pri nepatrnom otrase méze ddjst k nahlemu
preteceniu alebo vystreknutiu tekutiny.

Pri ohrievani tekutin preto vzdy vlozte do nadoby
lyzi¢ku, aby ste sa vyhli oneskorenému varu.

Nebezpecenstvo vybuchu

Napoje ani iné typy potravin nikdy neohrievajte v
zakrytych nadobach.

Nikdy neohrievajte naprili$ vysoku teplotualkoholicke
napoje.

DOJCENSKA VYZIVA

Nebezpecenstvo popalenia

Detsku vyZivu nikdy neohrievajte v zakrytej nadobe.
Vzdy odstrante viecko alebo cumlik.

Po ohriati vyZivu vzdy pozorne pretrepte alebo
premiesajte, aby sa teplo rovnomerne rozlozilo.

Pred podavanim vyzivy dietatu skontrolujte jej
teplotu.



POTRAVINY S OBALOM ALEBO SUPKOU

Nebezpecenstvo popalenia

Vajcia nikdy nepripravujte v Skrupine. Nikdy
neohrievajte natvrdo uvarené vajcia, pretoze by mohli
vybuchnut dokonca aj po vypnuti mikrovinnej rury. To
iste plati pre plody mora v lasturach a pancieroch.

Ak pripravujete volské oko, najprv prepichnite zltok.
V pripade potravin s pevnym obalom alebo Supkou,
ako su jablka, rajciny, zemiaky alebo parky, by mohol
obal alebo Supka vybuchnut.

Pred tepelnou upravou obal alebo Supku prepichnite.

SUSENIE POTRAVIN
Nebezpecenstvo vzniku poziaru

V mikrovinnej rure nikdy nesuste potraviny.

POTRAVINY S NiZKYM OBSAHOM VODY

Nebezpecenstvo vzniku poziaru

Nikdy nerozmrazujte ani neohrievajte potraviny s
nizkym obsahom vody, ako napriklad chlieb, prilis
dlho alebo pri vysokom vykone.

OLEJ

Nebezpecenstvo vzniku poziaru
Mikrovinnu ruru nikdy nepouzivajte na ohrievanie
samotného stolového oleja.

PRICINY POSKODENIA

Vytekanie stavy z ovocia

Pri priprave sladkosti obsahujucich velmi Stavnaté
ovocie nenapifiajte nadmerne nadobu na pecenie.
Stava z ovocia moze pretiect z nadoby na pecenie a
zanechat neodstranitelné skvrny.

Technicka porucha

V mikrovinnej rure nikdy nepouzivajte smaltované
nadoby na pecenie, pretoze by mohli spdsobit
technicku poruchu.

Ochladzovanie s otvorenymi dvierkami spotrebica

Vnutro rury sa smie ochladzovat len so zatvorenymi
dvierkami. Skontrolujte, ¢i sa na dvierka spotrebica
ni¢ neprilepilo.

Aj ked su dvierka len pootvorené, casom by mohlo
dojst k poskodeniu skriniek v blizkosti.

Vel'mi znecistené tesnenie

Ak je tesnenie velmi znecistené, dvierka spotrebica
nebudu pocas prevadzky spravne zatvorené. Povrchy
skriniek v blizkosti sa mézu poskodit.

Tesnenie udrziavajte vzdy Cisté.

Pouzivanie dvierok spotrebica ako opornej plochy

Neopierajte sa zhora ani zboku o otvorené dvierka
spotrebita a nekladte na ne riad ani prislusenstvo.

Pouzivanie mikrovinnej riry bez potravin
Mikrovinnu ruru zapnite az potom, ¢o ste do nej
vlozili potraviny. Bez vlozenych potravin moze dojst k
pretazeniu spotrebica. Jedinou povolenou vynimkou
su kratke skusky riadu (v suvislosti s tymto si pozrite
varovania tykajuce sa hrncov a panvic).

Vlhkeé potraviny
V mikrovinnej rure nenechavajte dlho vihké potraviny.



SK 3 -Ohlad nazivotné prostredie

Dokumentacia pre tento spotrebic je
vytlac¢ena na papieri bielenom bez chléru

alebo na recyklovanom papieri, ktory prispieva
k ochrane zivotného prostredia. Obal bol
navrhnuty tak, aby zabranil poskodeniu
zivotného prostredia; ide o ekologické vyrobky,
ktoré je mozné obnovit alebo recyklovat.
Recyklacia obalu Setri suroviny a zniZzuje objem
priemyselného a domového odpadu.

LD
&

BALIACI MATERIAL je 100 % recyklovatelny
a oznaceny symbolom recyklacie. Zlikvidujte
v sulade s miestnymi pravnymi predpismi.
Obalovy material (plastové vrecka,
polystyrénové Casti atd.) sa nesmie nechavat
v dosahu deti, pretoze je potencialne
nebezpeclny.

TENTO SPOTREBIC je oznageny podla
europskej smernice 2002/96/ES o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni (OEEZ).
Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto
vyrobku pouzivatel prispieva k predchadzaniu
potencidlnym negativnym désledkom pre
zivotné prostredie a zdravie.

SYMBOL na vyrobku alebo v sprievodnej
dokumentacii znamena, ze s tymto vyrobkom
sa nesmie zaobchadzat ako s domovym
odpadom, ale sa musi dopravit na vhodné
zberné miesto na recyklaciu elektrickych a
elektronickych zariadeni.

LIKVIDACIA SA MUSi VYKONAT v sulade
s miestnymi pravnymi predpismi o likvidacii
odpadu.

DALSIE INFORMACIE o spracovani, obnove
a recyklacii tohto vyrobku vam poskytne
prislusna miestna samosprava, sluzba zberu
domového odpadu alebo predajna, kde ste
vyrobok zakupili.

PRED VYRADENIM DO ODPADU spotrebic
znefunkénite odrezanim elektrického kabla.



4 - |dentifikacny Stitok rury ' SK

Identifika¢ny Stitok mikrovinnej rury je
dostupny aj po instalacii spotrebica. Tento
identifika¢ny Stitok, ktory je viditelny, ked'
otvorite dvierka, uvadza vSetky informacie,
ktoré potrebujete pri ziadosti o nahradné
diely pre spotrebic.
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SK 5-Prvé pouzitie

Mikrovinna rura by sa mala dékladne ocistit mydlovou vodou a starostlivo oplachnut. Zahrievajte
ruru priblizne 30 minut pri maximalnej teplote; tymto sa odstrania vietky zvysky olejov z vyroby,
ktoré by mohli pocas pripravy jedla spésobovat neprijemny zapach. Pouzite funkciu kruhového
ventilatora plus bez prislusenstva v rure. Pred prvym pouzitim prisluSenstva prislusenstvo
starostlivo vycistite velmi horucim alkalickym umyvacim roztokom a méakkou handrickou.

MONTAZ A DEMONTAZ PLOCHEHO ROSTU

Ak chcete vybrat plochy rost, potiahnite ho k sebe, az kym sa nezastavi, a potom ho zdvihnite
tahanim nahor, az kym sa uplne neuvolni. Ak chcete plochy rost vlozit spat, zasunte ho pod
45-stupnovym sklonom a potom ho umiestnite vodorovne a potlacte ho az na koniec jeho drahy. Ak
ma plochy rost odkvapkavaciu panvicu (podnos) a chcete ju vybrat, mierne ju nadvihnite a posunte
smerom k sebe. Pri vkladani ju zasurite spat, az kym nedosadne spravne na svoje miesto.

Ako bezpecnostné opatrenie pred Cistenim rury vzdy odpojte zastréku od sietovej zasuvky alebo vytiahnite napajaci
kabel spotrebic¢a. Okrem toho nepouzivajte kyslé alebo alkalické latky ako citrén, ocot, sol, raj¢iny atd. Nepouzivajte
produkty obsahujuce chlor, kyseliny alebo abraziva, najma nie na Cistenie stien s naterom.



6 - Ovladaci panel SK

PRVE NASTAVENIE

Set language

NP




MANUAL ROZMRAZOVANIE PODLA HMOTNOSTI

Microwave
l""—\‘.
( )
VI f
k Jﬂ )
MANUAL MY TASTE

Manual cooking

COMBINED

Microwave

TIME DEFROST WEIGHT DEFRCST

MULTILEVEL + GRILL MULTILEVEL GRILL + FAN

(™ 00:30"




MOJA CHUT

U-CREATE

MOJ RECEPT POSLEDNY POUZITY

U-Create

+

ADD STEP

MOJE OBLUBENE POLOZKY

UZAMKNUTIE POCAS VARENIA

bl

V)

4 180°

(% 00:30 Stlacte 1\,
3 sekundy

REZIM UKAZKY

4

Klepnite
5-krat




SK 7 -Hlavné funkcie produktu

VARENIE V RURE

VIACUROVNOVE + GRIL

VIACUROVNOVE

GRIL

GRIL + VENTILATOR

=
®
|
®!
|
]
|
%
|

KOMBINOVANE VARENIE

MIKROVLNNY GRIL

MIKROVLNA + KONVEKCIA +
VENTILATOR

@]l 4

MIKROVLNNA PRIiPRAVA JEDLA

MIKROVLNA

ROZMRAZOVANIE PODLA
CASU

&

L e

ROZMRAZOVANIE PODLA
HMOTNOSTI

[




8 — Tabul'ka rezimov mikrovinnej pripravy jedla SK

REZIM PRI HMOTNOST WATT TEPLOTA
PRAVY JEDLA Min. Pred\'lo- : Min. Pred\{o- _ in. Pred\{o- Max.
lena lena lena
ROZMRAZO- | |
VANIE PODLA 150 W
CASU
| |C>\k
Chlieb 100g | 5009 6009 150 W
ROZMRAZO- | | Zelenina 100g 5009 10009 150 W
VANIE PODLA
HMOTNOSTI | | o Maso 100g | 500g | 15009 150 W
*
Ryba 100g 5009 800g 150 W
MIKROVLNA 150 W 900 W 900 W
=]
150 W 150 W 200°C
EL}TEOVLN i — 300W 300W
e
450 W 450 W
150 W 150 W 50°C | 100°C | 200°C
MIKROVLNA + | @ |
KONVEKCIA + = 300W 300W
VENTILATOR =
450 W 450 W




SK 9-Pre montéra

INSTALACIA RURY DO KUCHYNSKEJ LINKY
Rura sa musi nainétalovat pod pracovnu dosku, do stipika alebo skombinovat s prislu$nou zasuvkou

na ohrev jedla.

Rozmery priestoru musia byt také, ako su zobrazené na obrazku.

Material skrinky musi byt schopny odolat teplu.

Rura musi byt umiestnena do stredu medzi stenami skrinky a upevnena dodanymi skrutkami a

priechodkami.

432

455

88°




TECHNICKE UDAJE TYP A MINIMALNY PRIEMER KABLOV
Napajanie 220-240V~,50Hz SASO
C"yak’gr:a'”y absorbovany 3200W HO5RR-F  3x1,5mm?2 | HO5RR-F  3x2,5 mm?
Mikrovinny vykon 900 W HO5VV-F 3x1,5mm? | HO5VV-F 3x2,5 mm?
Gril 1500W HO5RN-F  3x1,5mm2 | HO5RN-F 3x2,5 mm?
Horuci vzduch 1500 W

- HO5V2V2-F 3x1,5 mm? HO5V2V2-F 3x2,5 mm?
Frekvencia mikrovin 2450 MHz

|

ELEKTRICKE PRIPOJENIE

Pred vytvorenim elektrického pripojenia sa

uistite, ze:

« charakteristiky elektrického systému spifaju
to, o je uvedené na stitku s vyrobnym
Cislom, ktory sa nachadza na prednej strane
mikrovinne;j rury;

* elektricky systém ma ucinné uzemnenie
zodpovedajuce normam a aktualnym
pravnym predpisom.

Uzemnenie vyZaduju pravne predpisy.

Kabel nesmie v ziadnom bode dosiahnut
teplotu vacsiu ako 50 °C nad okolitou teplotou.
Tato rura musi byt pripojena k napajaniu
napajacim kablom vybavenym vhodne
dimenzovanou zastrckou, ktora je kompatibilna
s elektrickou zasuvkou namontovanou do
kone&ného podruzného obvodu v pevnej
elektroinstalacii, ktora je uréena na napajanie
tejtorury.

Ak pripevneny spotrebi¢ nema napajaci

kabel a zastrcku, alebo iné zariadenie, ktoré
zabezpecuje odpojenie od sietového napajania,
s otvaracou vzdialenostou kontaktov, ktora
umoznuje uplné odpojenie v podmienkach
nadmerného napatia kategorie lll, takéto
odpojovacie zariadenia musia byt zabezpecené
v sietovom napajani v sulade s pravidlami
inStalacie.

Ked'je spotrebic nainstalovany, viacpolova
zasuvka alebo spina¢ musi byt lahko dostupny.

POZNAMKA: Vyrobca odmieta akukolvek
zodpovednost, ak nie su dodrzané
zvycCajné normy pre predchadzanie
nehodam a vyssie uvedené pokyny.



SK 10 -RieSenie tradi¢nych problémov s pec¢enim

Pri peceni alebo konvekénom peceni mézu byt vysledky neuspokojivé z mnohych dévodov, nie z
dbévodu nespravnej ¢innosti rury. V nasledujucej tabulke si pozrite pri¢iny najbeznejsich problémov.
Kedze velkost, tvar a material riadu na pecenie maju priamy vplyv na vysledky pecenia, najlepsSim
rieSenim je nahradit stary riad na pecenie, ktory ¢asom a pouzivanim stmavol a skrivil sa.

Problém s pec¢enim Pricina
Nepravidelné zhnednutie jedla - Rura nie je predhriata
- Hlinikova folia na roste alebo dne rury
- Riad na pecenie je pre dany recept prilis velky

- Panvice sa dotykaju navzajom alebo stien rury

Jedlo je naspodku prilis hnedé - Rura nie je predhriata

- Pouzitie sklenych, matnych alebo stmavnutych
kovovych panvic

- Nespravna poloha rostu

- Panvice sa dotykaju navzajom alebo stien rury

Jedlo je vysusené alebo sa nadmerne scvrklo - Teplotarury je prilis nizka
- Rura nie je predhriata
- Dvierka rury sa ¢asto otvaraju
- Pevne utesnené hlinikovou féliou

- Panvica je prilis mala

Jedlo sa pecie prilis pomaly - Teplotarury je prilis nizka
- Rura nie je predhriata
- Dvierka rury sa ¢asto otvaraju
- Pevne utesnené hlinikovou féliou

- Panvica je prilis mala

Na kola¢och sa nevytvori naspodku hneda kérka - Cas peéenia nie je dostato¢ne dihy
alebo je kdrka rozmocena - Pouzitie lesklych ocelovych panvic
- Nespravna poloha rostu

- Teplotarury je prilis nizka

Kolace su bledé, nizke a vnutri nemusia byt - Teplotarury je prilis nizka
prepecené - Nespravny ¢as pecenia

- Kolac ste skusali prilis skoro

- Dvierka rury sa otvaraju prilis ¢asto

- Velkost panvice méze byt prilis velka

Kolace su v strede vysoké a navrchu prasknuté - Teplota pecenia je prilis vysoka
- Cas pecenia je prilis dihy
- Panvice sa dotykaju navzajom alebo stien rary
- Nespravna poloha rostu

- Panvica je prilis mala

Okraje korky kolaca su prilis hnedé - Teplotarury je prilis vysoka

- Okraje korky su prilis tenké




11 - RieSenie problémov SK

CHYBA

A

\




SK 12 -Zaznam servisnych udajov

Zaznam servisnych udajov

Cislo modelu

Vyrobné ¢gislo

Datum instalacie alebo nadobudnutia




COOEPXAHME CTPAHULIA

1 — BaXKHble MHCTPYKL N 1 MePbl NPeA0CTOPOXKHOCTH 164

2 - MpepynpexaeHnsa Ana NCNONb30BaHNA peXXUMa MUKpoBonHoBon neun 166

3 - 3a60Ta 06 oKpy>Katowein cpege 168
4 - Tabnnuka ¢ TeXHNYEeCKNMIN JaHHbIMIN 169
5 - lNepBoe ncnonbsoBaHune 170
6 - NaHenb ynpaBneHuns 171
7 - OCHOBHbIe PYHKLUN 174

8- Ta6n|/|u,a pPeXxXnmosB NpuroToB/ieHnA € NCNOJib30BaHNeM MNKPOBOJIHOBOIo

n3ny4yeHuA 175

9 - Undpopmauua gna cneymanncra no yctaHoBke 176
10 - PewueHne BO3HUKAKLWMX NPy BbiNeyke npobnem 178
11 - Momnck n ycTpaHeHne HencnpaBHOCTeN 179
12 - DKcnnyaTaunoHHbIe AaHHble 180




RU 1 - BaxHble MHCTPYKUNN N Mepbl NPeaoCTOPOXKHOCTN

BAXXHbIE UHCTPYKLUUU U

MEPDI MPEAOCTOPOXXHOCTU

BHMMaTenbHO NpouuTaiiTe U COXpaHMTe ANIA AanbHeliero
1CNoNb30BaHNA

YBaxaembl nokynatenb!

Mbl xoTenu 66l nobnarogapuTb BaC M N03APaBUTH C
BaLLMM BbIGOPOM.

Pa3paboTka 3TOro HOBOrO 13AeNNsA OCYLLECTBAANACH
€ 0C060I TLWATENBHOCTbIO, MPW €70 U3rOTOBNEHUN
NCMONb30BaNCh MaTepMaibl HAUBbICLLETO KauecTBa.
N3nenme npoLuno Bce 3Tanbl TECTUPOBAHMA 1
OTBEYAET BCEM BaLLMM KYSIMHAPHbBIM TPEOOBaAHMAM.
O3HaKOMbTECb C STUMM MPOCTBIMA MHCTPYKLMAMY,
cobniofeHe KOTOPbIX MO3BONNT BaM JOCTUYDb
OT/IYHBIX PE3YNbTATOB AaXKe Npii NEPBOM
NCMONb30BaHUW. ITOT COBPEMEHHDIN NPeaMET
ObITOBOW TEXHWKI NPUXOAMT B BaLl [1OM C
HaWUAYYLIVMN NOXKENAHNAMI OT HaC.

AAHHOE U3AENUE NPEAHA3HAYEHO

ANA bbITOBOro UCMOJIb3OBAHUA.
NPOU3BOAUTENb CHUMAET C CEBA BCIO
OTBETCTBEHHOCTb B OTHOLLUEHUW NONTYYEHUA
TPABM VTN NOBPEXAEHWUA UMYLLECTBA B
PE3Y/IbTATE HENPABWIbHON YCTAHOBKM

WNU HEMNPABUbHOTO, OLLMBOYHOIO UK
HEHAZNEXALLErO UCMONb3OBAHUA.

K UCNONb30BAHUIO U3AENUA HE BONMXKHDI
JOMNMYCKATbCA AETW, A TAKXE JIULIA

C OU3NYECKUMU, CEHCOPHbBIMU UK
NCUXUYECKUMIU HAPYLLEHUAMW, UM TALIA,
HE UMEIOLLIUE HEOBXOAUMOTO OMbITA UK
3HAHUIA, 3A UCKNIOYEHWEM CNTYYAEB, KOTA
OHW HAXOAATCA NOoA HABNIOAEHWEM U
Nony4YUnn MHCTPYKLK NO UCMOJIb3OBAHUIO
WU3AENUA NULIOM, OTBETCTBEHHbIM 3A UX
BE3OMACHOCTb.

JETAM KATETOPUYECKW 3ANPELLAETCA UTPATb
C U3AENUEM. HE OMYCKAWUTE KOHTAKTA
ANIOMUHWEBOI ®ONbIU, KACTPIONb UMK
AHAJIOTMYHbIX NPEAMETOB C OCHOBAHMEM
BHYTPW AYXOBKW NMPU MPUTOTOBNIEHUM.
HATPEBAIOLLEE IEVCTBUE HUXXHETO
HATPEBATEJIbHOI'O 3JIEMEHTA BbI3bIBAET
MEPErPEB HYXKHEWN YACTI IYXOBKMU, Bbi3bIBAA
NOBPEXAEHWA N CEPbE3HbIE NOCNEACTBUA

(PUCK MOXAPA) AAXE AN1A PACNONIOXKEHHDBIX
NOJ HEW SNEMEHTOB LUKADA.

WU3AENUE OYEHb CUJIbHO HATPEBAETCA BO
BPEMA UCMONIb30OBAHUA.

MPEQYNPEXAEHVE: HE NPUKACANTECD K
HATPEBATE/IbHbIM 3JTEMEHTAM BHYTPU
[YXOBKM.

A\ BHUMAHUE!

« Ecnu aBepb nnm ynnoTHeHNs BEPY NOBPEXAEH,
[yXOBKY HeNb3A CMO/b30BaTh 40 TEX Mop,
MOKa NOBPEXAEHHbIE INEMEHTbI He by ayT
OTPEMOHTUPOBaHbI KBANIMPULIMPOBAHHbIM
CMEeLManNCTOM Mo TEXHNYECKOMY 0BCTYXMBAHNIO.

« Jlioboe TexHnyeckoe 06CyXMBaHNe MK
PEMOHT, CBA3aHHbIE CO CHATUEM MOKPbLITUIA,
3awWywatowmx ot sosaeictena CBY-n3nyyeHus,
npenCcTaBAAeT ONacHOCTb ANA BCEX UL, He
ABNAIOLYNXCA CNELMANNCTaMI MO TEXHUYECKOMY
00CNyXMBaHMIO.

« KupgKoctn unu Apyrue NPOAYKTbl HE LOMKHI
HarpeBaTbCA B BO3[YXOHEMPOHMLIAEMbIX
eMKOCTAX, TaK KaK 3TO MOXET MPUBECTM K UX
B3pbIBY.

+ [letam paspeLuaeTca Ncnonb3osathb fyXOBKY
6e3 NpMCmMOTpa B3POC/IbIX TONbKO B TOM
cnyyae, ecv oHu byayT Haanexalumm obpasom
MPOVHCTPYKTNPOBaHbI 0 ee 6e30MacHOM 1
HaZnexallem UCnonb30BaHNN 1 um byayT
pa3bACHEHbI OMAaCHOCTU HecobntoaeHMs
NHCTPYKLWA.

+ Wcnonb3yiiTe TONbKO Te MPKUCOCobeHNs,
KOTOpblE MOAXOAAT AN MUKPOBOTHOBbIX NEYeA.

+ [Tpu HarpeBaHUM MUY B NNACTUKOBBIX UK
OYMaXHbIX KOHTE/IHepax perynapHo NpoBepAnTe
AYXOBKY B CBA3Y C PUCKOM BO3rOpaHuA.



A\ BHUMAHUE!

« Ecnu Bbl BUAMTE BbIXOAALLWIA [bIM, BbIKAIOUMTE
NpnbOop UK N3BNEKNTE BUNKY 1 epXKUTe ABEPD
3aKpbITON, YTOObI MOracKTb MAamA.

« HarpeaHue HanuTKOB B pexume MUKPOBOHOBOIA
MeYM MOXET BbI3BaTb OTNIOKEHHOE BCKUMaHME,
No3ToMy CobMioAalTe OCTOPOXKHOCTb NPK
obpalLeHNI C KOHTENHEPOM.

« Conepxnmoe AEeTCKIX BYTbINOUEK 1 AETCKOE
NuTaHNe B 6aHKax HEOOXOAMMO NepemMeLLBaTb
W BCTPAXIMBATD, HEMNOCPEACTBEHHO Nepen
KOPM/IEHUEM CNefyeT NPOBEPATL TEMMEPATypy
MULLW BO U30eXaHNe 0XK0rO0B.

« fliua B ckopnyne 1 cBapeHHble LIeMKOM ArLa
Henb3A HarpeBaTb B MUKPOBOTHOBOW Neyn, Tak
KaK 3TO MOXET NPUBECTY K X B3pbIBY Aaxe nocse
OKOHYaHWA HarpeBa B peXume MAKPOBOSIHOBOW
neymn.

« Heobxoammo n3yuuntb noapobHoe onrcaHme
OYNCTKM YNNIOTHEHNI fBEPEN 1 CMEXHBIX
[eTanei.

« [lyxoBKa f0/KHa NEPUOANYECKI OYMLLATLCA, U
BCe OCTATKI NULLY HEOOXOAMMO YAanATb.

« HecobniopeHue Tpe6oBaHmIn N0 OYNCTKE LyXOBKM
MOXET NPMBECTM K NOBPEXAEHIIO NOBEPXHOCTEN,
4YTO MOXET COKPATUTb CPOK CyObl U3nenua u
C03[3aTb OMacHble YCNoBMA.

« [InA OUNCTKI CTEKNAHHOW ABEPU BYXOBKI HE
NCMONb3yITe XecTKMe abpa3nBHbie CpeaCcTBa MK
OCTPble MeTannnyeckme cKpebKm, NOCKONbKY OHY
MOryT noLapanatb NOBEPXHOCTb 1 NPUBECTM K
NOBPEXAEHMIO CTEKNA.

« He ncnonb3yiite gnsa ounctkn npubopa
NapooYNCTUTENN.




NMPUTOTOBNEHWE NLLA

OnacHOCTb BO3HUKHOBEHUA NOXapa

Wcnonb3yiite GyHKLMIO MUKPOBOTHOBOI Meuy TOMbKO ANA
MPUrOTOBNEHNS MALLK.

Nio60oe Apyroe NCMoab30BaHNE MOXKET ObITb OMACHBIM NN
BbI3BaTb NOBPEXAEHNS.

Hanpumep, HarpeBaemble Tanoukit WAM MOAYWKMA C
3ePHOBbLIMM  HAMOMHUTENAMM MOTYT 3aropeTbCA Jae
CYCTA HECKOMBKO YacoB.

KACTPIONU U CKOBOPOAKN

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA

OappopoBas 1 Kepammuyeckas nocyga MOryT VMMETb
HebONbLLKE OTBEPCTIAA B PYUKaX U KPbILLKE.

3TN 0TBEPCTMA MOTYT YKa3blBaTb HA HanMume MonocTei.
MonagaHne B 3T MONOCTM BOAbl MOXET MPUBECTU K
MOBPEXAEHIII0 MOCYAbI.

He wcnonb3yite nocymy, Kotopaa He MOAXO4WUT AnA
MUKPOBOJTHOBbIX NeYel.

OnacHocTb 0X0roB

Tenno ot nuwwm MoXeT HarpeTb nocyay. Mpu 3BneyeHnn
nocyabl W NPUHAZNEXHOCTEn W3 Kamepbl BCeraa
NCNoNb3yiTe NPUXBATKY.

MOLWHOCTD U MPOAOIKUTENIBHOCTD  CBY-
W3NYYEHNA

OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMA NoXapa

Hukorza He ycTaHaBAMBalTe CIIMLLKOM BbICOKIE 3HAYEHNS
[1A MOLLHOCT WM BPeMeHU npurotonenma. Miwa
MOXET 3aropetbcA 1 nopeautb npubop. Cobniopaitte
NPUBEAEHHDIE B JAHHOM MHCTPYKLWM NpaBuna.

YMAKOBKA

OnacHOCTb BO3HNKHOBEHUA NOXapa

Hukorga He HarpeBaiTe MPOAYKTbI, HaxogAwmeca B
TEPMOYMAKOBKeE.

HarpeBaemas B KOHTeliHepax W3 nnactika, bymaru unm
APYTUX rOPHOYMX MaTepranos MiLLA AO/MKHA HAXOAUTbCA
MO/ NOCTOAAHHBIM HAbMOAEHMEM.

OnacHocTb 0XK0roB

[epmeTiyHaA ynmakoBka MOXeT B3opBaTbcA. CnegyiTe
WHCTPYKUMAM, NPUBEAEHHbIM Ha  ynakoske. [pu
W3BNEYEHUM MOCYAbl W3 [JYXOBKW, BCErfa MCMonb3yiTe
MpUXBaTKY.

RU 2- ﬂpenynpe)Kneva ANA NCnoJjib30BaHNA peXXnma MI/IKpOBOHHOBOI‘I'I ne4ymn

HAMUTKK

OnacHoCTb 0XK0roB

Mpy HarpeBaHUN KUAKOCTEA MOXET Habniogatbca
3a[lepxKa BCKUNaHWA.

JT0 03Hauyaer, u4Tto TeMmnepatypa KuneHua 6bina
[OCTUrHYTa 6e3 06pa3oBaHNA XapaKTePHbIX My3blPbKOB.
Jlaxe Hebonblioe MOCTYKMBAHME MOXET MPUBECTU K
BHE3aMHOMY MEePen BaHINKD XKIUAKOCTU Yepe3 Kpai 1am
Pa3bpbI3r1BaHMIO.

Mpw HarpeBaHMM XNAKOCTEN BCera KNaauTe B eMKOCTb
NOXKY, 3TO MOMOXET U30eXxaTb 3a[ePXKKN BCKUMaHNA.

OnacHocTb B3pbiBa

Hukoraa He HarpeBaiiTe HaNUTKW UK ApyriAe BLbI NALLM
B 3aKPbITbIX EMKOCTSIX.

Hukorga upe3mepHO He HarpeBailTe aiKorosbHble
HaMMUTK,

NPOAYKTbI NMUTAHUA ANA HOBOPOXAEHHbIX

OnacHocTb 0XO0roB

Hukorga He HarpeBauTe [E€TCKOE MUTaHME B 3aKPbITOM
emKocTu. Bcerga CHMaiiTe KpbILLKY Uin COCKY.

o OKOHYaHWI HarpeBa BCerfia OCTOPOXHO BCTPAXMBaiTe
WM nepemeLLMBaiiTe COEPXIMOE ANA PaBHOMEPHOrO
pacnpegeneHns Tenna.

Mepen KopmneHnem pebeHka BCerga NpoBepsiTe

Temneparypy nuwu.



MPOAYKTbI B OBOJIOUKE UJIN C KOXKYPOW

OnacHOCTb 0XK0roB

Hukorga He roToBbTe ALa B CKopayne. He HarpeBaliTe
BapeHble ANLa, OHWM MOTYT B30pBaTbCA Aaxe nocne
BbIK/IOYEHNA PEXMMA MMKPOBONIHOBOW MNeyn. IT0
TaKKe KacaeTcA MOJIIOCKOB 1 PakoobpasHbiX.

[Ina xapeHbIx ANl He0OXOANMO CHayana MPOKONoTb
KENTOK.

B cnyyae npurotoBneHus nNpOAYyKTOB C TBEpAOM
KOXypOli 1Unn  06ONOYKON, TakMX Kak A6MOKN,
nomuaopbl, Kaptogeno unu  Konbaca, MOXeET
NPOU30MTM B3PbIB.

Mepen npuUroToBREHNEM ClepyeT NPOKOAOTb KOXKYpY
nnm 060NouKy.

CYLIKA NPOAYKTOB

OnacHOCTb BOSHUKHOBEHUA noXapa
Hukorga He cywinte npoayktobl B MI/IKpOBOﬂHOBOI7I
neyn.

NPOAYKTbI C HU3KUM COAEPKAHMEM BOAbI

OnacHoCTb BOSHUKHOBEHUA noXapa

HuKorza He pa3mopax1BaiiTe 1 He Harpesaiite
NPOAYKTbI C HU3KUM COfiePXKaHIeM BOAbI, Takue
Kak X1e6, CMLLIKOM AO0NT0 WK NPY OYeHb BbICOKON
MOLLIHOCTH.

MAC/O

OnacHOCTb BOSHMKHOBEHMA NoXapa
Hukorga He mcnonb3yinTe MUKPOBONHOBYIO Meyb AnA
HarpeBa OfHOro Macna.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWIA

BbiTekaHune coka u3 ¢pykToB

Mpn NpUroTOBNEHWN CNAAKWUX Onlod, COfepKaLlnx
OYeHb COYHble OPYKTbl, HE MepenonHaiTe 6I0A0
LNA Bbineuku. QpyKTOBbIE COKM, KOTOPbIE BbITEKAIOT
yepe3 Kpas Oniofa ANA BbINEYKM, MOFYT OCTaBUTb
HecMblBaeMble NATHa.

TexHnyeckas Heucn PaBHOCTb

Hukorga He ncnonb3yiite SManvMpoBaHHyio NoCyy Ans
BbINEYKM B PEXIME MUKPOBOTHOBOW Neuu, MOCKOMbKY
3TO MOXET NPUBECTY K TEXHNYECKOI HEUCMPABHOCTH.

OxnaxaeHuve npn OTKPbITON ABEPU

Kamepa AnAa npuroToBNeHWA MUK  AOMKHa
OXMaXAATbCA TONBKO NPW 3aKPbITON iBEpW. YoeauTec,
YTO K iBEPM NpNbOPa HUYEro He MPUKPENUIOCh.
[laxe ecnu ABepb TONbKO MPUOTKPbITA, CO BPEMEHEM
3TO MOXET NpWBECTU K MOBPEXAEHMIO COCeAHX
WKaQoB.

OueHb cunbHOe 3arpsAsHeHne YNnoTHALWeil
npoKnaaku

Ecnn ynnoTHeHne CMNbHO 3arpAsHeHo, TO BO BpeMs
paboTbl Npnbopa ABepLa He 3aKPbIBAETCA JOMKHBIM
0bpa3om. 3TO MOXeT NPMBECTU K MOBPEXAEHUIO
COCeHUX WKaOB.

Bcerga cnegute 3a YnCTOTOM YNNOTHUTENS.

Wcnonb3oBaHue fBepy B KauecTBe ONOPHOI
NOBEPXHOCTH

He onmpaiitecb Ha OTKpbITYl0 ABEPb Npubopa U He
KnaguTe Ha Hee NOCYAY UNn NPUHAANEXHOCTU.

WUcnonb3oBaHne MMKPOBOHHOBOﬁ neun 6es nuwn
B Kamepe

Bkniouante  QyHKUMO  MWKPOBONMHOBOM  Meuu
TONbKO NOCNE TOro, Kak Bbl MOAOXKWAMN efy B KaMepy.
be3 HaxoxpeHua BHYTPM Kamepbl MUK MOXET
NPONCXOANUTb Neperpy3ka nNpubopa. EAMHCTBEHHBIM
NCKMIOYEHNEM ABNAIOTCA KpaTKne TecTbl AnA Nocyabl
(mna nonyyeHna nHdopmaLMm nNo 3Tomy BONpocy, CM.
npegynpexaeHna o6 MCnonb3oBaHWN KacTpionb U
CKOBOPOZAOK).

BnaxHble NPOAYKTbI

He octaBnaiite BnaxHble MpPOAYKTbl B Kamepe B
TeyeHwe [IMTENbHOMO BPEMEHM.



RU 3 -3a6ota 06 oKkpyxatowein cpeae

JloKyMeHTauma ana 3Toro U3genus HaneyaTtaHa
Ha 6ymare, o6pabatbiBaemoli 6e3 npuMeHeHUsA
XN10pa, UK Ha nepepaboTaHHol bymare,

YTO BHOCUT OMNpPeAesieHHbIN BKNAg B 3aLuUTy
oKpy»atoLen cpefbl. YNakoBKa Takxe 6bina
pa3paboTaHa C yuyeToM NpefoTBpaLLeHA
HaHeceHUs yulepba oKpyKatoLlen cpeae 13
3KOJIOrMYEeCKMX NPOAYKTOB, KOTOPbIE MOTYT
6bITb BOCCTaHOBNEHBI UM NepepaboTaHbl B
nocneayoLiem.

MepepaboTka ynakoBKM cnocobCcTByeT
3KOHOMWUW CbIPbA N YMEHbLLAET 06beM
MPOMbILLIMIEHHbIX 1 ObITOBbIX OTXOAOB.

D
s

YMNAKOBO4HbIA MATEPUAJT Ha 100 %
npurofeH Ana nepepaboTku 1 oTMeyeH
CMMBOJIOM NnepepaboTku. YTunnsauma
OCYLLeCTB/IAETCA B COOTBETCTBMM C MECTHbIM
3aKOHOAATeNIbCTBOM. YNMaKOBOUHbIN MaTepuan
(NnacTrKoBble NakeTbl, NONNCTUPOSIbHbIE
3/1EMEHTbI U T. i) AOSIXKEH XPaHUTbCA B
HeAOoCTYNHOM ANA AeTen MecTe, NOCKOSIbKY
ABMIAETCA MOTEHLNANbHO OMAaCHbIM.

DAHHbIA NPUBOP meeT MapKNPOBKY,
NoATBEP>KAAIOLLYI0 €ro COOTBETCTBME COMTacHO
Esponenckon aupektuse 2002/96/EC 06
YyTUAN3aLNN SNEKTPUUYECKOTO 1 NTIEKTPOHHOTO
obopynoBaHua (WEEE). KoHTponupys
NpaBUIbHOCTb yTUM3aumm npnbopa,

noJib30BaTeJlb CI'IOCO6CTByeT npenorepalieHnto

noTeHLMaNbHbIX HEFAaTUBHbIX MOCNeACTBUIA ANA
OKpY»KaloLel cpeabl U 300POBbA.

NpusenenHbii Huxe CUMBOJT, nmetowmninca

Ha mn3genmnm ninm s COI‘lpOBO[J,VITeﬂbHOVl
OOKYMEeHTauuu, yKa3sblBa€T Ha TO, YTO 3TO
n3genne He MOXeT YTUIIN3NPOBAaTbCA Kak
OblTOBbIE OoTXoAbl, a AOJT*KHO AOCTaBNATbCA B
NoAXoAALLMI NYHKT c6opa ans nepepaboTkm
SNEKTPNYECKOro N 3JIEKTPOHHOIO
obopynoBaHuA.

YTUIN3AUUNA AOTMKHA BbIMNOJIHATbCA B
COOTBETCTBMM C MECTHbIM 3aKOHOAATEIbCTBOM
06 yTuUnmsaumm oTxomos.

ANA NONYYEHUA OONONHUTENIbHON
MHOOPMALMUN oTHOCUTENBHO YyTUAM3aLMK 1
NMOBTOPHOW NepepaboTKn cnegyeT obpalyatbcaA
B OpraHbl MECTHOIO YNpaBNeHNs, B MECTHYIO
CNY>K0y yTUAM3aLumnmn 6bITOBbIX OTXOAOB, UK

B MarasuH, rae 6bino npnobpeTeHo gaHHoe
nsgenve.

MEPEQ YTUNN3ALUMEWN caenaiite nsgenve
HenpurogHbIM ANA NCNONb30BaHUA, Nepepesan
3NeKTPUYECKNn Kabernb.



A\ BAXHO!

4 - Tabnunyka c TeXHNYeCKUMN gaHHbimn RU

Tabnryuka ¢ TEeXHUYECKMMMN AaHHBIMU JYXOBKU
AOCTYMHa A1 NPOCMOTPa Aaxe nocne
ycTaHOBKe npubopa. Ha 1ol Tabnnuke,
KOTopas BUHa Npu OTKPbITUN ABEpMU,
oTOGpakaeTcsi BCA UHPopMaL s, KoTopas
noTpebyeTcsA Npu 3aKase 3anacHbIX YacTen.
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RU 5 -TlepBoe ncnonbsoBaHue

[lyxoBKy cnefiyet TWaTesbHO NOYNCTUTb C UCMOIb30BaHNEM MbIIbHOIO PacTBOPa U akKypaTHO
npotepeTb. HarpeBaHne ayxoBku okono 30 MUHYT NpU MakCMMasibHOWM TemnepaType yCTpaHAeT Bce
OCTaTOYHbIe MPON3BOACTBEHHbIE MAC/a, KOTOPbIE MOTYT Bbl3BaTb HENPUATHbIE 3aMaxu BO BpeMs
npurotoBneHna. icnonb3ayiite GyHKUMIO LMPKYNALMY 1 BEHTUAATOPA 6€3 NpuHaaIexXHOCTeN B
AyxoBke. lNepen nepBbiM NCNONb30BaHNEM NPUHALSIEXKHOCTEN TLWATENTbHO OYNCTUTE UX FOPAYNM
LeNOYHbIM MOIOLLUM PAcTBOPOM U MPOTPUTE MAFKOWN TKaHbHO.

CBOPKA U PA3SBOPKA PELLETKA

YTto6bl N3BNEYDL peLLETKY, MOTAHUTE ee K cebe 1O OCTaHOBKMU, a 3aTeM NOAHUMUTE, NOTAHYB BBEPX, 1O
MOJTHOro n3BneyeHuns. Ytobbl BCTaBUTL peLleTKy obpaTHO, BCTaBbTe ero nog yrnom 45 rpagycos, a
3aTeM PacrnonoXnTe roPM3oHTaNbHO U NPOTONKHUTE A0 KOHLA HanpaBnswoLwen ana peweTtkn. Ecnn
npeaycMOTPEHO Hanuume NOAAoHa (NOTKa), TO ANA N3BNEYEHNA Clerka NPUNOgHMMUTE €ro U NOTAHUTE
Ha ceba. YTo6bl BCTaBUTb NOAA0H 06paTHO, CABMHBLTE B 0OPAaTHOM HanpaBiieHUU A0 ero YCTaHOBKM Ha
MecCTO.

B KauecTBe Mepbl NPefOCTOPOXKHOCTU Nepes OUYNCTKOW LYXOBKM BCErfa OTCOEAUHANTE BUIKY OT PO3ETKM MW LUHYP
nuTaHua ot npubopa. Kpome Toro, nsberante NonagaHUsA KACIOTHBIX UAW LEIOYHbIX BELLECTB, TaK/X KaK JIMMOH, YKCYC,
CoJib, NOMUAOPLI U T. 4. M136eranTe NCNob30BaHMA CPEeACTB, COAEPKALLMX XTOP, KUCOTbI UK abpa3unBbl, 0COOEHHO ans
OUNCTKM OKPALLIEHHbIX CTEHOK.
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6 — MaHenb ynpaBneHna  RU

NEPBAAA HACTPOUKA

Set language

NP




PYYHOW PA3MOPAMWUBAHUE NO BECY

Microwave

t,-" \"I
ll\ Jﬂ _:'Ir

MANUAL MY TASTE

Manual cooking

COMBINED

TIME DEFROST WEIGHT DEFRCST

MULTILEVEL GRILL + FAN

|

WEIGHT DEFRCST

(™ 00:30"

=

0030
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MOU NMPEAMNOYTEHUA

U-CREATE MY FAVOURITES

U-CREATE (CO3AAHUE PELIENMTA)

U-Create

NOCNEAHUE UCNMOJIb3OBAHHbDIE

SO CO | Last used

+

ADD STEP

MO JIIOBUMbBIE

< @ My favourites

BJIOKUPOBKA BO BPEMA NMPUTOTOBJIEHUA

BKJI/BbIK/ j(¥)
w O

4 180°

(% 00:30 Haxmure
3c

PEXXUM DEMO

Haxmute *
5 pa3




RU 7 - OcHOBHble GpYyHKUMN
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8- Ta6nv|u,a peXxnmMmoB NpUroToBsieHNA C UCNoJib3oBaHNEM MUKPOBOJIHOBOIro U3jsty4yeHunua

PEXUM NPK-
TOTOBJIEHUA

BPEMA PASMO-

3HAYOK

_

HA-
CTPOMKA

MuH.

BEC

Mpepycra-
HOBKa

MuH.

BATT

Npepy-

CTaHOBKa

[ ET(H

TEMMNEPATYPA

MwuH.

Mpeny-
CTaHOBKa

Makc.

PAXVBAHIIS 15087
G

Xneb6 100r 500r 6001 150 Bt
PA3MOPAXKU- | | OBoln 100r 500r 1000 r 150 BT
BAHWE MO
BECY | | o Msco 100r | 500r 1500 150 BT

*

Pbiba 100r 500r 800r 150 BT

ﬁ‘g;;gﬁgﬂb 150Br | 900BT | 900Br
=

150 Br 150 Br 200°C
MWKPOBOJI-
HOBAA MNEYb - 300 Bt 300 Bt
rPUIb =]

450 Bt 450 Br

150 Bt 150 Br 50°C | 100°C | 200°C
MWKPOBOIJ1- | |
HOBAA MNEYb + @ 300 Br 300 Br
KOHBEKLIVIS + =1
BEHTUIATOP

450 Bt 450 Bt
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RU 9 - UHdopmauuma anAa cneumanncta no ycTaHoBKe

YCTAHOBUTE AYXOBKY B LUKA®

JlyxoBKa AOMKHa OblTb YCTaHOBNEHA MOA BAPOYHON MOBEPXHOCTbIO, B KOJIOHHE WKW COBMELLEHA C
COOTBETCTBYIOLMM ALMKOM AN MOAOrpeBa NULLN.

Pa3mepbl NpOCTPaHCTBa AOMKHbI COOTBETCTBOBATb OTMEUEHHbBIM Ha PUCYHKE.

MaTepuan Wwkada AOMKEH ObITb YCTONUMB K HAarpeBaHuMIo.

JlyXxoBKy criefyeT pacnofiouTb BHYTPU MO LIEHTPY OTHOCWUTENIbHO CTEHOK lKada M 3aKpenutb
npefyCcMOTPEHHbIMU AJA 3TUX Leneil BUHTaMM 1 BTYJIKaMMU.

432

130

455

88°

176



TEXHUYECKUE JAHHbIE TUN N MUHUMAJIbHBIA JUAMETP KABEJIEA

NCTOYHUK NnTaHmA 220-240B~, 50y, SASO

MakcumanoHan 3200 Br HOSRR-F  3x1,5mm? | HOSRR-F 3x2,5 MMm?

notpebnsemasi MOLWHOCTb

MUKpOBONHOBas 900 Br HO5VV-F 3x1,5mm® | HO5VV-F 3x2,5 M’

MOLHOCTL HO5RN-F 3x1,5 mm? HO5RN-F 3x2,5 Mm?

Mownb 1500 Bt N )
HO5V2V2-F  3x1,5 mm HO5V2V2-F  3x2,5 mm

lopAauunn Bo3gyx 1500 Bt

YacTtoTa MMKPOBOJIHOBOIO 2450 My

n3nyyeHus

|

NOAKMIOYEHUE K UCTOYHUKY
SJIEKTPOMUTAHUA

I'Iepeq noaKNOYEHNEM K NCTOYHUKY JNTEKTPONNTAHNA
y6en|/|Ter B TOM, 4YTO:

* XapaKTepPUCTUKM CUCTEMbI S11IEKTPOMNUTAHNA
yOOBNETBOPAT TpeboBaHUAM, YKa3aHHbIM Ha
Tabnuuke ¢ CepuinHbIM HOMEPOM, NPUKPENEHHON
K nepegHen yacTtu neuu;

* CUCTEeMa 3N1EeKTPONUTAHNA CHabXeHa 3a3eMieHnem
B COOTBETCTBUU C MPUMEHAEMbIMI CTaHAAPTaMU 1
AENCTBYIOLLMM 3aKOHOLATENbCTBOM.

Hanuune 3a3emnenuns TpebyeTca B COOTBETCTBUN C
3aKOHOAATEeNbCTBOM.

Temnepatypa Kabens H1 B KOEM Cllyyae He AOJIKHA
NpeBbILWaTb TEMMEPATYPY OKpYKaloLen cpefbl bonee
yem Ha 50 °C.

JyxoBKa fomKHa 6bITb NOAKIOYEHA K UCTOUHMKY
MUTaHKA C NOMOLLbIO LWHYPa NUTAHUA, OCHALLEHHOro
BUKOW COOTBETCTBYIOLLErO HOMMHANA, KOTopas
COBMECTMMA C PO3€eTKOW, YCTaHOBNIEHHOW B
KOHEYHOM OTBETBJIEHWM CTaLMOHAPHON NPOBOAKM,
npefHa3HaYeHHON AnA NMTaHMA 3TOro nprnbopa.
Ecnu ctaumoHapHbI Npubop He MeeT WHypa
MUTaHUA 1 BUJIKK, AN JPYroro YCTPOWNCTBa,
obecrneymBatoLLEero OTKOYEHME OT CETH C
pa3MblKaHNEM KOHTAKTOB, AONYCKaOLWMM

MOSIHOE OTKNIOYEHMe B YCI0BUAX NOBbILLEHHOMO
HanpaxxeHwna lll Kateropmu, To Takme yCTPONCTBA
OTK/OYEHNA JOMKHbI ObITb NPeAyCMOTPEHbI B CETU
3NEKTPONMUTAHUA B COOTBETCTBUM C NPaBUnamm
YCTAHOBKM.

Mocne ycTaHOBKM Nprbopa BCEMOMIOCHDIN
BbIK/IIOUATENb UK PO3ETKA AOSIKHbI ObITb B 30HE
pocTyna.

NMPUMEYAHUE. MpounssoguTtenb He
HeCeT HKaKon OTBETCTBEHHOCTU B Clyyae
HecobnoaeHnsa obLLEeNPUHATBIX CTaHAAPTOB
Mo NpeAoTBPALIEHNIO HECYACTHBIX ClyYaeB 1

npmnBeneHHbIX Bbllle I/IHCprKLI,VIVI.



RU 10 - PewueHue BO3HMKaOLWMX NPV Bbifeyke npobnem

an/l BblMeYyke UM BbiMeUyke C KOHBEKLMEN npo6ne|v|b| MOTyT BO3HMKATb MO MHOTMM MNPUYnHaM, He
CBA3aHHbIM C HENCNPABHOCTbIO AYXOBKW. npl/ll-IVIHbI Hanbonee yacTo BCTpeYalowmnxca npo6neM CM. B
I'IpI/IBe,EI,EHHOIZ HUXe Ta6J'IVILl,e. nOCKOJ'Ibe Ha pe3ysibTaTbl BbINMEeYKN HENOCPENCTBEHHOE BIIMAHNE MOTYT
OKa3blBaTb pa3mep, c|>oprvla n mMmartepuan VICI'IOJ'Ib3yeMOVI nocyabl, nNyqywmnm peleHnem MOKeT 6bITb
3aMeHa CTaPOM nocyabl AnA BblNneYkn, KOTopad CO BpeMEHEM HAYNHAET TEMHETb U ﬂe(I)OpMVIpOBaTbCFI.

Mpo6nema MpuunHa

Bniofo HepaBHOMEPHO MEHSIET LIBET - [lyxoBKa He 6bina NpeABapuTebHO pasorpeTa
- Ha nonke nnm gHe [yxoBKy HaxoguTCA anloMiHueBas Gonbra
- Mocypga cnuwwkom 6onbluas fns rotoBALerocs 6ioga

-MpoTnBeHM conpuKacaloTca Apyr C APYroM WM CO CTeHKaMm
[YXOBKI

Bntogo nprobpeno CnWKOM KOPUYHEBDIA OTTEHOK CO - [lyxoBKa He 6bla NpeaBapuTeNbHO pasorpeTa

CTOPOHbI fiHa - icnonb3oBaHmMe CTEKNAHHDIX U 3aTEMHEHHbIX METaNINYECKIX

CKoBOpOA4, nocyabl C N3MEHEHHOW NOBEPXHOCTbIO
- HEI'IpaBI/IJ'IbHOG NONoKeHne NoJIKn

-MpoTnBeHM conpuKacaloTca Apyr C APYroM WM CO CTeHKaMm
LYXOBKI

ML CINLLIKOM CyXas U YPE3MEPHO yMeHblMNacb B - CMILKOM HU3KaA TeMmepaTypa yXOBKM

obbeme - [lyxoBKa He 6blna NpeBapuUTENbHO Pa3orpeTa
- [IBepb AyXOBKM OTKPbIBAETCA CAMILKOM YacTo
- NINOTHOE 3aneyaTblBaHIe anioMUHIEBOI GOMbION
- CVLLKOM ManeHbKmin pasmep CKOBOPOAbI

Britogo 3anekaeTca nnm XapuTca CINLLKOM MeLJIEHHO - CnwKoM HU3KaA TemnepaTtypa AyXOBKK
- [lyxoBKa He 6bina NpeABapuTeNbHO pasorpeTa
- [IBepb AYXOBKM OTKPbIBAETCA CIMLLIKOM YacTo
- [noTHoe 3aneyatbiBaHVe anioMUHUEBON GONbIoiA
- CVLKOM ManeHbKmMin pasMep CKOBOPOAbI

Kopkv Mnpora He NoppyMAHWBAIOTCA CHU3Y W OCTAlTCA - HeloCTaTOUHasA MPOAOMKUTENIbHOCTb BbINeUKM
AL ISl - Vicnonb3oBaHuie popm 13 brecTaLLeil CTanm
- HenpaBurbHOe NonoxXeHme NoMKu

- CLIKOM HI3Kas TeMMepaTypa AyX0oBKM

Bbineuka 6negHas, nnockas, BHYTpU HenponeyeHHas - C/IMILKOM HU3Kas TemnepaTypa ByXOBKM

-Bb|6paHa HenpaBubHaA NPOAOCIKUTENbHOCTb BPEMEHN ONA
BbINeYyKun

- [OTOBHOCTb BbINEYKY NMPOBEPAETCA CAMILKOM PaHO
- [IBepb IyXOBKM OTKPbIBAETCA CIULLIKOM YacTo
- Pasamep ¢popmbl cMLLIKOM 6ONbLLONA

Bbineuka NOJHIMAETCA BbICOKO MocepeayHe C TPELMHON - CILLIKOM BbICOKas TeMrnepaTypa AnA BbineuK
S - CAVILLKOM [/ IMTeNbHaA MPOAOMKUTENBHOCTb BpEMEHI BbiNeuKu

-MpoTuBEHN CcompurKacaTca ApYr C APYrOM UM CO CTEHKamu
LYXOBKM

- HenpasunbHoe nonoxeHvie Nonku
- CMwKoM ManeHbKuUiA pa3mep CKOBOPOZbI

Kpaﬂ nupora CJINLKOM KOPUYHEBbDIE - C/IMLWKOM BbICOKaS Temnepartypa AyxoBku

- CVLLKOM TOHKWIA CTON TeCTa Nno Kpasam
|
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RU 12 - 3KcnnyaTauMoHHbIe faHHble

3KCI'IJ1yaTaI.|I/IOHHbIe AaHHbIe

Homep mogenu

CepulHbI HOmep

Hata YCTaHOBKW 1IN HaYana Ncnojib3oBaHnA
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1 - InstrugBes importantes e avisos de seguranca

INSTRUCOES IMPORTANTES

E AVISOS DE SEGURANCA

Leia atentamente e conserve para futuras utilizagdes

Caro(a) Cliente,

Gostariamos de lhe agradecer e de o(a) felicitar
pela sua escolha.

Este novo produto foi cuidadosamente desenhado e
construido usando materiais de alta qualidade e
meticulosamente testado para garantir que cumpre
todas as suas necessidades culinarias.

Leia e cumpra estas instru¢des simples, que lhe
permitirdo obter excelentes resultados desde a
primeira utilizacdo. Este aparelho de Ultima geragéo
é-lhe oferecido com as nossas melhores
recomendacdes e agradecimentos.

ESTE PRODUTO FOI CONCEBIDO PARA USO
DOMESTICO. O FABRICANTE DECLINA TODA E
QUALQUER RESPONSABILIDADE POR
FERIMENTOS PESSOAIS OU DANOS
MATERIAIS DECORRENTES DE INSTALAGAO
OU USO INCORRETO, ERRADO OU
INADEQUADO.

O APARELHO NAO DEVE SER USADO POR
PESSOAS (INCLUINDO CRIANCAS) COM
DEFICIENCIAS FiSICAS, SENSORIAIS OU
MENTAIS, OU POR PESSOAS SEM A
EXPERIENCIA OU CONHECIMENTO
NECESSARIOS, EXCETO SE
SUPERVISIONADAS OU INSTRUIDAS SOBRE A
UTILIZACAO DO APARELHO POR UMA PESSOA
RESPONSAVEL PELA SUA SEGURANCA.

AS CRIANCAS DEVEM SER SUPERVISIONADAS
PARA ASSEGURAR QUE NAO BRINCAM COM O
APARELHO. NAO COLOQUE PELICULA DE
ALUMINIO, RECIPIENTES OU OBJECTOS
SIMILARES EM CONTACTO COM A BASE NO
INTERIOR DO FORNO PARA COZINHAR. A
ACAO DE AQUECIMENTO DO ELEMENTO DE
CALOR INFERIOR PROVOCA O
SOBREQUECIMENTO DA PARTE INFERIOR DO
FORNO CAUSANDO DANOS E
CONSEQUENCIAS GRAVES (RISCO DE
INCENDIO) ATE MESMO PARA A BANCADA
DEBAIXO DO FORNO.

O APARELHO FICA MUITO QUENTE DURANTE
A UTILIZACAO.

AVISO: NAO TOQUE NOS ELEMENTOS DE
AQUECIMENTO NO INTERIOR DO FORNO.

Se a porta ou as juntas/vedantes da porta
estiverem danificadas, o forno ndo pode
ser usado até que seja reparado por um
técnico de servigo qualificado.

E perigoso para qualquer pessoa que nao
seja técnico de manutencao realizar uma
manutencgao ou reparacao que envolva a
remocéao de qualquer tampa de protecdo
contra a exposi¢ao a micro-ondas.

Liquidos ou outros alimentos ndo devem
ser aquecidos em contengfes herméticas
porque podem explodir.

As criancas ndo podem usar o forno sem
supervisdo até terem sido
adequadamente instruidas sobre o seu
usSo seguro e compreendam oS perigos
de o usar incorretamente.

Utilize apenas utensilios apropriados para
fornos de micro-ondas.

Ao aguecer alimentos em recipientes de
plastico ou papel, verifique o forno com
frequéncia devido aos riscos de incéndio.

Se vir fumo a sair, desligue o aparelho ou
retire da ficha e mantenha a porta
fechada até apagar alguma chama.

Aquecer bebidas no forno de micro-ondas
pode provocar uma ebulicdo retardada,
pelo que deve ter cuidado ao manusear o
recipiente.

O conteudo dos biber6es e dos alimentos
para bebés em frascos deve ser
misturado ou agitado e a sua temperatura
deve ser verificada antes da toma para
evitar queimaduras.



AN ATENCAO

* Os 0vOoSs com casca e 0S 0Vos cozidos inteiros
ndo devem ser aquecidos em fornos de micro-
ondas, pois podem explodir mesmo apoés o
término do aguecimento no micro-ondas.

* Estéa disponivel uma explicagéo detalhada
para a limpeza das juntas/vedantes das portas
da cavidade e pecas adjacentes.

* O forno deve ser limpo periodicamente e todos
os residuos alimentares devem ser removidos.

* A falha em manter o forno limpo pode causar
deterioracdo das superficies que podem
reduzir a vida util do aparelho e causar
condi¢cdes perigosas.

* Na&o use abrasivos asperos ou raspadores de
metal afiados para limpar a porta de vidro do
forno, pois podem arranhar a superficie e fazer
0 vidro partir.

* Na&o use produtos de limpeza a vapor para
limpar o aparelho.




2 - Avisos para fornos de micro-ondas

PREPARAGAO DOS ALIMENTOS

Perigo de incéndio

Utilize apenas a funcao de micro-ondas para
preparar alimentos a serem consumidos.
Quaisquer outros usos podem ser perigosos ou
causar danos. Por exemplo, chinelos aquecidos
ou travesseiros cheios de graos ou cereais
podem incendiar mesmo ap0s Vvarias horas.

PANELAS E FRIGIDEIRAS

Perigo de ferimentos

Porcelana e loucas de ceramica podem ter
pequenos orificios nas pegas e na tampa.
Podem existir cavidades escondidas atras destes
orificios. Se entrar 4gua nestas cavidades, a
louca pode partir.

N&o use loucas ndo apropriadas para fornos de
micro-ondas.

Perigo de queimaduras

O calor da comida pode aquecer o prato. Use
sempre um suporte de panelas para remover
pratos e acessorios da camara de cozedura.

POTENCIA E DURAGCAO DO MICRO-ONDAS

Perigo de incéndio

Nunca define valores demasiado altos para a
poténcia do micro-ondas ou para o tempo de
cozedura. O alimento pode incendiar e danificar
0 aparelho. Siga as regras nestas instrucoes.

EMBALAGEM

Perigo de incéndio

Nunca aqueca alimentos em embalagens
térmicas.

Os alimentos em recipientes de plastico, papel
ou outros materiais inflamaveis devem ser
observados constantemente.

Perigo de queimaduras

As embalagens herméticas podem explodir. Siga
as instrugfes apresentadas na embalagem. Use
sempre um suporte de panelas para retirar 0s
pratos.

BEBIDAS

Perigo de queimaduras

Ao aquecer liquidos, a ebulicao pode ser
retardada.

Isto significa que a temperatura de ebuligéo foi
atingida sem formar as tipicas pequenas bolhas
de vapor. Mesmo um pequeno toque pode causar
o transbordamento repentino do liquido ou
pulverizagdes.

Ao aquecer liquidos, coloque sempre uma colher
no recipiente para evitar o retardamento na
ebuligéo.

Perigo de exploséo

Nunca aqueca bebidas ou outros tipos de
alimentos em recipientes cobertos.
Nunca aqueca excessivamente bebidas
alcodlicas.

ALIMENTOS PARA RECEM-NASCIDOS

Perigo de queimaduras

Nunca aqueca alimentos para bebés num
recipiente coberto. Retire sempre a tampa ou a
tetina.

Quando terminar o aguecimento, agite ou misture
sempre cuidadosamente para que o calor seja
distribuido uniformemente.

Teste a temperatura antes de dar o alimento ao
bebé.



ALIMENTOS COM PELE OU CASCA

Perigo de queimaduras

Nunca cozinhe ovos com casca. Nunca aqueca
ovos cozidos porgue podem explodir mesmo
depois de o micro-ondas ser desligado. Isto
também se aplica a moluscos e crustaceos.
No caso de ovos estrelados, primeiro deve
perfurar a gema.

No caso de alimentos com casca dura ou com
pele como macéas, tomates, batatas ou
salsichas, a casca ou pele pode explodir.
Perfure a casca ou a pele antes de cozinhar.

SECAR ALIMENTOS

Perigo de incéndio
Nunca seque alimentos no micro-ondas.

ALIMENTOS COM BAIXO TEOR DE AGUA

Perigo de incéndio

Nunca descongele ou aqueca alimentos com
baixo teor de agua, como pao, durante muito
tempo ou com uma poténcia muito alta.

OLEO

Perigo de incéndio
Nunca use o micro-ondas para aguecer apenas
oleo.

CAUSAS DE DANOS

Sumo a escorrer das frutas

Quando preparar doces com frutas muito
suculentas, ndo encha demasiado o recipiente
refratario. Os sumos da fruta que transbordam do
recipiente refratario podem deixar manchas.

Avaria técnica

Nunca use recipientes esmaltados no micro-ondas,
porgque pode provocar uma avaria técnica.

Arrefecimento com a porta do aparelho aberta

A camara de cozedura so deve ser arrefecida com
a porta fechada. Verifique se ndo esta nada preso
na porta do aparelho.

Mesmo que a porta esteja entreaberta, os armarios
préximos podem ficar danificados ao longo do
tempo.

Juntas/vedantes das portas muito sujos

Se a junta/vedante das portas estiver muito suja, a
porta do aparelho n&do fecha corretamente durante a
operagdo. As superficies dos armarios proximos
podem ser danificadas.

Mantenha sempre a junta/vedante limpa.

Utilizar a porta do aparelho como superficie de
apoio

N&o se apoie sobre a porta aberta do aparelho e
nao coloque louca ou acessorios sobre a mesma.

Usar o micro-ondas sem alimentos na camara

Ligue o micro-ondas depois de colocar os alimentos
na camara de cozedura. Sem alimentos no interior,
o aparelho pode ficar sobrecarregado. A Unica
excecgdo permitida sdo breves testes de louca

(a este respeito, consulte as adverténcias sobre
panelas e frigideiras).

Alimentos humidos

N&o deixe alimentos humidos na camara de
cozedura durante longos periodos de tempo.




PT 3 - Respeito pelo meio ambiente

A documentacdo deste aparelho é impressa em O SIMBOLO no produto ou na documentagéo
papel branqueado sem cloro ou papel reciclado gue o acompanha indica que este produto nao
para contribuir para a protegdo do meio deve ser tratado como lixo doméstico, mas deve
ambiente. A embalagem foi desenhada para ser entregue num ponto de recolha adequado
evitar danos ao meio ambiente; sdo produtos para a reciclagem de equipamentos elétricos e
ecolbgicos que podem ser recuperados ou eletrénicos.

reciclados.

A reciclagem da embalagem economiza
matérias-primas e reduz o volume de residuos
industriais e domeésticos.

LD
%&O E—

O MATERIAL DE EMBALAGEM é 100% A ELIMINACAO DEVE SER REALIZADA em

reciclavel e marcado com o simbolo de conformidade com a regulamentacéo local sobre a

reciclagem. Eliminar em conformidade com a eliminacéo de residuos.

regulamentacgéo local. O material de .

embalagem (sacos plasticos, pecas de PARA OBTER INFORMACOES ADICIONAIS

poliestireno, etc.) deve ser mantido fora do sobre o tratamento, recuperacao e reciclagem

alcance das criancas porque é potencialmente deste produto, entre em contacto com as

perigoso. autoridades locais competentes, o servi¢o de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde

ESTE APARELHO esta marcado em comprou o produto.

conformidade com a Diretiva Europeia

2002/96/CE, Residuos de Equipamentos ANTES DE DESMANTELAR, torne-o inutilizavel

Elétricos e Eletronicos (REEE). Ao certificar-se cortando o cabo elétrico.

de que este produto € eliminado corretamente,
o utilizador contribui para prevenir potenciais
consequéncias negativas para o ambiente e
para a saude.



4 - Placa de identificagdo do forno | PT

A, MPORTANTE!

A placa de identificagé@o do forno esta
acessivel mesmo quando o aparelho esta
instalado. Esta placa de identificacdo, que é
visivel quando abre a porta, mostra todas as
informagdes necessarias para solicitar pecas
de reposicao para o aparelho.
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PT 5 - Primeira utilizacéo

O forno deve ser cuidadosamente limpo com agua e sab&o e cuidadosamente enxaguado. Aqueca o
forno durante cerca de 30 minutos a temperatura maxima,; isto elimina todos os 6leos residuais de
fabrico que podem causar odores desagradaveis durante a cozedura. Use a fun¢éo de ventilador
circular plus sem acessorios no forno. Antes de usar os acessorios pela primeira vez, limpe-os
cuidadosamente com uma solugao de limpeza alcalina muito quente e um pano macio.

MONTAGEM E DESMONTAGEM DA GRELHA PLANA

Para remover a grelha plana, puxe a grelha na sua direcédo até parar e, de seguida, levante, puxando
para cima, até sair completamente. Para colocar a grelha plana de novo, insira-a num angulo de

45 graus e, de seguida, coloque-a horizontalmente e empurre-a até o final do trilho da grelha. Se a
grelha plana tiver uma bandeja apara pingos, para a remover levante-a ligeiramente e deslize-a na sua
direcdo. Para a voltar a colocar, deslize-a para tras até estar corretamente assente.

& IMPORTANTE!

Como precaucédo de seguranca, antes de limpar o forno, desligue sempre a ficha da tomada ou retire o cabo de
alimentacédo do aparelho. Além disso, evite usar substancias acidas ou alcalinas, como liméo, vinagre, sal,
tomate, etc.). Evite usar produtos com cloro, acidos ou abrasivos, especialmente para limpar as paredes
pintadas.
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6 — Painel de controlo | PT

PRIMEIRA CONFIGURACAO

Set language

A ELS

12H il 24H 1




MANUAL

MANUAL MY TASTE

Manual cooking

|
~—
=
| |

MICROWAVE

Microwave

A

TIME DEFROST

TEMPODE
DESCONGELAGAO

Microwave

TIME DEFROST

(™ 00:30"

PESO DE DESCONGELACAO

~
|
=3

L

MICROWAVE

CONBINED

WEIGHT DEFROST

MULTILEVEL + CRILL

WEIGHT DEFROST

| = |

MICROWAVE GRILL

MULTILEVEL

Microwave

)
G,

TIME DEFROST WEIGHT DEFROST

Weight defrost

GRILL + FAN

Combined

MICROWAVE « CONVECTION + FAN

Microwave grill

00:30



O MEU GOSTO

My taste

% ~
-, S

UCREATE MY FAVOURITES

S

U-CREATE

OS MEUS FAVORITOS

My favourites

=)

RECIPEY €00 - 130

BLOQUEAR DURANTE A
COZEDURA

Pressione
3 seg

ON/OFF
[ >Z‘|
L~

LANGUAGE LAMP ON UNITS SE Torneira
5 tempos




PT 7 - Funcg@es principais do produto

COZEDURA NO FORNO

COZINHAR COM MICROONDAS

MULTINIVEL + GRELHA

MICRO-ONDAS

MULTINIVEL

TEMPO DE B
DESCONGELACAO

GRELHA

L i€ ]

e

PESO DE )
DESCONGELAGAO

GRELHA + VENTILADOR

[yl L] [

COZINHA COMBINADA

GRELHA MICRO-ONDAS

MICRO-ONDAS +
CONVECCAO
+ VENTILADOR

~]
PN
g

=




MODO DE
COZEDURA

{CONE

DEFINICOES

Min.

PESO

Prede-
finicao

Maximo

8 - Tabela de modos de cozedura do

Min.

WATTS

Prede-
finicao

Maximo

TEMPERATURA

Min.

Prede-
finicdo

Méaximo

TEMPO DE
DESCONGELACAO 15o0w
| G
Pao 100g | 500¢g 600 g 150 W
I Vegetais 100 g 500 g 1000 g 150 W
PESO DE :
DESCONGELACAO
| O Carne 100 g 500 g 1500 g 150 W
Peixe 100g | 500¢g 800 g 150 W
MICRO-ONDAS 150 W | 900 W | 900 W
—
150 W 150 W 200 °C
Rt v |
GRELHA DE
MICRO-ONDAS soow soow
g
450 W 450 W
150 W 150 W 50 °C | 100 °C | 200 °C
MICROONDAS + ey |
CONVECGAO + @ 300 W 300 W
VENTILADOR = |
450 W 450 W

PT




PT 9 - Para o instalador

INSTALE O FORNO NO BALCAO

O forno deve ser instalado debaixo de uma placa de cozinha, numa coluna, ou combinado com a gaveta
respetiva de aquecedor de alimentos.

As dimensdes do espaco devem ser as indicadas na figura.

O material do armario deve poder suportar calor.

O forno deve ser centrado no interior das paredes do armério e fixado com os parafusos e as buchas

fornecidos.
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DADOS TECNICOS \ TIPO E DIAMETRO MINIMO DOS CABOS

Fonte de alimentacao 220-240 V~, 50 Hz SASO

Poténcia méxima absorvida 3200 W

Poténcia do micro-ondas 900 W HO5RR-F 3x1,5 mm? HO5RR-F 3x 2,5 mm?
Grill 1500 w HO5VV-F 3x1,5 mm?2 HO5VV-F 3x 2,5 mm2
Ar quente 1500 '\ HO5RN-F 3x1,5 mm? HO5RN-F 3x 2,5 mm?
Freguéncia do micro-ondas 2450 MHz HO5V2V2-F 3x1,5 mmz? HO5V2V2-F 3x 2,5 mm2

LIGACAO ELETRICA

Antes de fazer a ligacao elétrica, certifique-se que:

» As caracteristicas do sistema elétrico satisfazem
o indicado na placa do nimero de série fixa na
parte da frente do forno;

* O sistema elétrico tem um efeito de ligacdo a
terra em conformidade com as normas e
legislacdo em vigor.

A ligacao a terra é exigida por lei. O cabo n&o deve,
em nenhum ponto, atingir uma temperatura superior
a 50 °C acima da temperatura ambiente.

Este forno deve ser ligado a corrente com um cabo
de alimentacdo equipado com uma ficha
apropriadamente classificada que seja compativel
com a tomada instalada no sub-circuito final na
cablagem fixa destinada a alimentar este forno.

Se um aparelho fixo nédo tiver um cabo de
alimentacéo e ficha, ou outro dispositivo que garanta
a desconexéo da rede, com uma distancia de
abertura dos contactos que permita a desconexao
completa nas condi¢Bes de tensdo excessiva da
categoria lll, esses dispositivos de desconexao
devem ser fornecidos na rede de alimentacdo em
conformidade com as regras de instalacao.

A tomada ou interruptor omnipolar deve ser de facil
acesso quando o aparelho estiver instalado.

NOTA: O fabricante declina toda a responsabilidade
se as normas habituais de prevencgéo de
acidentes e as instru¢des acima néo forem
seguidas.




PT 10 - Resolucéao de problemas tradicionais de cozedura

Quer no Bake como no Convection Bake, podem ocorrer maus resultados derivados de muitos motivos,
exceto o mau funcionamento do forno. Verifique no gréfico abaixo as causas dos problemas mais
comuns. Uma vez que o tamanho, a forma e o material dos utensilios de cozinha afetam diretamente os
resultados da cozedura, a melhor solucdo pode ser substituir utensilios de cozinha antigos que
escureceram e deformaram com o uso.

Problema de cozedura Causa

Alimentos tostados irregularmente

Alimentos muito tostado na parte inferior

Os alimentos estao secos ou encolheram
excessivamente

O alimento esta a cozer ou a assar muito
lentamente

A crosta da torta nao fica tostada no fundo ou
tém a crosta encharcada

Bolos muito brancos, planos e que ndo estéo
cosidos no interior

Bolos altos e rachados no meio do topo

Bordas da crosta da torta demasiado
castanhas

Forno ndo preaquecido

Pelicula de aluminio na prateleira do forno ou no
fundo do forno

Recipiente demasiado grande para receita
Panelas que se tocam ou nas paredes do forno

Forno ndo preaquecido

Usar vidros, bandejas metélicas opacas ou
escurecidas

Posicéo incorreta do bastidor

Panelas que se tocam ou has paredes do forno

Temperatura do forno demasiado baixa

Forno ndo preaquecido

Porta do forno aberta com frequéncia

Fechado hermeticamente com folha de aluminio
Tamanho da panela muito pequeno

Temperatura do forno demasiado baixa

Forno ndo preaquecido

Porta do forno aberta com frequéncia

Fechado hermeticamente com folha de aluminio
Tamanho da panela muito pequeno

O tempo de cozedura é insuficiente

Uso de panelas de ago brilhantes
Posicéo incorreta do bastidor

A temperatura do forno esta muito baixa

Temperatura do forno demasiado baixa

Tempo de cozedura incorreto

Bolo testado muito cedo

Porta do forno aberta com demasiada frequéncia
O tamanho da panela pode ser muito grande

Temperatura de cozedura demasiado elevada
Tempo de cozedura demasiado longo

Panelas que se tocam ou has paredes do forno
Posicéo incorreta do bastidor

Tamanho da panela muito pequeno

Temperatura do forno demasiado alta
Bordas da crosta muito finas




11- Resolugéo de problemas  PT
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PT 12 - Registo de dados de servico

Registo dos datos de servigco

Numero do modelo

NUmero de série

Data da instalagdo ou Ocupacao
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